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Uimento. . medic

ary Flynn, dietista in-
vestigadora y pro-
fesora asocia-
da de medici-
na clinica en
la Universidad de Brown, dice
que “no hay alimento ni medici-
na como el AOVE”. ;Y mira que
hay alimentos... y medicinas!
Para muestra, un botdn: El 40%
de la poblacién espafiola se au-
tomedica, seguin la dltima encues-
tra realizada por la consultora de re-
conocido prestigio -esta frase estd de
moda ultimamente- IMOP-BERBES. Y no,
no se automedica con virgen extra.
Lo cierto es que, en cierta medida, estamos de
enhorabuena. De los ansiados datos provisiona-
les del mercado del aceite de oliva en enero, que
se publicaron la pasada semana, se desprende
que la produccién acumulada es de 774.653 tone-
ladas y las salidas de 84.048 t., sin incluir las im-
portaciones. El secretario general de UPA-Anda-
lucfa y responsable de la Sectorial de Olivar y Acei-
te de UPA, Cristébal Cano, subrayé en cuanto re-
cibié la noticia que “enero es el mes mas positivo
de lo que llevamos de comercializacidn, porque
queda claro que el consumidor se mantiene fiel a
la grasa vegetal mas saludable que existe, el acei-
te de oliva”. Virgen extra, ejem ejem.
Es curioso que Cano haya empleado el adjetivo, a
mi parecer, mas importande hoy en dia para descri-
bir el AOVE: saludable. Porque, por mucho que a
los medios generalistas les duela reconocerlo -cla-
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ramente se venden mas periddicos y se
obtienen mas clicks cuando hablamos
de precios estratosféricos que de
bondades saludables- a dia de
hoy existen mas de 20.000 tra-
bajos publicados en el mundo
acerca de los exclusivos valo-
res saludables de los aceites
de oliva virgenes. Dr. Fernando
Lépez Segura, médico internis-
ta del Hospital Reina Soffa, pro-
fesor de Medicina Interna de la
Universidad de Cérdoba (UCO) e
investigador del IMIBIC, dixit.
Sin embargo, Flynn, que fundé The Olive
Oil Health Initiative en el Hospital Miriam de la Uni-
versidad de Brown -una iniciativa que se creé para
recibir fondos con el objetivo de apoyar los pro-
gramas de cocina que habia desarrollado para po-
blaciones con bajos ingresos- se lamenta de que
cuando presenta a sus alumnos los Ultimos estu-
dios que prueban los beneficios saludables del
AOVE la mayoria de ellos se muestra incrédula.
Por desgracia son muchos profesionales como
esta investigadora que aseguran no contar con
fondos para realizar pruebas adicionales, “con un
mayor niimero de participantes o para contratar
a alguien que me ayude a completar la investiga-
cién”. Al parecer, que el aceite de oliva virgen ex-
tra sea el stperalimento del siglo XXI no es sufi-
ciente para captar fondos. ;Tendremos que in-
ventar un eslogan o una cancién pegadiza para
que se haga viral en Tik Tok y asf llamar la aten-
cion de los patrocinadores y lobbies del siglo XXI?

PATROCINA LA NOTICIA DE LA SEMANA

Mary Flynn, Universidad
de Brown (EEUU):
“No hay alimento ni
medicina como el AOVE”
pag.5
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Lucia Serrano, elegida
presidenta de Infaoliva

La asamblea general de

la Federacién Espafio-
la de Industriales
Fabricantes de
Aceite de Oliva
(Infaoliva), cele-
brada el pasado 9
de febrero, ha ele-
gido como presiden-
7 ta a Lucfa Serrano, ac-
tual presidenta de Infaoliva Ja-
én, que estard acompafiada en este nuevo manda-
to por el presidente de Centroliva, Rufino Garcia-
Quirds, como vicepresidente.

La nueva directiva se completard con los dos vo-
cales que designe cada una de las organizaciones
miembro de Infaoliva, de forma que estén repre-
sentadas todas y cada una de las almazaras afilia-
das a la Federacion.

“Presentamos una candidatura donde el princi-
pal objetivo es la unificacidn, la representaciéon de
cada Infaoliva provincial existente a través de Infa-
oliva nacional. El objetivo es crear un lobby de tra-
bajo tnico para todos en un lugar estratégico para
llegar con rapidez a todos los organismos con los
que haya que tratar los diferentes problemas que
afronta el sector. De esta forma, lograremos ser
mas solventes y trabajar de forma mds eficaz”, ha

resaltado Lucia Serrano.
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Uceite de eliva

Los datos de enero frenan la caida de las
cotizaciones en un mercado poco operativo

alieron a la luz, por fin, los ansiados
datos de produccién (774.653t.) y sa- RO S a
lidas (84.048 t.) que situaban enero

como “el mes mds positivo de lo que llevamos

Moliterno

ro. La oferta estd retraida, registrdndose uni-
. camente algun cisterneo. Las lluvias, abun-
dantes, han estado muy bien distribuidas en

lineas generales y han sido muy bien recibi-

de comercializacién”, en palabras del secretario
general de UPA-Andalucia Cristébal Cano.

Broker
Aceite de oliva a granel

das, al tiempo que las temperaturas diurnas

se han incrementado.

Jaén

Gran incertidumbre en una semana marcada

952603 030

rm@iberiadeaceites.com

Castilla-La Mancha

Semana tranquila con las lluvias como nota

por los datos de produccidn y salidas, con n’

berta de Aceites s,

destacada, que han sido muy bien recibidas

una oferta tranquila y escasa, y una mayor
demanda de lampante, sin apreciarse variaciones en las cotizacio-
nes. Precios meramente orientativos ante la ausencia de operativi-
dad. Asi, el lampante repite a 8.300 €/t.; el virgen, a 8.400/8.500 €/t.;
el refinado, a 8.350/8.400 €/t.; y el virgen extra, a 8.800/9.000 €/t.

Cérdoba

Los datos de produccién y salidas de enero han contribuido a que la
oferta se mantenga firme y tranquila, con un mercado mas activo don-
de la oferta se actualiza en precios y la demanda nicamente realiza
operaciones puntuales para cubrir sus necesidades. En este sentido, el
lampante se establece a 8.250/8.300 €/t.; el virgen, a 8.400/8.500 €/t.; el
virgen extra, a 8.700/9.000 €/t.; y el refinado, a 8.450/8.500 €/t.

Sevilla

Ala espera de conocer la reaccién del mercado tras conocerse los datos
de salidas, que han causado sorpresa. Semana muy tranquila en la que
tanto la oferta como la demanda permenecen a la expectativa. En este
contexto, el lampante se sittia a 8.100/8.200 €/t.; el virgen, a 8.400/8.500
€/t.; el refinado, a 8.400/8.450 €/t.; y el virgen extra, a 9.000 €/t.

Malaga
Mercado totalmente parado a la espera de conocer los datos de ene-

por el agricultor. Los excelentes datos de
produccidn y salidas podrfan contribuir también a la estabilidad de
las cotizaciones. En Castilla-La Mancha la campafia practicamente se
da por finalizada, con una produccién muy por encima de lo que in-
dicaban las previsiones -casi un 20% mas-. Asi, el virgen se establece a
8.400 €/t.; y el AOVE, a 8.600/8.800 €/t.

Extremadura

Semana de transicién debido a los festivos locales tanto de Espafia
como en Portugal. La publicacién de los datos de produccidn y sali-
das ha ralentizado la caida de las cotizaciones, aunque la demanda
sigue sin reactivarse. En este sentido, el lampante cotiza a
8.200/8.300 €/t.; el virgen, a 8.400/8.500 €/t.; y el AOVE, a
8.700/9.000 €/t.

Valencia

Las elevadas salidas conocidas en los datos que acaban de ser pu-
blicados han frenado la caida de los precios, una situacién que po-
dria mantenerse en las préximas semanas. Oferta muy firme y de-
manda a la expectativa en un mercado con escasa operatividad,
aunque con algo mas de actividad respecto a la semana anterior.
En este contexto, el lampante se establece a 7.800 €/t.; el virgen,
a 8.200 €/t.; el AOVE, a 8.500 €/t.; y el refinado, a 7.900 €/t.
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ACTUALIDAD

- Salud

El aceite de oliva virgen extra regula las
funciones de una bacteria intestinal

Un equipo de investigacién de las universidades de Jaén y Granada ha demostrado en un estudio realizado con ratones que el
tipo de grasas incluido en la dieta modula el comportamiento de los enterococos, un microorganismo frecuente en el tracto
digestivo. Los resultados obtenidos confirman el papel prebiético del AOVE y su efecto beneficioso sobre la microbiota.

Conocer cdmo se comportan las bacterias
en funcién de la dieta a la que se ven someti-
das contribuye a una mejor regulacion de és-
tas para evitar problemas digestivos. Es de-
cir, obtener al mismo tiempo el DNl y la vida
laboral de cada uno de los individuos que ha-
bitan el intestino, permitird el desarrollo de
tratamientos mds efectivos para el control
de la microbiota. Los expertos detallan por
primera vez en el articulo “Intestinal micro-
biota modulation at the strain level by the
olive oil polyphenols in the diet” publicado
en la revista Frontiers in Nutrition la respues-
ta genética y el funcionamiento de 75 cepas
de Enterococcus ante distintas grasas, desta-
cando el papel prebidtico del aceite de oliva
virgen extra.

Los enterococos son bacterias intestinales
con una gran capacidad de supervivencia.
Son utilizadas como probidticos y en fer-
mentaciones de alimentos ya que favorecen
la regulacién de la microbiota. Sin embargo,
algunas cepas son las responsables de infec-
ciones que pueden tener gravedad. “Deta-
llar a nivel genético cada cepa en funcién de
la dieta, posibilita el establecimiento de me-
didas para favorecer la proliferacién de unas
o la reduccién de otras, segiin sean benefi-
ciosas para el organismo o no”, ha indicado
a la Fundacién Descubre la investigadora de
la Universidad de Jaén Natalia Anddjar, auto-

ra del articulo.
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Los trabajos perseguian encontrar facto-
res de virulencia en cada cepa, es decir, la ca-
pacidad de colonizacién de las bacterias, asf
como el andlisis de cada una de ellas en la
produccién de ciertos compuestos que pue-
den llegar a ser tdxicos para el organismo,
conocidos como aminas bidgenas. Ademds,
han reconocido y cuantificado la resistencia
a antibidticos que desarrollan ante los distin-
tos tipos de grasas con los que se alimenta-
ron alos animales.

Las cepas alimentadas con AOVE presen-
taron menos resistencia a los antibidticos,
menor tendencia a presentar factores de vi-
rulencia y no participaron en la dindmica del
resto de aislados para producir mds aminas

bidgenas en el tiempo.

Los comensales prefieren el AOVE
El estudio se ha realizado aislando las 75 cepas
de enterococos aisladas de forma Unica en he-

ces de doce ratones alimentados con cuatro

dietas diferentes durante doce semanas. Por

un lado, un primer grupo de roedores se man-
tuvo con dieta estandar sin grasas afadidas.
Por otro lado, los otros tres grupos se alimenta-
ron con la misma dieta mas un suplemento del
20% de mantequilla, aceite de oliva refinado y
aceite de oliva virgen extra, respectivamente.

Los 75 aislados pertenecian a seis especies
diferentes de enterococos y se sometieron a
perfiles genéticos para garantizar que la mis-
ma cepa no fuera aislada del mismo ratén
varias veces. Tras los andlisis, no se encontré
una distribucién especifica de especies signi-
ficativa entre dietas o tiempos, aunque tres
de ellas sélo estaban presentes en el grupo
de la mantequilla (E. hirae, E. avium y E. du-
rans), responsables de algunas enfermeda-
des como diarreas, bacteremia o endocardi-
tis. E. durans sdlo fue aislado al final del ex-
perimento, lo que indica que aumentan con
una dieta continuada de este tipo de grasas.

Los resultados presentaron una diferencia
significativa entre la dieta estandar y el AO-
VE, con un menor porcentaje de resistencia,
y las dietas de aceite de oliva refinado y man-
tequilla, en este dltimo caso llegando a un
80% de resistencia. Esto indica que estas die-
tas ricas en grasas provocan que las bacte-
rias no respondan ante determinados trata-
mientos y puedan generar infecciones.

Los investigadores contintian sus estudios
para relacionar la capacidad moduladora de
la dieta en la microbiota intestinal con el ob-
jetivo de construir un completo mapa de las
bacterias que la componen, definir su perfil

genético y determinar su funcionamiento

exacto en el organismo.




Mary Flynn, Universidad de Brown (EEUU):
“No hay alimento ni medicina como el AOVE"

En 2013, Flynn fundé The Olive Oil Health
Initiative en el Hospital Miriam de la Univer-
sidad de Brown, una iniciativa que se cre6
para recibir fondos con el objetivo de apo-
yar los programas de cocina que habia desa-
rrollado para poblaciones con bajos ingre-
sos. “Incluf aceite de oliva en las recetas de
estos programas y utilicé los fondos de la
iniciativa para imprimir los folletos de nutri-
cion y los libros de cocina que desarrollé”,
ha explicado.

A lo largo de su trayectoria profesional
como docente e investigadora sobre los be-
neficios del AOVE, “siempre digo que no
hay alimento ni medicina como el aceite de
oliva virgen extra. El consumo diario de,
aproximadamente, dos cucharadas de este
alimento mejora una lista de factores de
riesgo de enfermedades crdnicas y también
se relaciona con la disminucion del riesgo de
padecer enfermedades cardfacas y varios ti-
pos de cancer. Por no hablar de su efecto
en la pérdida de peso corporal cuando es
necesario y en un menor aumento de peso
con el tiempo”, ha destacado.

En este sentido, Flynn recomienda un
consumo diario minimo de dos cucharadas
de aceite de oliva virgen extra (aproximada-
mente 30 ml.). “Animo a todo el mundo a
que lo utilice para cocinar sus verduras, ya
que el cuerpo humano necesita grasas para
absorber y el AOVE es una grasa que prote-
ge contra el cadncer. Ademads, las verduras
sabran mucho mejor”.

Respecto a la percepcion del consumidor
estadounidense sobre este producto, la in-
vestigadora apunta que entre las personas a
las que asesora en nutricién, asi como en sus
estudiantes de pregrado y medicina existe
““una gran conciencia de que el aceite de oli-
va virgen extra es un alimento saludable”.

“Siempre les presento los ultimos estu-

LEONARDO D'ERRICO
6510 78 51 92
Brokerage Olive Ol

F
ACEITES TUCCITANUS

Tel.: 953 301 100 - info@aceitestuccitanos.com

dios que prueban los beneficios saluda-
bles del aceite de oliva virgen extra, ya
que mis alumnos se muestran muy intere-
sados en conocerlos, y puedo afirmar or-
gullosa que la mayoria de ellos no tenfa ni
idea de estas bondades hasta que yo se
las mostré”, anade.

En la actualidad, Flynn esta llevando a
cabo un estudio piloto que compara una
dieta a base de vegetales (plant-based
diet) y aceite de oliva con una dieta ceto-
génica en hombres con céncer de prosta-
ta, sobrepeso u obesidad. “El estudio co-
menzd el afio pasado y nos encontramos
a mitad de camino, por lo que esperamos

terminarlo en 2024”.

Sobre si considera que existen lagunas en
la investigacion relacionada con este sector
a nivel mundial, la experta asegura que si:
“publiqué un articulo a principios de 2023
analizando el efecto del aceite de oliva vir-
gen extra sobre los factores de riesgo clini-
cos y me sorprendié descubrir en mi investi-
gacion que, por ejemplo, no hay estudios en
diabéticos tipo 2 que analicen la mejora de
la glucemia con el consumo diario de aceite
de oliva, pero si en personas sin diabetes ti-
po 2 que muestran que el aceite de oliva vir-
gen extra reduce la glucosa en sangre y me-
jorala sensibilidad a la insulina”.

Para Flynn, la financiacién es uno de los
principales retos de la investigacion relacio-
nada con el aceite de oliva. En su caso, ase-
gura que ha estado financiando su investi-
gacién durante la dltima década “con pe-
quenas cantidades, principalmente, para
pruebas de laboratorio minimas, con un re-
ducido ndmero de participantes y una canti-
dad muy pequefia de apoyo salarial. No he
contado con fondos que pudieran utilizarse
para realizar pruebas adicionales, con un
mayor nimero de participantes o para con-
tratar a alguien que me ayude a completar

lainvestigacion”.
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EUROS/T.
SEMANA SEMANA
12/18 febrero 24 19/25 febrero 24
(Cierre dia 8 febrero ‘24) (Cierre dia 15 febrero ‘24)

EUROS/T.

ANDALUCIA €/t €lt.
JAEN Lampante, base 1° 8.300 8.300
Virgen 8.400/8.500 8.400/8.500
Virgen extra 8.800/9.000 8.800/9.000
Refinado 8.350/8.400 8.350/8.400
CORDOBA Lampante, base 1° 8.250/8.300 8.250/8.300
Virgen 8.250/8.300 8.400/8.500
Virgen extra 8.700/9.000 8.700/9.000
Refinado 8.450/8.500 8.450/8.500
SEVILLA Lampante, base 1°  8.100/8.200 8.100/8.200
Virgen 8.400/8.500 8.400/8.500
Virgen extra 9.000 9.000
Refinado 8.400/8.450 8.400/8.450
GRANADA Lampante, base 1° 8.300 8.300
Virgen 8.400/8.500 8.400/8.500
Virgen extra 8.400/8.500 8.800/9.000
MALAGA Lampante, base 1° Sin oper. Sin oper.
Virgen Sin oper. Sin oper.
Virgen extra Sin oper. Sin oper.
TOLEDO CASTILLA-LA MANCHA
Virgen 8.400 8.400
Virgen extra 8.600/8.800 8.600/8.800
LERIDA Y TARRAGONA Virgen extra (DOP) 9.100 9.100
ALICANTE COMUNIDAD VALENCIANA
Lampante, base 1° 7.800 7.800
Virgen 8.200 8.200
Virgen extra 8.500 8.500
Refinado 7.900 7.900
BADAJOZ EXTREMADURA
Lampante, base 1° 8.200/8.300 8.200/8.300
* Estos precios son orientativos. Virgen 8.400/8.500 8.400/8.500
e e 1 e due o Virgen extra  8.700/9.000 8.700/9.000

patrocinador oficial de los precios del aceite de oliva
. \.'» P Ba v

T
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EUROS/T. EUROS/T.
SEMANA SEMANA
12/18 febrero ‘24 19/25 febrero ‘24
(Cierre dia 8 febrero ‘24) (Cierre dia 15 febrero ‘24)

SEVILLA ANDALUCIA €/t €.

Refinable, base 10° 3.300 3.300/3.400
Refinado, winterizado, a granel, sobre origen 4.300 4.300
Uceites. de semillas
SEVILLA ACEITE DE GIRASOL
(Sobre origen a granel)
Crudo Sin oper. Sin oper.
Refinado 1.000/1.010 990/1.000

ACEITE DE SOJA
(Sobre origen cisternas)
Crudo 915 925
Refinado 975 985

ACEITE DE SEMILLAS
Refinado 1.000/1.010 990/1.000

Cleinas ¢y Ucidos grasos.

Oleinas de aceite de girasol-soja Sin oper. Sin oper.
Oleinas de Ol"UiO Sin oper. Sin oper.
Acidos grasos de oliva Sin oper. Sin oper.

(de refino fisico)

(Estos precios se entienden sin envase sobre fabrica).

Evoluciéon mensual de los precios

€/t.* Aceite de oliva (virgen) €/t.* Aceite de girasol (refinado)
Consulta todos los
8.600 ‘8‘514 5407 5407 3.200 H H
soo | 204 I — precios en origen
8.200 &
T actualizados en
7.600 2.600 .
i Club Mercacei,
7.000 2.200 I I b I .
e el CIuD exclusivo
6.600
6.400 1.800
o par (4] questr 0S
6.000
5.800 1.400 Suscr’Ptores
:::zg 1200 1300 1300 1,50 1.5)0
5.200 1.100 q q . 7
5000 G e ss ass7 oo | 2024 — Si no tienes tus claves, solicitalas
2500 () ° ° 1,000 1.005 L > A 5
ast0 | ! | | - \ \ | \ a redaccion@mercacei.com
12 semana de 22 semana de 3%semanade 4%semanade 12 semana de 2% semana de 3%semana de 4% semana de
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(* Media ponderada a nivel nacional).
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MERCADO

Uceites y Grasas "SRR "SRR
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(X 7) d wus t YLA e es (Cierre dia 8 febrero ‘24)  (
€/t. €/t.
MADRID

BARCELONA

Caracteristicas de los aceites y las grasas industriales

SEBOS FUNDIDOS nacionales son: Titulo 42/43° C, 3% acidez, a granel (sobre Madrid y Catalufia).

SEBOS FUNDIDOS de importacién USA: Fancy y Extra-fancy, a granel, sobre Barcelona.

GRASA ANIMAL: 10/12° de acidez, color FAC 34/36 titulo 39° C; humedad e impurezas, 2% base, sobre camién muelle
Barcelona.

MANTECA DE CERDO: acidez 1%, color FAC 1/3, a granel.

ACEITE DE COCO: acidez base 3%, sobre Barcelona.

ACEITE DE LINAZA refinado: 0,5° de acidez. Color Gardner 2. 4 max. Indice de yodo 182 minimo.

ACEITE DE MADERA: sobre Barcelona.

ACEITE DE RICINO: calidad n°1, indice de yodo 80/90. Color Gardner 2/3. Sobre Barcelona.

ACEITE DE PATA DE BUEY: punto de enturbamiento 2/3°C, sobre Barcelona.

ACEITE DE PESCADO: indice de yodo 150/160, acidez 2%, color Gardner 7/9 , sobre Vigo, envase aparte.
ACEITE DE PESCADO color oscuro: Acidez 5% / 10%, sobre Barcelona.

ACEITE DE SARDINA crudo: color anaranjado, indice de yodo 175 minimo, acidez 5%, sobre Vigo, a granel.
ACEITE DE SARDINA neutro: indice de yodo 170/180, color amarillo, sobre camién Barcelona.

GLICERINA DESTILADA: 98% glicerol, en cisternas.

GLICERINA BIDESTILADA: 99,5% glicerol, color apha 10, sobre camién Barcelona.
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yi

EUROS/KG. EUROS/KG.
SEMANA SEMANA
12/18 febrero ‘24 19/25 febrero ‘24

(Cierre dia 8 febrero ‘24) (Cierre dia 15 febrero ‘24)

ITALIA

€/t. €t
SUR DE ACEITE DE OLIVA virgen extra 9,50 9,50
PUGLIA ACEITE DE OLIVA refinado 8,65 8,55
ACEITE DE OLIVA lampante 7,40/7,70 7,40/7,70
ACEITE DE ORUJO refinado s/c 4,25
ACEITE DE GIRASOL refinado 1,00 1,00
ACEITE DE MAIZ refinado 1,20 1,20
ACEITE DE SOJA refinado 1,10 1,10
ACEITE DE CACAHUETE refinado 2,28 2,35
NORTE DE
PUGLIAG& ACEITE DE OLIVA virgen extra 9,80/10,00 9,50/9,70
CALABRIA ACEITE DE OLIVA virgen s/c s/c
TUNEZ ACEITE DE OLIVA virgen extra 8,10/8,20 8,10/8,20
MARRUECOS ACEITE DE OLIVA virgen extra 8,00/8,50 8,00/8,50
TURQUIA ACEITE DE OLIVA refinado s/c s/c
G REClA ACEITE DE OLIVA virgen extra Creta 8,90/9,20 8,80/9,10
ACEITE DE OLIVA virgen extra Peloponeso 8,80/9,10 8,70/9,00
S SHias Magashe)
PORTUGAL ACEITE DE OLIVA virgen extra 8,80/9,00 8,80/9,00
5 Euro
TIPOS DE INTERES INTI_-:RBANCARIO (14 de febrero de 2024) . 166,386
(Los tipos de mercado) Lira italiana .........c.o... 1.936,270
Escudo portugués.......... 200,482
1 semana 1 mes 2 meses 3 meses 6 meses 12 meses Dracma giego...... 340,750
373 1011 MS———————————————————— 2,204
DOIar....cccieeireiiieereceeeeeens 1,057
il i 49 526 568 Délar Canada .........oeeveeereees 1,455
D (I E T — - - - - - - Yen japonés. .... ...158,55
Libra Esterlina 403 . 432 4,71 _ COorona SUECA.......cvvrevernnas
) Corona checa........cc.uunne.
Franco Suizo ... Libra esterlina..
Délar Canadiense Franco SUizo......cceveeevereennes 0,947
Look out! CEQ
ngh Quahty @ CONSORZIO E=q
. . . . EXTRAVERGINE oo el b erte
Extra Virgin Olive Oil DI QUALITA )
is right here! ceqitalia.com
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La superficie mundial de olivar
ecologico ha crecido un 39,3%
en diez anos

Un total de 852.649 hectdreas de oli-
var ecoldgico se registraron a nivel mun-
dial en 2022, seguin se desprende del
“Mundo de la Agricultura Orgdnica”, un
informe publicado por el Instituto de In-
vestigacion de Agricultura Organica
(FiBL) y la Federacidn Internacional de
Movimientos de Agricultura Bioldgica
(IFOAM). Este informe detalla que la su-
perficie mundial de olivar ecoldgico se re-
dujo un 9% en ese afo (-84.410 hectare-
as), si bien es un 39,3% superior respecto
a hace diez afios (+240.381 hectareas).

Por paises, Espafia cuenta con la ma-
yor superficie de olivar ecoldgico
(262.379 hectdreas), seguido de Italia
(243.089 hectdreas), Ttnez (173.171 hec-
tareas), Grecia (58.840 hectdreas), Tur-
quia (56.014 hectdreas) y Portugal
(25.633 hectareas). Por continentes, Eu-
ropa cuenta con 656.995 hectareas de
superficie de olivar ecoldgico, seguida
de Africa, con 180.199 hectdreas.

El TOP 15 de paises productores de

olivar ecoldgico lo completan Argentina

(7.713 hectdreas), Francia (7.073 hecta-
reas), Marruecos (5.903 hectdreas), Pa-
lestina (4.656 hectareas), Croacia (1.956
hectdreas), Chipre (1.586 hectareas),
Egipto (1.103 hectareas), Chile (1.081
hectareas) y EEUU (666 hectareas).

En concreto, el informe destaca que
en Italia el porcentaje de superficie de
olivar bajo produccién ecolégica es re-
lativamente alto (21%); y en Espafia su-
pone el 10%; si bien Francia tiene la
mayor proporcién de superficie de oli-
var ecoldgico, con un 40% de la super-
ficie total.

Las cifras disponibles indican que 112.233

hectdreas se encuentran en conversion.

MARIA JOSE GALVEZ
MUNOZ, S.L.U.

Agente Comercial Colegiado

especializado en aceites

TEL.: 957 50 08 31
957 50 10 07
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GENERAL ALAMINOS, 34 - BAJO
14900 - LUCENA (Cérdoba)

PRECIOS

€/t

Harina de soja (s. fabrica) ......ccccceuueueceece. 525
Harina de girasol (integ.) (abril) .cccceeeeceuunneeeee 400

Harina de pescado (extra, sobre fabrica
productora, con envase. 64/65% proteinas.

Salido de fabrica en sacos paletizados

fob Hamburgo). 1.380

Délares/t.
Harina de pescado, de Pert s/c
Harina de soja (Buenos Aires) s/c

(Precios cif Rotterdam)

(Estos precios son en origen) €/t.
Maiz 310
Trigo panificable 360
Trigo forrajero (puerto destino) 340
Cebada cervecera 270
Cebada dos carreras 270
Colza (puerto destino) 752
Guisantes 280
Centeno 220
Harina de girasol (pellets) 300
Harina de girasol (alto proteico) 340
LA BOLSA DE CHICAGO

Habas de soja: La semana cerraba a
1.168,25 centavos de délar por bushel; la
ultima semana cerré a 1.189,75.

@ Precios: Futuros marzo.

Harina de soja: 343,30 délares por tonela-
da corta era el Gltimo precio de cotizacién
al cierre de nuestra revista, mientras que la
anterior indicaba 351,00.

@ Precios: Futuros marzo.

Aceite de soja: Cerraba a 46,32 centavos
de délar por libra, desde la Gltima cotiza-
cién de a 46,76.

@ Precios: Futuros marzo.

Maiz: Terminé la semana a 424,00 centavos/
bushel, habiendo comenzado a 434,75.
@ Precios: Futuros marzo.



ACTUALIDAD - Campaifa ‘

Mercado del aceite de oliva en enero: produccion
acumulada de 774.653 t. y salidas de 84.048 t.

La Agencia de Informacién y Control Ali-
mentarios (AICA) ha hecho publicos los da-
tos provisionales del mercado del aceite de
oliva en enero, cuarto mes de la campafia
2023/24, de los que se desprende que la pro-
duccién acumulada es de 774.653 t. Por su
parte, las salidas se sittian en 84.048 t., sinin-
cluir las importaciones.

En total, las existencias se sittian en 735.428
toneladas, de las cuales 547.310 t. se encuen-
tran en almazaras; 184.284 t. en envasadoras;
y 3.834 t. en el Patrimonio Comunal Olivarero.

El secretario general de UPA-Andalucia y

responsable de la Sectorial de Olivar y Aceite
de UPA, Cristébal Cano, ha subrayado que “el
cuarto mes de la campafia 2023/24 nos deja
las mejores cifras de ventas. Tanto es asi que
enero es el mes mas positivo de lo que lleva-
mos de comercializacién, porque queda claro
que el consumidor se mantiene fiel a la grasa
vegetal mas saludable que existe, el aceite de
oliva. A pesar de ello, tenemos que lamentar
que, por desgracia, los olivareros nos encon-
tramos en una situacién compleja y dificil, por-
que no tenemos cosecha significativa que

vender al afrontar la segunda mala produc-

cién consecutiva, por lo que el nivel de precios
no nos permite alcanzar la rentabilidad en
nuestras explotaciones”.

Cano ha afiadido que “‘enero termina con
185.000 t. producidas, lo que significa que podrt-
amos llegar a las 800.000 toneladas a nivel na-
cional, un dato que dista mucho de una cosecha
media. Pero los mercados se mantienen fuertes
y ese es el camino que debemos continuar ex-
plorando, especialmente en las exportaciones.
En Andaludia es significativo que superamos las
520.000 t., con Jaén con 190.000 t. y Cordoba
€on130.000 t. como principales productoras”.

Los stocks de aceite de oliva en Italia
se sitilan en 269.574 toneladas

La cantidad de aceite de oliva almacenado en
Italia a 31 de enero de 2024 se sittia en 269.574
toneladas, de ellas 250.527 t. a granel y 19.047 t.
envasadas, lo que supone un 14,5% menos res-
pecto a la misma fecha del afio anterior, segiin
un informe de la Inspeccidn Italiana de Preven-
cion del Fraude (ICQRF) publicado por el Minis-
terio de Agricultura del pais transalpino.

Este informe detalla que el AOVE represen-
ta el 75,5% del stock (203.554 toneladas, -
13,9%), de las que 152.517 toneladas (+10,4%)

son de origen italiano, mientras que 38.747

toneladas (-52,9%) proceden de la UE.

Alrededor de la mitad del aceite de oliva
nacional (56,4%) se almacena en las regiones
del sur de ltalia, con la significativa contribu-
cién de las regiones de Puglia y Calabria, con
el 41,8%y el 9,4%, respectivamente.

A nivel regjonal, segun el informe, desta-
can Puglia (112.653 t.), Toscana (42.076 t.),
Umbria (26.764 t.), Calabria (25.338 t.), Sicilia
(18.458 t.)y Liguria (11.790 t.).

A pesar de la gran cantidad de DOPs e IGPs
presentes (50), de un total de 24,3 millones
de litros de aceite de oliva bajo este distintivo

de calidad en stock (23,2 millones de litros en

la misma fecha de 2022), las IGPs Toscano y
Sicilia y las DOPs Val di Mazara y Terra di Bari
representan el 76%.

En general, el aceite de oliva con DOP e IGP
en stock representa el 8,3% del total de aceite
de oliva almacenado en Italia y el 11% de las
existencias de AOVE.

Asimismo, el stock total de aceite de oliva
virgen y virgen extra procedente de la agri-
cultura ecoldgica asciende a 40.552 tonela-
das (-1,7%), casi exclusivamente AOVE (el
99,7%). El virgen extra ecoldgico constituye el
19,9% del AOVE total almacenado en Italia.

EFICICIENCIA IE3
MINIMA HUMEDAD

PRODUCTIVAS
BAJONIVEL ACUSTICO

MODELOS SPH SERIE X

PRODUCCIONES

SPH25X  4.000 Kg/h
SPH30X  6.000 Kg/h
SPHA0X  8.000 Kg/h
SPH50X  10.000 Kg/h
SPH75X  15.000 Kg/h
SPH100X 20.000Kg/h

Ctra la Roda - Pedrera km 141590 La Roda de Andalucia (Sevilla) Espaia

Telf: +34954 016 294
info@caldereriarivero.es

Fax: +34 954 015 038
https://caldereriarivero.es

Separadoras Pulpa-Hueso

PRODUCCIONES

BH7,5 7.500Kg/h

BH10 10.000 Kg/h
BH12 12.500Kg/h
BH15 15.000Kg/h
BH20 20.000 Kg/h

Bombas Mecanicas
MODELOS BM

BM7,5 7.500 Kg/h
BM10 10.000 Kg/h
BM12 12.500Kg/h
BM15 15.000 Kg/h
BM25 25.000 Kg/h

MAQUINARIA OLEICOLA

40 ANOS ATU

SERVICIO.

CALDERERIA RIVERO, S.L.
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El IFAPA presenta 39 nuevos proyectos de
investigacion y transferencia del conocimiento

El Instituto Andaluz de Investigacion y For-
macién Agraria, Pesquera, Alimentaria y de la
Produccion Ecoldgica (IFAPA) ha organizado
un calendario de presentacion de 39 nuevos
proyectos de investigacion y transferencia del
conocimiento que pone en marcha el instituto
por toda Andalucia. Estas actividades, que ten-
dran lugar durante los meses de febrero y
marzo, se desarrollaran en las ocho provincias.

El objetivo de las jornadas es trasladar al
sector las lineas de trabajo de esta nueva
convocatoria interna de proyectos del IFAPA
con fondos FEDER para aumentar su partici-
pacién en los diferentes dmbitos de actividad
delinstituto.

Se busca, por tanto, contar con las aporta-
ciones de los profesionales agrarios y gana-
deros andaluces y optimizar la transferencia
del conocimiento generado en el Ifapa para

impulsar el desarrollo, la competitividad y la

sostenibilidad de estos sectores productivos.

Los nuevos proyectos que ahora se inician
se desarrollaran durante varias anualidades y
se centran en muy diversas areas de los sec-
tores agricolas, ganaderos y alimentarios de
esta Comunidad.

En concreto, en el centro La Mojonera (Al-
merfa) se presentan nuevos proyectos en el
ambito de los horticolas de invernadero y de
regadio sostenible, mientras que en el centro
Rancho de la Merced (Jerez de la Frontera,
C&diz) se inician proyectos de horticolas al ai-
re libre, de cultivos herbaceos extensivos y
de vitivinicultura.

Por su parte, en la provincia de Cérdoba se
presentan nuevos proyectos de citricos en el
centro de Palma del Rio, de vitivinicultura en
el centro de Cabra, y doce proyectos en el
centro Alameda del Obispo (Cdrdoba) sobre

ganaderia y dehesa, olivar, leguminosas, el

sector agroindustrial y en torno a los frutos
secos, ambito este Ultimo de dos lineas de
trabajo méds presentadas en el centro Ifapa
Las Torres (Alcald del Rio, Sevilla).

A su vez, en el centro de Churriana (Mala-
ga) se pone en marcha un proyecto para la
sostenibilidad en el cultivo de subtropicales,
mientras que en la finca experimental El Ce-
bollar (Moguer, Huelva) se inician dos pro-
yectos en el sector de los frutos rojos.

En el centro Camino de Purchil (Granada)
se presentardn en febrero proyectos sobre
almendro, olivar y coberturas de suelo, asi co-
mo otros dos en el dmbito ganadero en mar-
z0. Por su parte, el centro Venta del Llano (Ja-
én) acogera tres proyectos en el sector del
olivary la industria oleicola.

El calendario completo con las jornadas de
presentacion de los nuevos proyectos del IFA-

PA se puede consultar en la web del instituto.

Creada la Catedra Datagri para el impulso de la
transformacion digital en el sector agroalimentario

La Universidad de Cérdoba (UCO) cuenta
con una nueva catedra-empresa de desarrollo
econdmico, territorial y proyeccion sociocultu-
ral, la Catedra Datagri, fruto del convenio espe-
cffico de colaboracidn suscrito entre la institu-
cion docente y la Asociacién para el Impulso
de la Transformacién Digital en el Sector Agro-
alimentario (Datagri). El acuerdo ha sido suscri-
to por el rector de la Universidad de Cérdoba,
Manuel Torralbo Rodriguez, y el presidente de
la asociacién, José Luis Miguel de Diego.

Mediante la rubrica del convenio, ambas
entidades se han comprometido a realizar
actividades en investigacion, desarrollo y
transferencia del conocimiento, y en forma-
cion reglada y no reglada. Asimismo, entre
otras iniciativas, se contempla la organiza-
cidn de seminarios y jornadas, concesion de

becas, ayudas y premios, asesoramiento en
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investigacion, desarrollo y transferencia del
conocimiento, creacién o participacion en re-
des tematicas y la vigilancia tecnoldgica que
permita seleccionar y difundir periédicamen-
te informacidn sobre la digitalizacién en el
sector agroalimentario con vistas a la consti-
tucién en el futuro de una herramienta ob-
servatorio o similar.

La asociacion Datagri, con ocho afios de re-
corrido, se ha posicionado como referente del
sur de Europa en el impulso de la adopcidn de
tecnologia en el sector agroalimentario espa-
fiol, gracias a la participacién de organizacio-
nes agrarias, representantes del cooperativis-
mo, de la academia, entidades financieras y
empresas del sector tecnoldgico Agrotech.

La Catedra Datagri estard dirigida por el
profesor titular de Proyectos de Ingenierfa de

la Escuela Técnica Superior de Ingenieria

Agrondmica y de Montes, Adolfo Pefia Ace-
vedo. La comision mixta encargada de super-
visar las actividades de la Catedra la integraran
el propio rector o, en su defecto, la vicerrecto-
ra de Innovacién y Transferencia, Lourdes Ar-
ce Jiménez; la directora de la ETSIAM, Rosa
Gallardo Cobos; el presidente de la asociacion
Datagri, José Luis Miguel de Diego; y el vocal
de esta asociacion, José Luis Molina Zamora.
El convenio tiene una duracién inicial de
cuatro afios y para el funcionamiento de la
misma, la Asociacién Datagri financiard la C3-

tedra con una aportacion total de 80.000 eu-

ros durante este periodo.




ACTUALIDAD - Promocidn ‘

La industria alimentaria espanola viaja

a Alemania y Japon

La Federacién Espafiola de Industrias de Alimentacién y Bebidas (FIAB), con el apoyo del Ministerio de Agricultura, Pesca
y Alimentacién (MAPA), organiza la participacién de empresas espafiolas en dos muestras feriales internacionales del sec-
tor en Alemaniay Japén. Asf, un total de 29 compafifas estan presentes estos dfas en Biofach de Niremberg, feria enfoca-
da al producto ecolégico, y en la Supermarket Trade Show de Tokio, la muestra dedicada al suministro a supermercados.

Con estas actividades de promocion inter-
nacional, FIAB impulsa la estrategia de diver-
sificaciéon de mercados, tanto por localiza-
cién geografica como por segmentos de
productos especializados, para ampliar la in-
ternacionalizacién de la industria de alimen-
tacién y bebidas.

“Debemos estimular la llegada de los ali-
mentos y bebidas espafioles hacia aquellas
dreas geograficas menos tradicionales donde
hay capacidad para ampliar nuestra presencia.
Pero también es interesante explorar aquellos
nichos de mercado de productos especializa-
dos ya que abren nuevas vias de entrada inclu-
so dentro de los paises mas tradicionales para
las exportaciones espafiolas, ademas de aten-
der una tendencia a nivel mundial donde nues-
tros productos deben ser también una refe-
rencia”, ha destacado el director general de
FIAB, Mauricio Garcia de Quevedo.

Las exportaciones del sector en el periodo
enero-noviembre de 2023 alcanzaron los
46.335 millones de euros, lo que supuso un au-
mento del valor del 4,1% con respecto al mismo
periodo del afio anterior. Este crecimiento no
se corresponde, sin embargo, a un aumento en

el volumen exportado, poniendo de manifiesto

EXCLUSIVE
SPONSOR
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Crédito Agricola
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WWW.AZEITE-OVIBEJA.PT

AwvEnDUNI

WWW.AMENDUNI.COM

las consecuencias directas en la internacionali-
zacioén de la situacién inflacionaria y las tensio-
nes comerciales a nivel global, segtin FIAB.

Por ello, la entidad sittia como un reto au-
mentar la capacidad de promocién exterior y
potenciar el desarrollo de nuevas relaciones
comerciales como respuesta ante un periodo
internacional de gran incertidumbre e inestabi-
lidad. El sector de alimentacién y bebidas espa-
fiol se mantiene como la cuarta economia ex-
portadora de los paises de la Unién Europea y

dentro de los diez primeros a nivel mundial.

Alemaniay el producto ecolégico
Del 13 al 16 de febrero, un total de 21 empre-

sas participaron en Biofach en el Pabellén

Agrupado Espafiol que FIAB organizé con la
colaboracién del organismo de promocién
autondmica de Castilla-La Mancha (IPEX) y el
Gobierno de Navarra.

La industria alimentaria espafiola asisti6 a
Biofach como una nueva apuesta para cubrir
todas las tendencias de consumo que de-
manda el mercado, aportando mayor pro-
yeccién a las exportaciones de los productos
espafioles. Sitenemos en cuenta las ventas a
nivel global a Alemania, el pafs ocupa el cuar-
to puesto en el ranking de destinos de las ex-

portaciones del sector espafiol.

Expandir el mercado asiatico: Japén
De manera paralela, FIAB también organizé
el pabellén agrupado espafiol en la feria Su-
permarket Trade Show de Japdn, que tuvo
lugar del 14 al 16 de febrero en la capital ni-
pona, con la presencia de ocho compafiias
espafiolas. El organismo a cargo de esta feria
es la New Supermarket Association of Japan
(NSAV), la asociacién de supermercados de
alimentacién mds grande de Japén y que in-
tegra a la mitad de los supermercados del
pais, una oportunidad Unica de entrada en la

distribucion del mercado asiatico.

INTERNATIONAL
EXTRA VIRGIN

OLIVEOIL
COMPETITION

ovisesa 9 CA awarp

Crédito Agricola
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LABORATORIO

CENTRO DE ASESORAMIENTO
TECNICO AGRARIO

LABORATORIO
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“Expertos en analisis de aceites de oliva,
de sus derivados, de otros aceites vegetales
y de sus contaminantes.”

Acreditados por ENAC seg(in la norma
ISO 17.025 (Consultar Alcance Técnico en
www.enac.es). Reconocidos por el C.O.L
como Laboratorio de Analisis Fisico-Quimico y
Contaminantes para el periodo vigente.
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Informe Anual de Coyuntura del Sector Oleicola:
cambio radical de los habitos de consumo de aceite
de oliva a partir de abril de 2023

La Catedra Caja Rural de Jaén José Luis Garcfa-Lomas Hernandez de Economia, Comercializacién y Cooperativismo Ole-
fcola de la Universidad de Jaén (UJA) presenté recientemente el Informe Anual de Coyuntura del Sector Oleicola 2023,
que recoge un diagndstico riguroso de lo acontecido en el mercado oleicola. El director de la catedra, Manuel Parras,
subrayé que el aspecto mas relevante esta relacionado con los precios, que han registrado un importante incremento -
mayor en origen que en destino- debido a la sequfa, a las altas temperaturas y a la fidelidad del hogar espafiol al aceite
de oliva, constatada hasta abril de 2023. A partir de esa fecha, “hemos asistido a un cambio radical donde la gente ha
modificado sus habitos de consumo con un incremento del aceite de girasol del 24%".

En este sentido, segln Parras, “esta ha-

biendo desde hace unos meses un efecto
sustitucion importante que no acontecia en
los primeros meses de 2023”.

Asimismo, el director de la catedra hizo
una mencion a la situacién actual, relativa a
la Politica Agraria Comun (PAC), conoside-
rando que “es de lo mejor que ha supuesto
para la provincia, porque nadie puede discu-
tir lo que ha supuesto en términos de renta,
aunque otra cosa sean determinadas medi-
das que se piden, porque al agricultor hay
que reclamarle algo viable, que pueda hacer
teniendo en cuenta su perfil”.

En segundo lugar, sobre la sostenibilidad,
afirmé que “lo mas sostenible es la rentabi-
lidad, porque si algo es rentable se va a cul-
tivar y por lo tanto se va a cuidar el campo;
y sino es rentable no se va a cultivar y se va
aabandonar”.

También se refirié a la cadena de valor
““que tiene cosas positivas y una filosoffa jus-

ta, pero en la que hay que hacer mejoras”.
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Por su parte, el rector de la Universidad de
Jaén, Nicolds Ruiz, resalté que esta catedra
se ha consolidado como una herramienta
importante para el avance y, sobre todo, la
modernizacién de una actividad esencial pa-
ra la provincia de Jaén como es el cultivo del
olivar y la produccién de aceites de oliva.
“Demuestra el compromiso de la UJA con el
territorio, en general, y con el sector oleicola,
en particular. Pensamos que es una buena
manera de ejercer el liderazgo social que de-
be ejercer la Universidad de Jaén en su en-
torno mas cercano, aportando a nuestra tie-
rra conocimiento, investigacion e innova-
cion”, declard.

Ruiz explicé que, desde su creacidn, la c&-
tedra ha trabajado de forma bidireccional,
“preguntando a los profesionales de la pro-
vincia qué necesitan y llevdndole el conoci-
miento y la innovacién. Pero también investi-
gando sobre algunos puntos débiles que tie-
ne el sector oleicola, como la comercializa-

cién en los mercados pujantes, las carencias

en digitalizacién agraria o el
desafio de la sequia, solo por
citar algunos ejemplos, po-
niendo sobre la mesa pro-
puestas y medidas”.

Sobre el Informe de Co-
yuntura, el rector de la UJA
detalld que no sdlo recoge
datos y estadisticas, sino
que emite opinidn y, por lo
tanto, “genera debate so-
bre asuntos de mucha ac-
tualidad e importancia en el
| sector oleicola”. En concre-
to, el informe esta compuesto por una serie
de apartados que se repiten afio tras afo
para poder ver y analizar la evolucién de las
principales magnitudes del sector y el apar-
tado de monogriéficos, que este afio recoge
cuatro: “La produccién de aceites de oliva
en Andalucfa durante la campafia agricola
2021/22”; “El agua en la provincia de Jaén.
Retos de futuro desde la sostenibilidad”;
“La Politica Agricola Comun (1): marco tedri-
co y fundamentos politicos para un nuevo
periodo de programacion (2023-2027)”’; “La
nominacion de los paisajes del olivar de An-
dalucia para su inscripcion en la lista del pa-
trimonio mundial: una oportunidad de desa-
rrollo territorial”.

El acto de presentacion del Informe Anual
de Coyuntura Oleicola 2023 contd, ademas,
con las intervenciones del presidente de la
Diputacion Provincial de Jaén, Francisco Re-
yes; el presidente de la Caja Rural de Jaén,
Juan Nufez; el subdelegado del Gobierno de
Espafia, Manuel Ferndndez; y el delegado
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del Gobierno de la Junta de Andalucia en Ja-

én, Jesus Estrella.

El presidente de la Caja Rural de Jaén expli-

c6 que “la Catedra nace como resultado de la
estrecha relacion entre Caja Rural de Jaény la
Universidad de Jaén, del compromiso de am-
bas instituciones con el desarrollo territorial y
con el sector oleicola, bajo el convencimiento
de la especial significacién y relevancia estra-

tégica del conocimiento para el progreso de

www.avpa.fr

la sociedad jiennense, y de la firme conviccidn
del importante papel que las cooperativas
oleicolas desempefian, tanto para la mejora
de la competitividad de las empresas que las
integran, como para la modernizacién de los
territorios donde se ubican”.

El delegado del Gobierno de la Junta re-
marcé la aportacién de la Junta de Andalucia
al sector oleicola jiennense, destacando la

modernizacion de cooperativas y explotacio-
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nes, la incorporacion de jévenes al campo

jlennense o la ayuda a nuevos regadios, asf

como proyectos de obras hidraulicas de
abastecimiento de agua.

Por otro lado, el subdelegado del Gobier-
no en Espafia indicé que este informe “con-
tribuye al conocimiento y analisis del sec-

or”, por lo que felicité a la Catedra “por su

excelente trabajo en la elaboracién de este
informe referente para el sector”, al tiempo
que reiterd el compromiso del Gobierno de
Espafia por “buscar soluciones y dar res-
puesta a las reivindicaciones del sector”.

Por dltimo, el presidente de la Diputacion
Provincial de Jaén se refiri6 al informe como
una “obra imprescindible de consulta obliga-
da y un documento fundamental para cono-
cer en qué momento se encuentra uno de
los motores principales de la economia pro-
vincial”. “Ademas, este documento demues-
tra una vez mas la importancia que tiene la
UJA, que se pone siempre a disposicién de la

provincia”, afiadid.

i Tienes 2 semanas para
unirte a los ganadores!

Desde 2003 los expertos de AVPA
seleccionan los mejores aceites del mundo
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Registro y muestras antes del 29 de febrero

Entrega de premios en Paris
en otofio de 2024.
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Nace Oleo Latte: la Re-Evolucion
del café con leche... y AOVE

The Patissier en Madrid acogid el pasado 8
de febrero la presentacién de Oleo Latte, la
dltima innovacion en el mundo del café con
leche, ahora con aceite de oliva virgen extra
de Almazaras de la Subbética. Dirigido y su-
pervisado por Ricardo Vélez, el chef del ca-
cao, se trata de una eleccién excepcional pa-
ra los amantes del buen aceite y el café, con-
virtiéndose en una experiencia gastronémi-
ca distinta.

“Esta nueva forma de disfrutar del
café con leche realza tus momentos
de tranquilidad y desconexidn. Es
una oportunidad para detener el
tiempo y saborear de un instante de
paz, ya sea en soledad o en compa-
fifa. Perfecto para sobremesas, desa-
yunos, meriendas y cualquier ocasion
en la que desees disfrutar de un des-
canso especial”’, destaca Almazaras
de la Subbética.

Asi, el set barista experience de

Oleo Latte ofrece una experiencia uni-

ca, supervisada por el renombrado chef del
cacao, Ricardo Vélez. Este set incluye una la-
ta de aceite de oliva virgen extra Oleo Latte,
una cuchara medidora y un espumador,
“proporciondndote lo necesario para llevar
tu café con leche a otro nivel”, subraya la co-
operativa cordobesa.

Oleo Latte es un AOVE exclusivo, selec-
cionado por Almazaras de la Subbética por
su aroma y sabor inesperado. Un blend de
aceitunas de
distintas varie-

dades en dife-

rentes estados de maduracidn. Su prepara-
cién y fusién con leche o bebida vegetal, y
con café o té, brindan, a su juicio, una ex-
periencia sensorial Unica que deleita los
cinco sentidos.

En cuanto a sus caracteristicas organolép-
ticas, resalta su aroma a huerta, frutales y
césped recién cortado, con matices de man-
zana, tomatera, hierbas aromaticas, alcacho-
fa y almendras. También destaca una sensa-
cién picante agradable que impregna toda la
boca, ademas de “floral, equilibrado, elegan-

te y con mucha personalidad”.
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Aceite du Gliva Virgen Extra

BET HARISTA EXPERIENCE
FORCID D EEm

San Juan (Argentina) invita a descubrir los secretos
de la produccion de aceite de oliva virgen extra

El Ministerio de Turismo, Cultura y Depor-
te de San Juan (Argentina), a través del pro-
grama ““San Juan para sanjuaninos”, ha lan-
zado una serie de descuentos y promocio-
nes para promover el turismo interno. Entre
otras iniciativas, la Ruta del Olivo invita a los
sanjuaninos a descubrir los secretos de la
produccion de aceite de oliva virgen extra
con ofertas exclusivas.

En San Juan, la Ruta del Olivo se extiende
a lo largo de diferentes departamentos con
historia productiva donde se pueden visitar
establecimientos olivicolas de distinto tipo,
conocer los procesos de elaboracién y de-

gustar productos como aceites, pastas de
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aceituna y hasta cosmética a base de oliva.

Entre las principales atracciones también
se incluyen beneficios en bares y restauran-
tes asociados al programa, donde los co-
mensales tendrdn descuentos especiales en
variedades de platos tipicos y fusiones gas-
tronémicas locales.

Los interesados pueden consultar los esta-

blecimientos participantes y las promocio-
nes disponibles en febrero a través de la pa-
gina web sanjuan.tur.ar, donde encontrardn
informacién detallada sobre los beneficios
disponibles en locales de Capital, Rivadavia,
Valle Fértil; Iglesia; Zonda; Ullum; Rawson;
Pocito; San Martin; y 25 de Mayo.

Con esta iniciativa, el Ministerio de Turis-
mo, Cultura y Deporte busca fomentar el tu-
rismo interno y promover el desarrollo eco-
noémico de la provincia

Cabe recordar que el olivo es el segundo
cultivo agricola de esta provincia en superfi-
cie, con 15.000 hectdreas; y cuenta con la fa-

brica de aceite de oliva mas grande del pais.
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Andalucia solicita una reduccion general del 50% al
IRPF del campo por la sequia y el aumento de costes

En la propuesta del Gobierno anda-

luz se recoge la peticion de reducir

[

de forma generalizada un 50%
este indice de rendimiento
(IRPF) para todos los sectores
agricolas de Andalucia, afecta-
dos gravemente por la situa-
cion de durisima sequia existen-
te, incrementandose hasta el 75%
para los profesionales andaluces de la
ganaderia, y al 80% en el caso de bovino de
leche y carne, ovino y caprino de leche y car-
ne, porcino de carne, avicultura y cunicultu-
ra, asi como del 100% para la apicultura. Esta
peticién ha sido consensuada con los miem-
bros de la Mesa de Interlocucidon -Asaja, CO-
AG, UPA 'y Cooperativas-Agroalimentarios
de Andalucia-, seguin ha informado la Junta.

El Gobierno andaluz ha basado esta pro-
puesta en las pérdidas cifradas en el 42% que,
de forma generalizada, ha sufrido el sector
agricola andaluz debido a los elevados cos-
tes de produccion, que han llegado a supe-
rar el 115% debido al aumento de la electrici-
dad, fertilizantes o alimentacién en el gana-
do, la altainflacién y, por supuesto, el conflic-
to armado en Ucrania.

A esta propuesta generalizada se suman
otras rebajas concretas atendiendo a cada
sector y cada causa especifica del recorte de
rentabilidad, llegando a cifras de reduccién
entre el 60%y el 100%. Por Ultimo, se formula-
ran peticiones adicionales de reduccién para
determinados provincias y cultivos que han
registrado en 2023 causas concretas, plagas
0 adversidades climaticas segun se recogen
en los datos de las delegaciones territoriales,
con disminuciones sobre estos indices de

rendimiento netos que oscilaran entre el 65%
y el 95%.
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La Junta de Andalucia
ha solicitado ademas al
Ministerio reduccio-
nes afadidas para
sectores que han
sufrido situaciones
particulares extraor-
dinarias durante 2023
que han afectado a su
rentabilidad, como son el
arroz y otros cereales, citricos, fru-
tos secos, olivar, uva de mesa, planta orna-
mental, flor cortada, algoddn, ganaderia y
apicultura. De igual modo, ha solicitado para
la apicultura una reduccién de mddulos del
100% al existir una distorsién del mercado
por la entrada de miel procedente de terce-
ros paises, los efectos de la sequia y de en-
fermedades que ponen al sector en una si-
tuacion complicada.

La reduccion total propuesta por la Junta
de Andalucia para los cereales y leguminosas
es del 75%, tras solicitar una reduccién adicio-
nal del 25%, debido a la reduccién del rendi-
miento de estos cultivos por la ausencia de
precipitaciones. El indice propuesto seria de
0,07 para cereales y leguminosas y 0,08 para
oleaginosas, en lugar de 0,26 y 0,32, respecti-
vamente. Especial atencién merece también
el arroz, que en 2023 ha sufrido un drastico
descenso de la superficie sembrada debido a
la poca agua embalsada en la cuenca del
Guadalquivir, cultivo para el que se propone
un indice del 0,08, en lugar de 0,32. La Junta
de Andalucia también solicita una reduccién
total del 75% para el sector de la flor cortada
y las plantas ornamentales, que han sufrido
pérdidas importantes debido a episodios de
borrascas, con un indice propuesto de 0,08,
enlugar de 0,32.

Para el resto de los sectores para los que la
Junta de Andalucia solicita una rebaja de md-
dulos adicional al 50% generalizado propues-
to para los sectores agricolas (citricos, olivar,
uva de mesa con y sin Denominacion de Ori-
gen Protegida, asi como algoddn), la peticién
total es de una reduccién de los indices de
rendimiento neto del IRPF del 60%. En el caso
de los frutos secos, la reduccién adicional soli-
citada es del 20%, por lo que la disminucidn
total sera del 70%, debido a las heladas de pri-
mavera, altas temperaturas y proliferacién
de flngicas que afectaron tras las lluvias de
junio, proponiendo pasar de un indice de
0,26 a 0,08. El indice propuesto para los citri-
cos y el olivar es del 0,10, en lugar de 0,26,
mientras que se solicita bajar del 0,26 y del
0,32 al 0,10 y al 0,13 para la uva de vino de me-
sa siny con DOP. Se suma la solicitud de bajar
al 0,15, del 0,37 normal, al cultivo del algodon.

El informe de la Consejerfa de Agricultura,
Pesca, Agua y Desarrollo Rural recoge tam-
bién la posibilidad de plantear situaciones
particulares en determinados cultivos y mu-
nicipios de Andalucia que, por su especial si-
tuacion, cuentan con un tratamiento especi-
fico y una solicitud de rebaja de mddulos ain
mayor. En concreto, se tratard de localida-
des donde al menos el 30% del rendimiento a
nivel municipal se ha visto afectado por di-
versas razones que han repercutido en la
rentabilidad de sus explotaciones en 2023.

En estos casos, la Junta de Andalucia for-
mulard peticiones adicionales de reduccidn
del indice de rendimiento neto que oscilaran
entre el 65% y 95%, segun los datos de las es-
tadisticas agrarias y de informes elaborados
por las delegaciones territoriales de Agricul-
tura, Pesca, Agua y Desarrollo Rural en las di-

ferentes provincias.




Cataluiia anuncia ayudas de 7 millones de euros
para el olivar por la sequia

El conseller de Accién Climdtica, Alimenta-
cion y Agenda Rural, David Mascort, ha
anunciado un quinto paquete de ayudas di-
rectas por valor de 7 millones de euros para
el sector del olivar con el objetivo de paliar
los efectos de la sequia que estd sufriendo
Catalufia. La Generalitat ha precisado que las
ayudas que ha destinado al sector primario
en el dltimo afio han ascendido a 168 millo-
nes de euros.

El conseller ha informado de que el acuer-
do con el sector se ha cerrado con una ayuda
de 170 euros/ha. en olivos de secano en toda
Catalufa y de 240 euros/ha. para los olivos en
regadio de las comunidades de regantes de
Riudecanyes, Margalef y Guiamets.

La superficie mdxima auxiliable serd de

Asistencia técnica
especializada
para el mejor

acelte de oliva

GTtA

70 hectdreas para los profesionales y de 15

hectdreas para no profesionales y la super-
ficie minima auxiliable serd de 1 hectdrea
para los profesionales y de 5 hectareas para

los no profesionales.

El sector agrario de Catalufia ya ha cobra-
do aproximadamente unos 67 millones de
euros de estas ayudas que se han ido con-
cretando durante los Gltimos meses, y otros
87 ya estan en tramitacion.

El Govern ha trabajado conjuntamente
con las agrupaciones agrarias todos los pa-
quetes de estas ayudas para ayudar al sector
a minimizar el impacto econdmico que ha
supuesto la falta de agua durante esta cam-
pafa a causa de la sequia.

Desde el Departamento de Accion Climati-
ca se ha realizado un seguimiento semanal
mediante una red formada por las oficinas
comarcales y los servicios territoriales con el
objetivo de conocer cémo ha afectado la se-

quia en el sector agrario catalan.

Alianza para un olivar mas sostenible

El CEO de Nutrifarms (divisién agricola de
Sovena), Vasco Cortes Martins, y el CEO de
MAAVI Innovation Center de Kimitec, Félix
Garcfa, han firmado un acuerdo estratégico
de colaboracion por el que ambas empresas
trabajaran juntas para superar los principales
retos agronémicos del olivar hacia la sosteni-
bilidad del cultivo.

“Creemos que este acuerdo con MAAVi
Innovation Center permitira acelerar el cono-
cimiento y el desarrollo de nuevas solucio-
nes naturales especificas para el cultivo del

olivar, y supondra un paso mas en nuestro

camino hacia la sostenibilidad. Estoy seguro

de que este trabajo conjunto va a permitir
obtener soluciones avanzadas que pueden
beneficiar a todo el sector en los distintos re-
tos agrarios”, ha afirmado el CEO de Nutri-
farms, Vasco Cortes Martins, durante la fir-
ma del acuerdo.

En concreto, MAAVi Innovation Center
de Kimitec investigard y desarrollara solu-
ciones personalizadas y adaptadas a las ne-
cesidades agronémicas de Nutrifarms de
Grupo Sovena para el control de plagas y
enfermedades en cosecha, la reducciéon
del estrés ambiental, el manejo eficiente
del agua y el aumento de la produccidn y
calidad de la cosecha.

“Queremos acompafiar a Nutrifarms en su
transicion hacia una produccién sostenible y
productiva en los préximos afios”, ha sefiala-
do Félix Garcia, CEO de Kimitec.

La reduccidn de la aplicacion de productos
de sintesis quimica y de los fertilizantes mi-
nerales obteniendo a la vez el maximo po-

tencial genético del cultivo, es una prioridad

para los agricultores, segin estas compafif-
as. Con ese fin, MAAVi Innovation Center ha
creado sus MAAVi Labs, poniendo a disposi-
cién de los agricultores su centro de 1+D+, el
mayor de Europa dedicado al natural, donde
desarrollan soluciones sostenibles y produc-
tivas para los principales retos de la agricul-
tura actual.

En 2019, Kimitec abrid su MAAVi Innova-
tion Center, el mayor hub de innovacion bio-
tecnoldgica dedicado al natural de Europa.
MAAV; es el acrénimo de “Making a Vision” y
representa, segln la firma, una forma tnica
de producir alimentos con soluciones natura-
les, manteniendo la eficacia y productividad,
y poniendo el foco sobre el medio ambiente
y la salud de las personas. Kimitec ha imple-
mentado una revolucionaria plataforma de
IA, conocida con el nombre de LINNA. Esta
plataforma de IA estd maximizando y acele-
rando el descubrimiento de nuevas molécu-
las naturales para el desarrollo de una nueva

generacion de bioldgicos.
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Una novedosa aplicacion optimiza la trazabilidad
del proceso de reciclaje de envases plasticos

Conocer la trazabilidad del proceso de reci-
claje de los envases de plastico resulta clave
para que las empresas puedan contribuir a la
economia circular de manera eficiente. En
respuesta a este reto nace INDUREC 4.0, un
proyecto dedicado a la investigacion y el de-
sarrollo de una nueva aplicacion que supervi-
se y siga los diferentes pasos en la gestién de
envases plasticos, desde el reciclaje inicial
hasta las diversas etapas de transformacion.

Este proyecto, coordinado por el Cluster
de Innovacidn de Envase y Embalaje dentro
de la linea de ayudas de 2023 dirigidas a las
Agrupaciones Empresariales Innovadoras
(AEI) de la Direccién General de Industriay de
la Pequefia y Mediana Empresa del Gobierno
de Espafia, cuenta con la participacion del ins-
tituto tecnolégico AIMPLAS, asi como de

Blockchain Traceability (TRAZABLE), Pérez
Cerddy la Associacio Claster del Packaging.

En concreto, la aplicacion desarrollada posi-
bilitara el seguimiento de la situacion de los ma-
teriales en todas las etapas del proceso. Seguin
el director del Cluster de Envase, Jesus Pérez, la
informacién generada se “aprovechard para
valorizar los residuos, ayudando a las entidades
atomar decisiones mas eficaces e intuitivas”.

Para lograrlo, el proyecto, coordinado por
el Cluster, hard uso de tecnologias block-
chain y sistemas de trazabilidad ya existen-
tes en la industria del plastico y el reciclado
de materiales.

En primer lugar, INDUREC 4.0 creara un soft-
ware avanzado que recolectard datos de pro-
cesos de transformacion y proporcionard la tra-

zabilidad precisa del material. En segundo lu-

gar, incluird la automatizacién de la recoleccion
de los datos relevantes en el proceso de trans-

formacién para la optimizacién del proceso.

Solucién enmarcada dentro de la
Industria 4.0

El proyecto estd enmarcado en el ambito
de la Industria 4.0, en concreto de solucio-
nes de negocio e inteligencia para desarro-
llar una aplicacién software centrada en
modernizar el sector del reciclaje y generar
envases plasticos y otros productos de in-
yeccion y extrusion. De hecho, la aplicacion
resultante supone un avance en el proceso
de los materiales reciclados, por lo que ayu-
da a las empresas a adaptarse a los nuevos
cambios legislativos vinculados al uso de

materiales pldsticos.

¢Como modifican los microplasticos
las propiedades fisicas del suelo?

Un equipo de investigacién del Instituto de
Agricultura Sostenible de Cérdoba (IAS-CSIC)
ha analizado cémo modifican los microplasti-
cos las propiedades fisicas del suelo. En con-
creto, los expertos establecen que el contacto
prolongado de este tipo de residuos con el
ecosistema terrestre disminuye su porosidad y
compactacion, entre otras cualidades que fa-
vorecen la biodiversidad del entorno.

A pesar de la multitud de estudios sobre el
impacto de los plasticos, los expertos afirman
que el gran reto es analizar sus efectos durante
un periodo concreto, a largo plazo y en condi-
ciones reales. “‘La mayorfa de los estudios que
hemos analizado se han realizado a escala de
laboratorio y se han centrado en la interaccion
de las lombrices y microorganismos como las
bacterias con los plasticos, en vez del impacto
de éstos en las propiedades fisicas del suelo, co-
mo su capacidad de retener agua o su compac-

tacién”, ha explicado a la Fundacién Descubre
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elinvestigador del IAS-CSIC Ahsan Magbool.

En el articulo “Macro- and -microplastic chan-
ges soil physical properties: A systematic re-
view” publicado en Environmental Research
Letters, el equipo cientffico explica que encon-
traron mas de 8.000 articulos de investigacion
procedentes de bases de datos cientfficas, re-
lacionados con el impacto del suelo y los mi-
croplasticos para hallar las cuestiones que no
se estan investigando sobre esta temdtica. De
ellos, seleccionaron 16 que recogian 30 experi-
mentos que abordaban el impacto de estos re-
siduos en las propiedades fisicas del suelo.

De este modo, confirmaron que existe un
consenso en el impacto negativo de los micro
y macroplasticos del tamafio de la punta de un
cabello y una ufia Jos que mas cominmente se
encuentran en la naturaleza- en la salud del sue-
lo, dado que estd demostrado que afecta a
cuestiones como su capacidad de retener

agua, compactacion y porosidad.

Para determinar si el suelo estaba sano o no,
establecieron cinco parametros: la cantidad de
agua que hay en el suelo disponible para las
plantas, lo compacto que es el suelo (es decir,
cudnta agua retiene), la porosidad del suelo,
esencial para el flujo de gases; el exceso de
agua y las fuentes del plastico. Por ejemplo, el
procedente de las practicas agricolas, el que
cae con la lluvia o fragmentos desprendidos de
las ruedas de los coches. También comproba-
ron que los tipos de plasticos mas comunes
que hay, entre macroplasticos y microplasticos.

El siguiente paso de los investigadores del
equipo SOPLAS es disefiar experimentos que
les permita analizar de forma realista el impac-
to de los plasticos en el suelo en funcién de su
tamafio. Ademas, quieren determinar de qué
manera se degrada el plastico que acaba en
acufferos, rios y otras masas de agua. Este tra-
bajo ha sido financiado por una beca Marie Cu-

rie de la Comision Europea.



PRECIOS DETALL

El control de precios se establece a través de un seguimiento continuode  tra, ecoldgico, oliva, otros tipos de aceites y marcas blancas.

las variaciones que se vayan produciendo en las grandes superficies, su-  Se sefiala, en cada envase, el precio mas bajo y el mas alto expuesto en
permercados y pequefios comercios de Madrid. Los precios rotan sema-  los lineales. Las ofertas se sefialan con: (Of.)
nalmente, de modo que, a lo largo de cada mes, les ofrecemos virgen ex-  Ultima revisién de precios: 26 de enero de 2024.

GRADOS ENV.5L. ENV.2L. BOTELLA MARCA TIPO ENV.5L BOTELLA
Capictia Alto Oleico 21,40 2,99 Astia Maiz 2,58/3,39
Coosol 11,99 )59, Soy Plus Omega 3 Girasol+Soja 1,90/3,79
Coosol Premium Alto Oleico 2,89 Vita Maiz s/c
Donsol 9,99 1,99 La Masia Semillas 13,89 2,69
Fuensol 3750
Koipesol 7,95/11,19 2)S9,
Masiasol 2,19

MARCA DISTRIB. TIPO ACEITE GRADOS LATA.5 L. ENVASES L ENV.2L BOTELLA1L 3/4L
El Corte Inglés El C.Inglés Virgen extra 0,4° 49,25 9,90 8,10
El C. Inglés Oliva 0,4°y1° 17,85 47,00 9,45 4,89
El C.Inglés Girasol 0,2° 7,20 (RSS!
Aliada El C.Inglés Girasol 7,20
El C.Inglés Oliva Suave 46,00 9,25
El C. Inglés Oliva Sabor Intenso 46,00 925
El C. Inglés Virgen extra 46,00 4,50
Club del Gourmet El C. Inglés Virgen extra Arbequina 16,90 (1/7211.)
Club del Gourmet El C. Inglés Virgen extra Cornicabra 16,90 (1/721.)
Club del Gourmet EI C. Inglés Virgen extra Hojiblanca 16,90 (1/721.)
Club del Gourmet EI C. Inglés Virgen extra Picual 16,90 (1/21.)
Club del Gourmet El C. Inglés Virgen extra Picuda 16,90 (1/721.)
Club del Gourmet EI C. Inglés Virgen extra Ocal 16,90 (1/21.)
Hipercor Hipercor Virgen extra 0,4° 28)75 4,79 3199,
Hipercor Oliva Sabor Suave 0,4° 5§25 23,15 4,69
Hipercor Oliva Sabor Intenso i 5§25 23,15 4,69
Hipercor Girasol (o)7L 7,85 1,60
Carrefour Carrefour Virgen extra S. Intenso (o) 742 18,30 49,20 SY57/5592 9,89 7,99/8,09
Carrefour Virgen extra S. Suave 0}3S 18,30 49,20 3525 9,89 7,99/8,09
Carrefour Oliva Sabor S./Intenso 0,4°/1° 38,20 46,00 9,25
Carrefour Girasol 022 1153 745 1,45 2,40
Carrefour Girasol Ecolégico 2,40 (0,5 1)
Carrefour Semillas 7,50 1,55
Auchéan Alcampo Virgen extra 0352 45,90 7,77 3 1) 9,89 8,09
Alcampo Virgen extra ecolégico 7,18 (0,51.)
Alcampo Oliva Intenso 0] 40,40 10,86 (3 1.) 8,15
Alcampo Oliva Suave 0,4° 40,40 10,86 (3 1.) 8,15
Alcampo Girasol (0}7) 6,95 1,45
Alcampo Arbequina/Hojiblanca 2,15051)
Hacendado Mercadona Virgen extra 0)52 29,553 1) 13,95 2,00 (0,51.) 9)25 585
Mercadona Oliva 0,4°/1° 46,00 21,00 (3 1) 925!
Mercadona Girasol 0}22 6,95 1,45
Mercadona Semillas 029 6,90 715! [RS8
Mercadona Maiz 0;2° 1,67

www.centrifugacionalemana.com
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SE BUSCA

Inversor para almazara-distribuidora en zona Extremadura
Empresa mediana de distribucién con marcas muy posicionadas en el sector gourmet de aceites y vinagres premium y amplia cartera
de clientes tanto mercado nacional cono internacional busca inversor.

SE BUSCA
Socio/comercial con amplia experiencia para la
zona de Jaén/Granada para empresa en
expansion dedicada a la integracion de lineas
completas de embotellado y envasado -asi
como de maquinaria de final de linea- para los
sectores de alimentacion, bebidas, quimica,
farmacia y cosmética.
Se requiere ser autonomo o con
empresa propia.
Teléfono: 661 500 154

SEBUSCA
Almazara provincia Tarragona busca maestro de
almazara para integrarse en el equipo de molino.
Trabajo para todo el aio, incorporacion
immediata. Maquinaria GEA-Westfalia Separator.
Minima experiencia 5 afios en puesto similar.
Mas informacion: 630 825 235

VENDEMOS

Decénters y centrifugas de varias marcas de se-
gundo uso y en buen estado de funcionamiento.

Mas informacién: 639 662 170

Trato directo. Contacto: Maria 689 005 765

SE VENDEN

Depdsitos usados de acero inoxidable para aceite
de oliva, de 20.000 a 50.000 kg.
Teléfono: 625 683 192

SE BUSCA

Empresa productora de AOVE busca comerciales

multiproductos que visite sector Horeca: restau-

rantes, bares, tiendas gourmet y supermercados.

Se ofrece formacion, muestrario y herramientas
para la formalizacion de los pedidos.

Mas informacidn: info@sagazextra.com

SE VENDEN
Decénters de 2° uso reparados y sin reparar.
Teléfono: 680 690 618
SE VENDE

Diverso material de laboratorio.
Mas informacion: 618 753 164 (Pilar)

VENDEMOS

Decénters usados de distintas marcas en buen
estado de funcionamiento.

Mas informacion: 630 900 805

SE VENDE
Laboratorio completo compuesto de medidor de
grasa AUTELEC modelo MG 707, y su homogenei-
zador de muestras con accesorios accesorios. En
perfecto estado de funcionamiento.

Teléfono: 680 714 391

SE VENDE

Autelec MG 707 revisada por la casa con todos

sus accesorios, un filtro ecolégico de filtracion

directa de ZENITRAM FE-1500 practicamente
nuevo y un filtro de papel.

Mas informacion: 958 463 046

SE VENDE
Mayor exposiciéon de maquinaria usada de
Andalucia para patios de recepcién de aceitunas
(cintas transportadoras, limpiadoras, lavadoras,
pesadoras, etc.), de distintas marcas y tamanos.
Interesados, llamar al 957 600 150

www.treico.com

C e nuveaecateria s

SAECA avala operaciones de crédito a agricultores
por 252,4 millones de euros en 2023

La Sociedad Andnima Estatal de Caucidon
Agraria (SAECA) avalé durante el afio 2023
un total de 7.202 operaciones financieras a
agricultores y ganaderos por un importe
total de 252,4 millones de euros, un 4,73 %
mas que el afio anterior.

Esta sociedad publica tutelada por el Mi-
nisterio de Agricultura, Pesca y Alimenta-
cién (MAPA), y que tiene por objeto facili-
tar el acceso a la financiacién a los produc-
tores, alcanzd en 2023 un riesgo vivo de
658 millones de euros, el mas alto en sus 35
afnos de historia, con un incremento del
22,15% respecto a 2022.

Alo largo de la legislatura 2019-2023, SA-
ECA formalizd 32.197 operaciones de ava-
les, por un valor total que sobrepasa los
1.000 millones de euros. Se estima que el

impacto de su actividad alcanza al 3,3% del
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conjunto de las explotaciones agrarias en
Espafia, seguin precisé el MAPA.

Entre las operaciones realizadas se inclu-
yen 3.108 avales por 154,2 millones de euros
para créditos de la linea ICO-MAPA-SAECA,
creada por el Ministerio para facilitar liquidez
a las explotaciones agrarias que hayan perdi-
do rentabilidad como consecuencia del alza
de los costes de produccion derivados de la
situacion geopolitica internacional, como la
guerra en Ucrania, y de las adversidades cli-
maticas. El valor de los avales de esta linea
fue un 16,33% superior al del afio 2022. En esta
linea destacan las garantias otorgadas a jéve-
nes agricultores y ganaderos, que en 2023 re-
presentaron la quinta parte del total. Se esti-
ma que en el afio 2024, en base a las solicitu-
des presentadas, se formalizaran 4.200 ope-

raciones por 275 millones de euros.

En la linea de Inversion y Circulante, SAECA
formalizd el afio pasado 636 avales por valor
de 77,2 millones de euros. En este caso, las
garantias a jovenes representan el 32 % del to-
tal. El 40 % de los avales a jévenes fueron para
créditos destinados a la compra de tierras.
Esta linea ayuda a favorecer la fijacién de po-
blacién en el medio rural y el relevo genera-
cional en las explotaciones agrarias.

Ademas, durante 2023, SAECA facilité el
fraccionamiento del pago de la prima del
seguro agrario a 3.458 agricultores y gana-
deros, con un importe total de las cuotas
fraccionadas avaladas de 20,9 millones de
euros, con un incremento del 127% respecto
a 2022. Esta cantidad representa en torno
al 6% del total de las primas de seguros sus-
ceptibles de acogerse al fraccionamiento
del pago.



www.mercacet.com,
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Calendario de Ferias

y Eventos
en 2024

Felbnene 2024

(o

Del 19 al 21 de febrero
HIP 2024

Madrid
www.expohip.com

Del 19 al 23 de febrero
GULFOOD )

Dubdi (Emiratos Arabes Unidos)
www.gulfood.com

Del 26 al 27 de febrero
WOOE
Madrid

press@oliveoilexhibition.com
www.oliveoilexhibition.com

Del 29 de febrero al 2 de marzo

OLIO OFFICINA FESTIVAL

Milan (ltalia)

posta@olioofficina.com
www.olioofficina.it/olio-officina-festival

Marzo. 2024

&

Del 3 al 5 de marzo
HOSTEX

Johannesburgo (Sudafrica)
www.hostex.co.za

Del 5 al 8 de marzo

FOODEX JAPAN

Tokio (Japén)
foodexinternational@convention.jma.or.jp
www.jma.or.jp/foodex/en/

Del 7 al 9 de marzo
ENOLIEXPO

Bari (Italia)
sales@enoliexpo.com
www.enoliexpo.com

Del 8 al 10 de marzo
OLIO CAPITALE
Trieste (Italia)
info@oliocapitale.it
www.oliocapitale.it/it

Del 9 al 11 de marzo
FOOD EXPO

Atenas (Grecia)
info@forumsa.gr
www.foodexpo.gr/en

Del 13 al 15 de marzo
SYMPOSIUM NACIONAL DE
SANIDAD VEGETAL

Sevilla
secretaria@coitand.com
www.fitosymposium.com

Mds informacion sobre los préximos

eventos del sector oleicola y olivarero en:

www.mercacei.com

AGENDA

Cota pasandoao...

La Fundacion Juan Ramon Guillén inicia los
talleres “El Olivar Circular”

La Fundacion Juan Ramoén Guillén ha inicia-
do los talleres “El Olivar Circular”, en los que
ya han participado 344 alumnos andaluces de
Educacién Primaria. El proyecto, desarrollado
en el marco del programa educativo El Olivar
con la colaboracién de Coosur y CaixaBank a
través de la “Convocatoria de Medioambiente
2023”, ha contado con la participacién de nue-
ve voluntarios de dicha entidad bancaria. Con
estos talleres, realizados de forma lddico-edu-
cativa, los escolares conocen la importancia del
entorno olivarero y su riqueza socioambiental
al profundizar en el sistema de produccién cir-
cular del &mbito del olivar.

Durante las jornadas, el alumnado realiza
juegos y actividades para ampliar sus conoci-
mientos sobre el sector oleicola. En este senti-
do, han participado hasta el momento seis cen-
tros educativos andaluces. En Cadiz se han rea-
lizado talleres en el CEIP El Trovador (Chiclana
de la Frontera), Salesianos Torres Silva (Jerez de
la Frontera) y Nuestra Sefiora del Perpetuo So-
corro (Rota); en el CEIP Nuestra Senora de Gra-
cia (Alosno) en Huelva; en el colegio Santa Isa-
bel (Marchena) en Sevilla; y en el CEIP Nuestra
Sefora de la Salud (Posadas) en Cérdoba.

A través de estas sesiones, los
mds pequefios aprenden las dife-
rentes técnicas de recoleccion de
aceitunas y el proceso de obten-
cién del aceite de oliva. Ademas,
toman conciencia sobre la impor-
tancia del ecosistema olivarero al
conocer el proceso de valoriza-
cién de subproductos del olivar.
Al mismo tiempo, los participan-

tes identifican la cultura aceitera como ele-
mento de la identidad sociocultural espafiola y
andaluza. Asi, todos los estudiantes realizan
una cata de diferentes monovarietales de acei-
te de oliva virgen extra que les permite cono-
cer sus propiedades organolépticas y finalizan
el taller con un desayuno tipico andaluz, pan
con aceite de oliva.

El programa, construido sobre la base de la
gufa diddctica El Olivar, nace para facilitar a los
docentes los recursos y materiales necesarios
para acercar a los escolares a la tradicién acei-
tera. En este sentido, se han inscrito ya 710 cen-
tros educativos de Andalucia y més de 243.000
escolares andaluces tienen acceso a las herra-
mientas y contenidos digitales. El proyecto,
adaptado a Educacidn Infantil y a los tres ciclos
de Educacion Primaria, dispone ademas de he-
rramientas adicionales como microcontenidos,
videos, ilustraciones, emoticonos, etc.

El objetivo de la “Convocatoria de Medioam-
biente”, puesta en marcha por CaixaBank, es
impulsar iniciativas que busquen mejorar el pa-

trimonio natural, a través de la proteccién de la
biodiversidad, la economia circular y el desa-
rrollo rural.

PAC2024 _ -
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IDISFRUTA DE LA TRANQUILIDAD
SIN PAROS INESPERADOS

GRACIAS AL SERVICIO
TECNICO DE PIERALISI!

Opta por la excelencia programando
tu mantenimiento ahora y asegura un
rendimiento técnico de primera.

x —
e o

20% en recambios Valido para solicitudes de Pregunte sin compromiso
15% en reparaciones de taller mantenimiento recibidas las ventajas de realizar un
10% en consumibles antes del 31 de marzo. contrato de mantenimiento.

iNO PIERDAS MAS TIEMPO,
LLAMA AHORA Y DESCUBRE DESCUENTOS EXCLUSIVOS!

N CONTACTOS:
P I E RAL Is I Solicitud e-mail: trinidad.bellido@pieralisicom

\/ CIRCULAR THINKING josemaria.cabrero@pieralisi.com

Solicitud telefdnica: Oficina Zaragoza 976 46 6020 /615507418
www.pleraI|S|.com Oficina Jaén 953 28 40 23 /615 50 74 21



