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UOUEs de leyenda

na estd ya cansada de ha-
precio del aceite de S| RECO
olivay, mas atin, de
recibir memes y
tik toks de Georgina Rodriguez 1a
nada ostentosa novia de Cristia-
no Ronaldo- con garrafas de
AOVE bajo el brazo en lugar de
bolsos de Louis Vuitton.
Ahora que podiamos estar cele-
brando que, por fin, todos los me-
dios de comunicacién de nuestro
pais hablan sobre aceite de oliva y no
podemos porque en lamayorfa de casos es
para decir que los profesionales del sector estan es-
peculando y que los precios de venta en los super-
mercados son estratosféricos. En fin, a ver si vuel-
ve Rubiales a besar sin consentimiento a otra chica
-y de paso a arruinar su carrera- y se deja de hablar
de nuestro sector. La vida mediatica se ha converti-
do enalgo tan triste como este deseo.
Por eso desde EVOOLEUM lo hemos vuelto a ha-
cer. Hemos desviado el foco medidtico a la ver-
dadera esencia del AOVE: calidad, sabor y salud.
Y trabajo, mucho trabajo y esfuerzo por parte de
los productores de un alimento que, como bien
resaltaba un articulo de El Mundo la pasada se-
mana, es uno de los que menos se encarece del
campo al stper: un 13% frente al 582% de la lechu-
g3, al 524% del platano o al 407% del ajo.
Asi nace EVOOLEUM TOP Legends, “la Cham-
pions League del virgen extra”, los cinco mejores
AOVEs del mundo si atendemos a la clasificacion

RECEPCION EXTRACCION ,:
DE MATERIA

ESPECIALISTAS EN ALMAZARAS

GES TEMPRANO...
{ESTO TE INTERESA!
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obtenida en el TOP100 de las Ultimas cua-
tro ediciones del concurso privado a
la calidad del virgen extra mads
prestigioso e importante del
mundo, EVOOLEUM Awards.
Dado que todos ellos aspiran
a obtener en cada edicién un
maximo de 100 puntos -o lo
que es lo mismo, 400 puntos
en los cuatro Ultimos afios-, la
puntuacion obtenida por este
flamante TOPs5 oscila entre ;371
y 382 puntos!, unos niimeros ab-
solutamente espectaculares. Enca-
beza la lista Almazaras de la Subbética
con el monovarietal hojiblanco Rincén de la Sub-
bética Altitude -ganador absoluto de EVOOLEUM
en al menos una edicién, la de 2022, razén por la
cual figura en primera posiciéon de EVOOLEUM
TOP LEGENDS-, con una media de nada menos
que 95,5 puntos por afio, empatado a esos 382
puntos con el monocultivar de coratina Don Gio-
acchino, de Azienda Agricola Sabino Leone. Les
siguen Monini Monocultivar Coratina, de Monini
S.p.A. (376 puntos); el blend croata Monte Rosso
Grand Selection, de Monte Rosso d.o.0. (374 pun-
tos); y cierra el magico circulo de la calidad Oro
Buailén Picual, de Aceites Oro Bailén Galgdn 99,
S.L.U., con 371 puntos.
Pero en EVOOLEUM queremos ir mas alla. Por eso
también hemos descubierto los 15 Unicos AOVEs
que no han faltado al TOP100 de EVOOLEUM
Awards en las ultimas cuatro ediciones del con-
curso. Hay sorpresas... jDescubrelos en la pag. 12!

PATROCINA LA NOTICIA DE LA SEMANA

“EVOOLEUM TOP
LEGENDS, un ranking
de leyenda”
pag.12
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La DOP Aloreiia de Malaga
lanza el concurso de cuentos
“Erase una vez la Aloreia”

El Consejo Regulador de la De-
nominacién de Origen Protegida

4“& A (A

VELLA | e

ALORERA | Aceituna Alorefia de Malaga ha
conevsse B 1 wis o .
e puesto en marcha el primer con-
E&? : curso de cuentos denominado
t“[: :f%_:—j— “Erase una vez la Alorefia” abier-
oz 4 ]
B [ to al alumnado de 5°y 6° de Pri-

maria residente en Espafia.

Esta accion promocional, subvencionada por la
Diputacion de Mdlaga y Sabor a Mdlaga, esta acom-
pafiada de unas actividades formativas en los cen-
tros educativos malaguefios, las cuales se realizaran
entre los meses de septiembre y noviembre con el
alumnado de estos cursos. En las mismas se llevara
a cabo una exposicidn sobre las particularidades de
esta aceituna, su proceso de transformacion y sus
cualidades nutricionales. Ademads, se animara al
alumnado a participar en este concurso de cuentos.
El concurso, que estara abierto del 25 de sep-
tiembre al 10 de noviembre, contara con un jurado
relacionado con la comunidad educativa y literaria,
e incluird premios como una Tablet, material litera-
rio y productos Sabor a Mdlaga.

La entrega de premios se llevara a cabo en la

VI Gala Premios DOP Alorefia de Malaga que ten-
drd lugar a finales del mes de noviembre en un
municipio de la provincia malaguefia pendiente

de confirmacion.
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Uceite de eliva

Casi nula operatividad y precios
que se mantienen estables

n un articulo publicado reciente-
mente en el diario El Mundo ase- Rosa

guraban que “el aceite de oliva es

el alimento que menos se encarece del cam-

Moliterno

virgen, a 7.800/8.000 €/t.; el virgen extra, a
.’ 8.500/9.000 €/t.; y el refinado, a 7.300 €/t.

Malaga

po al stper: un 13%, mientras la lechuga se dis-
para hasta el 582%”. Sin embargo, son nume-

rosos los medios de comunicacién que insindian

Broker
Aceite de oliva a granel

Mercado totalmente parado ante la falta
de demanda en todas las categorias. Llu-

vias no muy cuantiosas aunque muy bien

que los profesionales del sector estan especu-

lando y sefialan que los precios de venta en los

952603 030

rm@iberiadeaceites.com

recibidas y acentuado descenso de las

temperaturas que beneficia al olivar.

supermercados son estratosféricos. Aunque #

berta de Aceites s,

lo cierto es que, por el momento, y debido a la
casi nula operatividad de los mercados oleicolas, los precios en origen

se han mantenido en los mismos niveles que las tltimas semanas.

Jaén

Muy escasa actividad y operaciones a cuentagotas, sobre todo de
virgenes extra. Poca disponibilidad de aceite en vista de la casi nula
operatividad, exceptuando algo de cisterneo. Asi, el lampante se si-
tlia a 7.350/7.400 €/t.; el virgen, a 7.600/8.000 €/t.; el virgen extra, a
8.300/8.600 €/t.; y el refinado, a 7.400 €/t.

Cérdoba

Absoluta tranquilidad en un mercado que se dedica a retirar las
partidas adquiridas con anterioridad y un envasador que no
mueve ficha mientras no cierre nuevos contratos. En este senti-
do, el lampante se establece a 7.250/7.300 €/t.; el virgen, a
7.800/8.000 €/t.; el virgen extra, a 8.300/8.500 €/t.; y el refinado,
a7.300 €/t.

Sevilla
Casi nula operatividad en una semana idéntica a la anterior, con
una oferta escasa y una demanda retraida ante el actual nivel de

precios. En este contexto, el lampante se sitda a 7.200/7.300 €/t.; el

Lériday Tarragona
Mercado parado debido a la falta de existencias.

Castilla-La Mancha

Tras las ultimas precipitaciones, el olivar presenta muy buen as-
pecto, con lo que las previsiones de cosecha podrian mejorar li-
geramente. Algo mas de oferta que de demanda, que permane-
ce escondida confiando en que las cotizaciones cedan algo en
las préximas semanas. En este sentido, el virgen repite a 8.000
€/t.; y el virgen extra, a 8.300/8.500 €/t.

Extremadura

Semana con poca operatividad, principalmente por la falta de de-
manda en un mercado a la espera del aceite nuevo y de que llegue
el ajuste de precios entre los aceites de ambas campanfas. Asi, el
lampante cotiza a 7.100/7.300 €/t.; el virgen, a 7.500/7.800 €/t.; y el
virgen extra, a 8.200/8.600 €/t.

Valencia

Mercado paralizado y sin novedades respecto a la semana ante-
rior, con la oferta dura y la demanda retraida ante el actual nivel
de precios. Por ello, el lampante repite a 7.500 €/t.; el virgen, a
7.700 €/t.; el AOVE, a 8.400 €/t.; y el refinado, a 7.600 €/t.

IERALISI

N/ CIRCULAR THINKING

www.pieralisi.com

SPI 76.2

N.1 en la extraccion
de aceite de oliva

EL DECANTER DE DOS FASES CON LAS MEJORES
PRESTACIONES DE RENDIMIENTO REAL
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Identifican los genes que determinan
el peso de las aceitunas

Un equipo de investigacién del Instituto Universitario de Investigacién en Olivar y Aceites de Oliva de la Universidad de
Jaén (UJA), el IFAPA Alameda del Obispo y el Instituto de Investigacién en Biologia Molecular y Celular de Plantas
(IBMCP, CSIC-UPV) ha identificado los genes que determinan el peso de la aceituna. Este conocimiento podria servir
para futuros programas de seleccién genética, de modo que los agricultores puedan cultivar variedades con caracterfs-
ticas deseables en cuanto a su peso y mejorar asf la produccién, segtn ha informado la Fundacién Descubre.

Esta Fundacion ha destacado que se trata
de la primera vez que se identifican los ge-
nes que establecen el peso de la aceituna.
Este hallazgo representa un avance en el
campo de la genética de este fruto y brinda
informacién para comprender mejor sus me-
canismos genéticos y bioldgicos involucra-
dos en su crecimiento.

Tradicionalmente, la seleccién genética de
la aceituna se realiza mediante la observa-
cién, identificacion y eleccién de los olivos
con caracteristicas deseables para su repro-
duccién. Estos drboles se convierten en “pa-
rentales’” mediante la polinizacién controla-
da, que ofrece a los mejoradores -quienes re-
alizan la seleccién y combinacidon genética de
estos cultivos- la posibilidad de obtener los
especimenes mas aventajados. No obstante,
se trata de un proceso laborioso que puede
llevar afios, inversion econdmica, espacio en
el terreno cultivable y que implica amplios
margenes de error.

“Comprobar marcadores genéticos espe-
cificos, como el que determina el peso de la
aceituna, facilita la seleccién de arboles por-
tadores de caracteristicas beneficiosas, agili-
zando asi el proceso de mejora genética. Es
como abrir un manual de cada arbol que nos
indica sus cualidades”, ha explicado a la Fun-

dacién Descubre el investigador de la Uni-

versidad de Jaén Francisco Luque.

4 | MERCACEI SEMANAL « 25 SEPTIEMBRE/1 OCTUBRE 2023
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La funcién de los genes

Tal y como explican en el articulo “Identifi-
cation of Genetic Markers and Genes Putati-
vely Involved in Determining Olive Fruit
Weight” publicado en Plants, los investiga-
dores emplearon datos de trabajos pre-
vios donde secuenciaron (es decir, “leye-
ron”) el genoma de 40 variedades de olivo
cultivadas y 10 silvestres (acebuches). Lue-
go, seleccionaron una muestra represen-
tativa de variedades con aceitunas de dife-
rente peso.

A continuacion, extrajeron y analizaron el
ADN de estos especimenes mediante técni-
cas de secuenciacién genética, una metodo-
logfa que consiste en “leer” y ensamblar el
ADN como si fuera un libro de instrucciones
muy detallado. De este modo, se puede de-
terminar qué orden tienen los genes en un
organismo y qué funcién representan en el
mismo. Por ejemplo, la altura del
arbol, el contenido nutricional del
fruto o su peso.

Después, los expertos realizaron
analisis de asociacién genémica
(GWAS), una técnica utilizada para
identificar los marcadores genéti-
cos relacionados al fruto. Estos

son como palabras resaltadas den-

tro de un libro que ayudan a los investigado-
res a determinar caracteristicas especificas
del olivo y comprender asi cdmo se transmi-
ten los rasgos hereditarios.

Posteriormente, los cientificos ejecutaron
andlisis estadisticos para detectar correlacio-
nes entre los marcadores genéticos identifi-
cados y el peso de las aceitunas. Por Ultimo,
las comprobaron en cruzamientos entre oli-
vos con tamafios de aceitunas diferentes.
Asi, concluyeron qué genes eran los determi-
nantes de la envergadura del fruto.

De este modo, en futuras aplicaciones los
investigadores podran comprobar cdmo se
expresan los genes en los primeros momen-
tos del desarrollo del arbol, cuando éste aun
es joven. Este conocimiento permitiria a los
mejoradores decidir si se quieren mantener
los ejemplares o no. “Por ejemplo, si se anali-
za un olivo muy joven y se concluye median-
te un analisis genético que el fruto tendrd un
peso mediocre, se podria tomar la decision
de descartarlo y emplear recursos en un es-
pécimen cuyos marcadores genéticos indi-
quen que la aceituna pesard mas”’, ha preci-
sado Francisco Luque.

Actualmente, el grupo de cientificos cen-
tra su investigacién en la obtencién de mar-
cadores genéticos que influyan en la produc-
cion de polifenoles. “Queremos identificar
los genes responsables de la produccién de
distintos polifenoles y entre diferentes varie-
dades de olivo y determinar por qué algunos
frutos poseen una mayor cantidad de estas
moléculas que otros”, ha sefialado.

El estudio sobre la identificacién de los ge-
nes que determinan el peso de la aceituna
picual ha sido financiado por la Agencia Esta-
tal de Investigacion del Ministerio de Ciencia

e Innovacion.
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¢Como respira el olivar?

El proyecto BIOLIVAR mide el flujo de di6-
xido de carbono en el olivar, lo que permitira
determinar la capacidad de secuestro de car-
bono por parte del cultivo, segtin ha infor-
mado en su pagina web la Asociacion Agra-
ria Jévenes Agricultores (Asaja) de Sevilla. El
objetivo final de este proyecto puesto en
marcha por esta organizacion es el desarro-
llo, validacidn y diseminacidn de una estrate-
gia para optimizar el capital natural en olivar
en produccién integrada vélido para una am-
plia tipologia de explotaciones, incluyendo la
herramienta para su valoracién por agentes
ajenos a la produccién de olivar.

A través de este objetivo, el proyecto pre-
tende ser de utilidad para los agricultores en
la mejora de la gestion de la biodiversidad
mediante la integracién del manejo sosteni-
ble de las cubiertas vegetales, adaptandolo a
los diferentes factores sociales, econémicos
y ambientales de los propios olivares, asi co-
mo a los diferentes riesgos y tensiones aso-
ciados con la biodiversidad.

Conforme al cronograma del proyecto,
y con el objetivo de mejorar el conoci-
miento en el sector del olivar, el equipo
técnico del proyecto esta llevando a cabo
durante la fase de campo diferentes accio-
nes de seguimiento de indicadores am-
bientales y agronémicos.

Junto al seguimiento de la biodiversidad
presente en el olivar, asi como de otros para-
metros fisicos relacionados con la fertilidad
del suelo, Asaja-Sevilla ha destacado por su
caracter novedoso la medicidn que se realiza

del flujo de diéxido de carbono generado

por el cultivo del olivar. Este dato, que en

cierto modo permite determinar cdmo “res-
pira” una plantacién de olivar, resulta del
mdximo interés para caracterizar los flujos
de carbono y determinar la capacidad de se-
cuestro de carbono por parte del cultivo. De
esta forma, mediante la realizacién de practi-
cas culturales que optimicen dicha funcidn,
se puede contribuir a mitigar los efectos del

cambio climatico.

LEONARDO D'ERRICO

610 78 51 92
Brokerage Olive Oil

P
ACEITES TUCCITANOS

Tel.: 953 301 100 - info@aceitestuccitanos.com

En el marco de este trabajo, cuya res-
ponsabilidad recae sobre la Estacidn Biold-
gica de Dofiana perteneciente al Consejo
Superior de Investigaciones Cientificas
(CSIC), se han desplegado una estacidn cli-
matica y equipos de medicidn que incor-
poran las ultimas tecnologias y que estan
permitiendo la toma de datos continua,
asi como la generacién de miles de datos
que seran de gran utilidad para elaborar
algunas de las recomendaciones y conclu-
siones del proyecto.

Asaja-Sevilla ha puesto en marcha este
proyecto, que concluird sus trabajos en fe-
brero de 2024 y que cuenta con la participa-
cion del Consejo Superior de Investigaciones
Cientificas a través del
Instituto de Agricultura
Sostenible y la Estacion
Bioldgica de Dofiana, el
Consejo Regulador de la
DOP Estepa, Evenor-
Tech, la Universidad de
Cérdoba, la Universidad
de Jaén, Syngenta y
Asaja-Andalucia.

Aumenta el riesgo
de picada de
mosca del olivo

La Red de Alerta e Informacién Fitosanita-
ria de Andalucia (RAIF) ha informado de que,
por lo general, comienzan a aumentar leve-
mente los indices de muestreo de mosca del
olivo en todas las provincias en comparacion
con semanas anteriores de baja actividad.

Seguin ha explicado la RAIF, las elevadas tem-
peraturas de las olas de calor regjstradas a lo lar-
go del verano han disminuido drasticamente la
actividad de los adultos, descendiendo las captu-
ras, y han reducido la fertiidad de las hembras y
también la viabilidad de la puesta. No obstante,
con el descenso de temperatura del mes de sep-
tiembre han subido algo las capturas en algunas
parcelas y el porcentaje de picada aumenta lige-
ramente. Las lluvias que se prevén también po-
dranfavorecerlaactividad de esta plaga.

Las capturas en mosquero se mantienen,
mientras que en placas cromotrdpicas sufren
un ligero aumento, alcanzando valores de 2,3
moscas/placa y dia (1,5 la semana pasada y 0,3
la anterior) en la provincia de Cérdoba; 2,7% en
Granadg; y 0,8 adultos/placa y dia (0,45 la se-
mana anterior) en Sevilla, destacando con una
media de 1,7 adultos/placay dia Osuna Sur.

Enrelacién alos indices que evaltian el porcen-
taje de aceituna picada total y viva, se registran
valores de intensidad medio y bajo, respectiva-
mente y en general en todas las provincias. De
aceitunas con picada total 1,5%, 4,3 %, 1,3%, 2,9% de
aceitunas picadas en Cdrdoba, Cadiz, Granada y
Sevilla, respectivamente. El porcentaje de aceitu-
nas con picada viva esta en claro descenso des-
de finales de junio en la provincia de Sevilla, con
una media practicamente nula, 0,3% en Cérdoba
con valores del 2,1% en Subbética Central, 0,5%
(0,3% la anterior semana) en Cadiz y 0,7% en Gra-
nada. No se observan orificios de salida.

La RAIF ha recordado que es importante
contar con un sistema de monitoreo para co-
nocer en todo momento la actividad de los
adultos, ya que se prevén condiciones meteo-
rolégicas favorables para la actividad de esta

plaga, lo que aumenta el riesgo de picada.
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WWW.mercacei.Ccom
EUROS/T. EUROS/T.
SEMANA SEMANA
18/24 sept. ‘23 25 sept./1 oct. 23
(Cierre dia 14 sept. 23)  (Cierre dia 21 sept. ‘23)
ANDALUCIA €/t. €/t.
JAEN Lampante, base 1° 7.350/7.400 7.350/7.400
Virgen 7.600/7.800 7.600/8.000
Virgen extra 8.300/8.600 8.300/8.600
Refinado 7.400 7.400
CORDOBA Lampante, base 1° 7.250/7.300 7.250/7.300
Virgen 7.700/7.900 7.700/7.900
Virgen extra 8.300/8.500 8.300/8.500
Refinado 7.300 7.300
SEVILLA Lampante, base 1° 7.300 7.200/7.300
Virgen 7.800/8.000 7.800/8.000
Virgen extra 8.500/9.000 8.500/9.000
Refinado 7.350 7.300
GRANADA Lampante, base 1° 7.350/7.400 7.350/7.400
Virgen 7.600/7.800 7.600/8.000
Virgen extra 8.300/8.600 8.300/8.600
MALAGA Lampante, base 1° Sin oper. Sin oper.
Virgen Sin oper. Sin oper.
Virgen extra 8.500 Sin oper.
TOLEDO CASTILLA-LA MANCHA
Virgen 8.000 8.000
Virgen extra 8.300/8.500 8.300/8.500
LERIDA Y TARRAGONA Virgen extra (DOP) Sin oper. Sin oper.
ALICANTE COMUNIDAD VALENCIANA
Lampante, base 1° 7.500 7.500
Virgen 7.700 7.700
Virgen extra 8.400 8.400
Refinado 7.600 7.600
BADAJOZ EXTREMADURA
Lampante, base 1° 7.100/7.400 7.100/7.300
* Estos precios son orientativos. Virgen 7.500/7.800 7.500/7.800
e e o et e due o Virgen extra  8.200/9.000 8.200/8.600

patrocinador oficial de los precios del aceite de oliva’
-.\~ — \.» \.'} - e

mtec8io  Agrotechbiomed

€ Lo

PYME INNOVADORA

e OIICICIC

AGROISA.COM
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SEVILLA

ANDALUCIA
Refinable, base 10°

Refinado, winterizado, a granel, sobre origen

Ulceites. de semillas.

SEVILLA

ACEITE DE GIRASOL

(Sobre origen a granel)

ACEITE DE SOJA

Crudo

Refinado

(Sobre origen cisternas)

Crudo

Refinado

ACEITE DE SEMILLAS
Refinado

Cleinas ¢y Ucidoes greasos.

7.800
7.600

7.200
7.000
6.800
6.600
6.400
6.200
6.000
5.800
5.600
5.400
5.200
5.000
4.800
4.600
4.400
4.200
4.000
3.800
3.600
3.400

Oleinas de aceite de girasol-soja
Oleinas de orujo
Acidos grasos de oliva
(de refino fisico)

(Estos precios se entienden sin envase sobre fabrica).

Evoluciéon mensual de los precios

€Jt.* Aceite de oliva (virgen)

7.778

2023

(]
3.853

7.778

(]
3.857

7.778 7.807

(] [
3.857 3.864

12 semana de

23 semana de

3%semanade  4%semanade

(* Media ponderada a nivel nacional).

3.400

3.200

3.000

2.800

2.600

2.400

2.200

2.000

1.800

1.600

1.400

1.200

1.100

1.000

800

€/t.* Aceite de girasol (refinado)

1.750

2023 1.040 1.040 -

(]
1725 ®
1.625

1.020

[ )
1.600

12 semana de

22semanade 3% semanade

EUROS/T. EUROS/T.
SEMANA SEMANA
18/24 sept. ‘23 25 sept./1 oct. ‘23
(Cierre dia 14 sept. ‘23) (Cierre dia 21 sept. ‘23)

€/t. €/t
2.250/2.300 2.300/2.400
3.070/3.100 3.200

Sin oper. Sin oper.

1.020 940/950

1.100 1.100

1.150 1.150

1.020 940/950

Sin oper. Sin oper.

Sin oper. Sin oper.

Sin oper. Sin oper.

Consulta todos los
precios en origen
actualizados en

Club Mercacei,
el club exclusivo

para nuestros
suscriptores

Si no tienes tus claves, solicitalas
a redaccion@mercacei.com
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MERCADO

Uceit wee e
o e?/ % C;,Za?’c'éé’ (Cierro dia {33ept. 23)  (Cirre 0 31 sept- 23)
creaustiLeaces ierre dia 14 sept. :
€Jt. €]t.
MADRID

BARCELONA

Caracteristicas de los aceites y las grasas industriales

SEBOS FUNDIDOS nacionales son: Titulo 42/43° C, 3% acidez, a granel (sobre Madrid y Catalufia).

SEBOS FUNDIDOS de importacién USA: Fancy y Extra-fancy, a granel, sobre Barcelona.

GRASA ANIMAL: 10/12° de acidez, color FAC 34/36 titulo 39° C; humedad e impurezas, 2% base, sobre camién muelle
Barcelona.

MANTECA DE CERDO: acidez 1%, color FAC 1/3, a granel.

ACEITE DE COCO: acidez base 3%, sobre Barcelona.

ACEITE DE LINAZA refinado: 0,5° de acidez. Color Gardner 2. 4 max. Indice de yodo 182 minimo.

ACEITE DE MADERA: sobre Barcelona.

ACEITE DE RICINO: calidad n°1, indice de yodo 80/90. Color Gardner 2/3. Sobre Barcelona.

ACEITE DE PATA DE BUEY: punto de enturbamiento 2/3°C, sobre Barcelona.

ACEITE DE PESCADO: indice de yodo 150/160, acidez 2%, color Gardner 7/9 , sobre Vigo, envase aparte.
ACEITE DE PESCADO color oscuro: Acidez 5% / 10%, sobre Barcelona.

ACEITE DE SARDINA crudo: color anaranjado, indice de yodo 175 minimo, acidez 5%, sobre Vigo, a granel.
ACEITE DE SARDINA neutro: indice de yodo 170/180, color amarillo, sobre camién Barcelona.

GLICERINA DESTILADA: 98% glicerol, en cisternas.

GLICERINA BIDESTILADA: 99,5% glicerol, color apha 10, sobre camién Barcelona.

C
o
t
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a
C
i
o
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e
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d
e
A
C
e
i
t
e
s

naswne=s <
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MERCADO\‘

I . . EURosﬂ(c.. EUROS/KG.
Mercado internacional SEMANA SEMANA
18/24 sept. 23 25 sept./1 oct. ‘23

(Cierre dia lg sept. 23)  (Cierre gia 21 sept. 23)

< ITALIA o o
o . .
t SUR DE ACEITE DE OLIVA virgen extra 8,70 8,70
9
i PUGLIA ACEITE DE OLIVA refinado 7,50 7,50
Z ACEITE DE OLIVA lampante 6,35 6,35
a ACEITE DE ORUIJO refinado 3,30 3,30
c ACEITE DE GIRASOL refinado 1,05 1,03
5 ACEITE DE MAIZ refinado 1,25 1,25
1 ACEITE DE SOJA refinado 1,17 1,15
o ACEITE DE CACAHUETE refinado 2,45 2,45
n NORTE DE
e PUGLIAG& 9,20/9,50
s CALABRIA s/c
—————
(ej TU N EZ ACEITE DE OLIVA virgen extra 8,20/8,30 8,20/8,30
MARRUECOS ACEITE DE OLIVA virgen extra 7,80/8,20 7,80/8,20
A TU RQ U iA ACEITE DE OLIVA refinado s/c s/c
C
€ 8,35/8,60
i GRECIA 8,30/8,40
t
e PORTUGAL 8,40/8,80
S
. Euro
Y TIPOS DE INTERES INTERBANCARIO (21 de septiembre de 2023) S (SRS
(Los tipos de mercado) Lira HAlIANA oo 936,270
Escudo portugués.......... 200,482
G 1semana 1mes 2 meses 3 meses 6 meses 12 meses Dracma griego. ... 340,750
r [N G5 10T — - - - - - 373
a DOIAT s 5 457 : 497 526 5,68
s R (T E T - ——
Libra Esterlina cvuuvumsssssssssssssnnn - 4,03 - 432 47
a ; .
FANCO SUIZO covvrvrrssnssssssmssssssssssssss
S Délar Canadiense ....ummmmsssssssens - - - - s . Franco SUiz0 ........ccceerrveennees 0,960

IQ A“ ) OLIVE OIL BROKER INTERNACIONAL
BROKERS DE ACEITE DE OLIVA
Sieres comprador: (+34) 722 14 08 06, Jests Miranda

Sieresvendedor: (+34) 690 27 97 33, Juanjo Torres
Envio de muestras: C/Miguel Moya, 16.12-C.29017 Mélaga
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Promocion

Gloup, el podcast de France Olive
en torno a los aceites de oliva
y las aceitunas

Creado por France Olive,
Gloup es un podcast en tor-
no al olivo y sus productos
en el que la organizacion
francesa comparte con el
publico informacidn, refle-
xiones y anécdotas sobre el
sector “con alegria y buen
humor”.

Asi, seglin ha precisado France Olive,
la primera temporada del podcast estara
compuesta por seis episodios. En el pri-
mero de ellos, “;Qué es el aceite de oliva
y cémo se elabora?”, se explica qué es el
aceite de oliva, cudles son sus beneficios,
cémo se produce...; en el segundo,
“:Cémo elegir tu aceite de oliva?”, se
ofrecen todos los consejos para elegir el
aceite de oliva adecuado: los diferentes
criterios a tener en cuenta, los lugares de
suministro, las menciones virgen y vir-
gen extra, la etiqueta a tener en cuenta,
etc; y en el tercero, “;Por qué y cémo de-
gustar el aceite de olivaz?”, se abordara la
cata de aceite de oliva.

Asimismo, en el episodio cuatro,

“Aceite de oliva, buenas
dlianzas culinarias”, se dara
la bienvenida a un chef
apasionado del aceite de
oliva que ofrecera sus con-
sejos para realzar los pla-
tos con este producto; en
el episodio cinco, “Viaje a
la tierra del aceite de oliva”,
el oyente se podra embarcar en un viaje
a soleadas regiones olivareras, descu-
briendo paisajes y costumbres en torno
al aceite de oliva; y finalmente en el epi-
sodio seis, “El aceite de oliva a través del
tiempo”, realizard un recorrido sobre el
aceite de oliva en la historia de la huma-
nidad, ya que este producto se conoce
desde la antigliedad.

Cabe recordar que en 2019, la Interpro-
fesional Francesa del Aceite de Oliva (Afi-
dol) cambid de identidad y logotipo y pa-
s6 a llamarse France Olive. El objetivo de
la asociacién desde su creacién ha sido es-
tructurar el sector y todos sus actores en
torno a dos objetivos comunes: la identifi-

caciony la calidad de los productos.

MIGUEL S.VERDASCO
INTERMEDIARIO

movil 0034 659 920 608
miguel@finibus.es
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MATERIAS PRIMAS PARA

piensos,

compuestos,

PRECIOS
€]t
Harina de soja (s. fabrica) ......ccceevueuuneeeee 525
Harina de girasol (integ.) (abril)...cccocccevunneeeee 400
Harina de pescado (extra, sobre fabrica
productora, con envase. 64/65% proteinas.
Salido de fabrica en sacos paletizados
fob Hamburgo). 1.380
Délares/t.
Harina de pescado, de Pert s/c
Harina de soja (Buenos Aires) s/c

(Precios cif Rotterdam)

CEREALES
€/t

Maiz 310
Trigo panificable 360
Trigo forrajero (puerto destino) 340
Cebada cervecera 270
Cebada dos carreras 270
Colza (puerto destino) 752
Guisantes 280
Centeno 220
Harina de girasol (pellets) 300
Harina de girasol (alto proteico) 340
LA BOLSA DE CHICAGO

Habas de soja: La semana cerraba a
1.336,25 centavos de délar por bushel; la
Gltima semana cerré a 1.367,25.

@ Precios: Futuros enero.

Harina de soja: 397,00 délares por tonela-
da corta era el Gltimo precio de cotizacién
al cierre de nuestra revista, mientras que la
anterior indicaba 396,10.

@ Precios: Futuros octubre.

Aceite de soja: Cerraba a 60,66 centavos
de délar por libra, desde la ultima cotiza-
cién de a 62,67.

@ Precios: Futuros octubre.

Maiz: Terminé la semana a 481,50 centavos/
bushel, habiendo comenzado a 646,00.
@ Precios: Futuros diciembre.



ACTUALIDAD - Precios

<

El precio del aceite de oliva: el video que explica
la verdad de lo que esta pasando

Por fin todos los medios de comunicacién de nuestro pafs hablan sobre aceite de oliva. Eso sf, para decir que los profe-
sionales del sector estan especulando y que los precios de venta en los supermercados son estratosféricos. Para desmen-
tir estas informaciones, y poner en valor el trabajo diario de todo el sector, hemos querido arrojar luz de forma rigurosa
y contundente sobre la cuestién que mas preocupa en este momento a todos los eslabones de la cadena de valor del
aceite de oliva... y también al consumidor.

En el marco del Food Design Festival, cele-
brado del 12 al 15 de septiembre en Madrid, se
celebrd una interesante mesa redonda donde
se debatieron las causas reales del actual nivel
de precios del aceite de oliva en Espafia.

En ella participaron Juan A. Pefiamil, CEO y
editor de Grupo Editorial Mercacei, José Ma-
rfa Penco, director de AEMO, y Francisco de
Mora, presidente del Consejo Regulador de
la Denominacién de Origen Protegida Aceite
de Lucena.

Estas fueron las cuestiones
planteadas:

e En cifras: ;Qué representa Espafia en el
aceite de oliva en cuanto a produccién en el
mercado internacional?

e ;Cudles son las causas reales del elevado
precio del aceite de oliva en estos ultimos
meses en Espafia?

* ;Beneficia este escenario de precios a al-
gun eslabdn de la cadena de valor: olivarero,
industria, envasador o distribucién?

e :Qué hay de cierto en los continuos
mensajes, difundidos desde los medios de

comunicacion, de que el precio del aceite de
oliva es menor en otros paises como Irlanda
o Alemania que en Espafia?

e :Qué precios nos esperan para el aceite
de oliva en los préximos meses atendiendo a
las previsiones de esta cosecha?

e ;Cudl creéis que serd la reacciéon del
consumidor?

¢ ;Como valora este consumidor nacional
e internacional el aceite de oliva? ¢Los altos
precios del aceite estan condicionados por

esa valoracion?

= @Youlube

Buscar

e ;Cudles son los valores diferenciales del
aceite de oliva virgen extra para justificar su
precio frente al resto de aceites vegetales?

¢ :Deberia el sector aprovechar esta tormen-
ta perfecta, provocada fundamentalmente por
la sequia y otras causas puntuales y concretas
(subida de inputs, desabastecimiento, transpor-
te, conflictos bélicos), para que el aceite de oliva
se sitile -de una vez por todas- en el lugar que le
corresponde, frente al resto de las grasas?

He aqui sus reflexiones:

K

El precio del aceite de oliva: el video que explica la verdad de lo que estd pasando

7 . N
Mercacei Magazine Estadisticas Editar video

@f'\

LA CALIDAD

FABRICA Y OFICINA

Poligono Industrial El Portal

C. Suddfrica, Parcela 83

11408 Jerez de la Frontera (Cadiz)

HErpasur sa 'T

CALDERERIA INOX

NUESTRA , RAZON

DE SER LIDER

TIf: + 34 956 143271

Fax: + 34 956 14 36 27
Email: info@herpasur.com
www.herpasur.com

TANKINOX |
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EVOOLEUM TOP LEGENDS, un ranking de leyenda

Nacido en 2016 gracias a la feliz iniciativa aus-
piciada por Grupo Editorial Mercacei y la Aso-
ciacién Esparfiola de Municipios del Olivo (AE-
MO), el Concurso Interacional a la Calidad del
Aceite de Oliva Virgen Extra-EVOOLEUM
Awards se ha consolidado en apenas ocho
ediciones como el mas prestigioso y riguroso
concurso privado del mundo en el sector del
virgen extra. En estos ocho afios, han partici-
pado miles de zumos procedentes de todos
los rincones del mundo para intentar formar
parte del TOP100 de EVOOLEUM, los 100 me-
jores virgenes extra del planeta a juicio del ex-
clusivo y cosmopolita jurado que cada afio dic-
ta sentencia. Porque ninglin otro concurso del
mundo puede presumir del espectacular elen-
co de catadores de EVOOLEUM Awards, nada
menos que 26 reputados expertos proceden-
tes de una decena de paises.

Si algo caracteriza a la mayoria de los exce-
lentes AOVEs que cada afio integran el TOP100
es la regularidad, la continuidad en su esfuerzo
por obtener la maxima calidad, su encomiable
denuedo enlabusqueda de la excelencia. Si ob-
tener un fantdstico virgen extra en una deter-
minada campafia supone un enorme mérito, si
alzarse con el EVOOLEUM Absolute Best es un
tremendo éxito, instalarse en la cima a lo largo
de los afios es el mejor reconocimiento posible
altrabajo y esfuerzo de los productores.

Es por ello que hemos decidido someter a
analisis el TOP100 de EVOOLEUM Awards
correspondiente a las Ultimas cuatro convo-
catorias del concurso para conocer el TOP5
de los AOVEs con mayor puntuacion total en
este periodo, las auténticas leyendas de
EVOOLEUM. Esto es, los mejores AOVEs del
mundo en los Ultimos cuatro afios, los mas
regulares, los que siempre estan ahi. En defi-
nitiva, los aceites de oliva virgenes extra ins-
talados por derecho propio en el Olimpo de
la excelencia, la mejor eleccién para el consu-

midor mas exigente.

MERCACEI SEMANAL - 25 SEPTIEMBRE/1 OCTUBRE 2023

Dado que todos ellos aspiran a obtener en
cada edicién un maximo de 100 puntos -o lo
que es lo mismo, 400 puntos en los cuatro ul-
timos afos-, la puntuacidn obtenida por este
flamante TOPs5 oscila entre {371y 382 puntos!,
unos ndmeros absolutamente espectacula-
res. Encabeza la lista Almazaras de la Subbéti-
ca con el monovarietal hojiblanco Rincén de la
Subbética Altitude -ganador absoluto de EVO-
OLEUM en al menos una edicién, la de 2022,

razén por la cual figura en primera posicién de

dad Oro Bailén Picual, de Aceites Oro Bailén
Galgén 99, S.L.U., con 371 puntos.

Pero en EVOOLEUM queremos ir mas alla.
Por eso también hemos descubierto los 15 Uni-
cos AOVEs que no han faltado al TOP100 de
EVOOLEUM Awards en las tltimas cuatro edi-
ciones del concurso. Y estos son, ademas de
los ya mencionados, otros tres zumos de Al
mazaras de la Subbética (Rincén de la Subbéti-
ca, Almaoliva Bio y Parqueoliva Serie Oro) y uno
mas de Monini S.p.A., Monini Monocultivar
Frantoio Bio. A ellos les acompafian en el tro-
feo de la regularidad Supremo Royal, de Aceite
Supremo, S.L.; Valdenvero Arbequina, de la So-
ciedad Cooperativa Olivarera de Valdepefias
(Colival); Molino del Genil Premium Picudl, de
Molino del Genil, S.L.; Picualia Reserva, de Agri-
cola de Bailén Virgen de Zocueca, SCA; Oro del
Desierto Picual, de Rafael Alonso Aguilera, S.L;
y Prélogo, de Jaencoop, SCA. En total, 11 AO-
VEs espafioles, 3 italianos y 1 croata. Auténticas
leyendas del oro liquido al alcance del consu-

midor, puro deleite para los sentidos.

EVOOLEUM TOP LE-
GENDS-, con una
media de nada me-
nos que 95,5 puntos
por afio, empatado
a esos 382 puntos
con el monocultivar
de coratina Don Gio-
acchino, de Azienda
Agricola Sabino Leo-
ne. Les siguen Moni-
ni Monocultivar Cora-
tina, de Monini
S.p.A. (376 puntos);
el blend croata Mon-
te Rosso Grand Selec-
tion, de Monte Ros-
so d.o.o0. (374 pun-
tos); y cierra el magj-

co circulo de la cali-

EVOOLEUM LEGENDS / LEYENDAS DE EVOOLEUM

BRAND COMPANY VARIETY COUNTRY  SCORE
MARCA EMPRESA VARIEDAD PAIS  PUNTUACION

RINCON DE LA ALMAZARAS DE LA SPAIN

SUBBETICA ALTITUDE SUBBETICA, S.L.U. HOMBLANCA ESPANA 382
AZIENDAAGRICOLA ALY

DON GIOACCHINO CABING LEONE CORATINA ian! 382
MONINI MONOCULTIVAR ITALY

sy MONINI, S pA CORATINA e 376

LECCINO,

:SJ“ETCET'TSSSO GRAND MONTE ROSSO d.0.0 BIANCHERA, CSRoATIA 374
ISTRIANA o
) ACEITES ORO BAILEN SPAIN

ORO BAILEN PICUAL ity PICUAL oo an
MONINI MONOCULTIVAR ITALY

i MONINI, S pA FRANTOIO e 370
. . ALMAZARAS DE LA SPAIN

RINCON DE LA SUBBETICA SIABETISA SLTD HOJIBLANGA N 367
ALMAZARAS DE LA PICUDA, PICUAL,  SPAIN

ALWAOLIVABIO SUBBETICA, S.L.U. HOJIBLANCA ESPANA 367
ALMAZARAS DE LA PICUDA, SPAIN

PARQUEQ 1A SERE.ORO SUBBETICA, SLU HOJIBLANCA ESPANA 563
SPAIN

SUPREMO ROYAL ACEITE SUPREMO, S.L ROYAL e 361
SOCIEDAD COOPERATIVA st

VALDENVERO ARBEQUINA OLIVARERA DE ARBEQUINA ier 358

VALDEPENAS (COLIVAL) °

MOLINO DEL GENIL SPAIN

PRERIN PICUAL MOLINO DEL GENIL, S.L PICUAL s 358

PICUALIARESERVA
ORO DEL DESIERTO PICUAL

PROLOGO

AGRICOLA DE BAILEN
VIRGEN DE ZOCUECA, S.C A

RAFAELALONSOAGUILERA, S.L.

JAENCOOP, S.C.A. 2° GRADO

PICUAL

PICUAL

PICUAL

SPAIN
ESPANA
SPAIN
ESPANA
SPAIN
ESPANA

358

358

358




CAAE lanza la
tercera edicion
del curso de
formacion sobre
los fertilizantes
de la UE

CAAE ha lanzado la tercera edicién del cur-
so on line sobre los fertilizantes de la UE, que
comenzara el préximo 10 de octubre y se de-
sarrollara hasta el 13 de diciembre. Con una
duracién de 50 horas lectivas, esta accion
formativa de caracter tedrico-practico hara
un recorrido por la normativa europea y las
principales cuestiones relativas a los produc-
tos fertilizantes.

El objetivo de este curso es dotar al partici-
pante de los conocimientos y destrezas ne-
cesarias para conseguir que un producto fer-
tilizante cumpla con los requisitos estableci-
dos en el Reglamento (UE) 2019/1009 para
su comercializacion en la UE. Asimismo, el
alumno aprendera a desarrollar y dirigir una
auditoria (interna/externa) de acuerdo con
los requisitos del nuevo reglamento de la UE
para los productos fertilizantes.

Los destinatarios son tanto los técnicos y
personal relacionado en todas las empresas
del sector de los fertilizantes que quieran co-
mercializar sus productos en la UE con el
marcado CE, como los profesionales y perso-
nal técnico interesado en trabajos de audito-
rfa para la norma UE 2019/1009 en productos
fertilizantes en Espafiay enla UE.

Yumiko Otani, responsable de formacién de
CAAE, ha explicado que este curso “responde
a una demanda del alumnado. Tras el éxito de
las dos primeras ediciones, la entidad, a través
de su departamento de formacion, pone el co-

nocimiento y su experiencia al servicio de las

necesidades de los profesionales del sector”.

Deoleo celebra en Jaén dos
formaciones en el marco del
proyecto europeo SOIL O-LIVE

Deoleo ha anunciado la celebracién de dos
formaciones en el marco del proyecto SOIL O-
LIVE, impulsado y financiado por la Unién Eu-
ropea para estudiar el efecto del manejo agrt-
cola en el estado de salud general de los sue-
los de los olivares mediterrdneos, asi como su
impacto sobre la produccion y calidad de los
aceites de oliva producidos en la regién medi-
terranea. Este proyecto europeo, que esta co-
ordinado por la Universidad de Jaén (UJA) y
cuenta con el respaldo de un consorcio for-
mado por 17 socios, se desarrolla en el marco
de la Misién “Soil Health and Food” del progra-
ma de I+D+i Horizonte Europa (programa
marco de investigacion e innovacién de la
Unién Europea para el periodo 2021-2027).

Estas dos formaciones estan teniendo lu-
gar este mes de septiembre en la provincia
de Jaén, con el principal objetivo de seguir
fomentando la produccién sostenible del
aceite de oliva entre los agricultores. En con-
creto, tuvo lugar en Oleocampo SCA (Torre-
delcampo) el pasado 21 de septiembre; y en
la SCA Nuestra Sefiora de los Remedios (Ji-
mena) se celebrara el 27 de septiembre.

Hasta el momento se han desarrollado 14
formaciones de un total de 17 en Andalucia y
Extremadura, que han contado con la parti-
cipacion de alrededor de 600 agricultores.

La primera de estas dos formaciones se de-
sarroll en el saldn de actos de Oleocampo
SCA y comenzd con la intervencidn de Juan
Carrasco, que expuso ante los asistentes el
Protocolo de Sostenibilidad de la compafiia.
Posteriormente, el investigador y profesor
Antonio José Manzaneda, coordinador del
proyecto SOIL O-LIVE en el Instituto Universi-
tario de Investigacién en Olivar y Aceites de
Oliva, dependiente de la Universidad de Jaén,
fue el encargado de contar los principales as-
pectos del proyecto e informar sobre la im-
portancia y el cuidado de las cubiertas vege-

tales en el olivar tradicional.

Por su parte, la otra formacién -que se ce-
lebrard el dia 27 de septiembre en el salén de
actos de la SCA Nuestra Sefiora de los Reme-
dios- contard con la misma agenda, pero da-
ra comienzo a las 17:30 h. con el Protocolo
de Sostenibilidad, y finalizard a las 19 h. con
el proyecto.

El responsable de Sostenibilidad en Deo-
leo, Juan Carrasco, ha animado a todos los
agricultores a participar en estas formacio-
nes. “Para nosotros es fundamental seguir
fomentando en el sector la produccién sos-
tenible de un bien tan preciado como el acei-
te de oliva. Reafirmamos una vez mds nues-
tro compromiso como empresa referente
de la industria y lo hacemos para garantizar
también los mayores estandares de cali-
dad”, ha precisado.

Por su parte, el coordinador del proyecto
SOIL O-LIVE, Antonio José Manzaneda, ha
sefialado que “a través de este proyecto in-
vestigamos la relacién del estado de la salud
del suelo con la calidad y seguridad del acei-
te de oliva e implementamos enmiendas
efectiva del suelo y précticas de restauraciéon
ecoldgica que promuevan mejoras manifies-
tas en la biodiversidad y la funcionalidad del
suelo en olivares mediterraneos”. Ademas,
ha indicado que “SOIL O-LIVE también con-
templa la definicién de umbrales ecoldgicos
rigurosos que permitan implementar futuras
normas y reglamentos claros para disefiar
una certificacién novedosa para suelos salu-
dables en los olivares europeos”.

La ultima de las formaciones que se cele-
brard en 2023 tendrd lugar en la Sociedad
Cooperativa Virgen de la Estrella en Los San-
tos de Maimona (Badajoz) durante la dltima
semana de octubre.

Deoleo ha precisado que las personas inte-
resadas en participar en cualquiera de sus for-
maciones pueden inscribirse en https://soiloli-

ve.eu/ de forma totalmente gratuita.
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¢Quieres impulsar la presencia
de tu AOVE en Alemania?

ICEX Espafia Exportacidn e Inversiones
impulsara la presencia y conocimiento de
los productos espafioles con distribucion
en Alemania -entre ellos el aceite de oliva
virgen extra- en el evento Spain Fusion Ale-
mania, que tendra lugar en Bonn del 13 al 14
de noviembre.

ICEX ha convocado a los importadores ale-
manes, empresas espafiolas con importa-
dor, asociaciones, Comunidades Autdéno-
mas, Consejos Reguladores e interprofesio-
nales de alimentacién gourmet para que par-
ticipen en el programa Spain Fusion a través
de un estand de exposicién, ademas de po-
der tomar parte en la degustacién de sus
productos en seminarios tematicos, en la ce-
na de gala con chefs espafioles y en la Kit-
chen Party de Koch des Jahres.

Los objetivos de Spain Fusion Alemania se
centran en poner en valor los productos
agroalimentarios espafioles en este pais a
través de acciones orientadas a acercar el
producto espafiol a los profesionales del ca-
nal Horeca y del comercio, asi como a los
medios de comunicacién gastronémicos y
generalistas alemanes; formar a los profesio-
nales alemanes en la calidad y aplicaciones
de los productos espafioles en la restaura-
cién; impulsar el origen gastrondmico de los
productos espafioles; facilitar el acercamien-
to de las cocinas alemanas y espafiola; y ge-
nerar pasion por la gastronomia y los alimen-
tos de nuestro pais.

Segun ICEX, el mercado de importacién
aleman para productos de alimentacion es el

primero en importancia en Europa y el se-

gundo mercado de destino para las exporta-
ciones espafiolas de este sector. Se trata de
un mercado maduro, con un consumidor
abierto a nuevos productos y un sector de la
restauracion dindmico y creativo en su seg-
mento medio/alto. En la actualidad operan
en Alemania un total de 334 restaurantes
con estrella Michelin.

En este contexto, segun el organismo, se
viene constatando un creciente interés por
la gastronomia espafiola y sus productos, vi-
sible a través de numerosos articulos en la
prensa especializada y que transmiten una
imagen de un pais con una gastronomia
puntera y una amplia oferta de productos de
calidad innovadores y tradicionales.

El plazo de inscripcidn finalizard el préxi-

mo 6 de octubre.

El aceite de oliva andaluz, el producto mas valorado
por los australianos en el primer semestre de 2023

Andalucia cuenta cada vez con mayor pre-
sencia en el pais aussie, ya que los informes
revelan que en el primer semestre de 2023 las
ventas de la Comunidad batieron récord de
exportaciones hasta alcanzar la cifra de 87
millones de euros gracias a un crecimiento
del 5,3% interanual. De esa factura, mas de la
mitad (55%) corresponde al sector agroali-
mentario, que suma unas ventas de 48 millo-
nes de euros y un crecimiento del 0,4% en ese
periodo, debido, fundamentalmente, a la
buena cifra de exportaciones de aceite de oli-
va, que alcanzd los 40 millones de euros y su-
bi6 un 0,9%, segtin Andalucia TRADE.

De esta manera, 8 de cada 10 euros que ven-
de Andalucia a Australia corresponde a aceite
de oliva, el 46% de las exportaciones totales.

Andalucia TRADE ha organizado la partici-
pacion de cinco empresas andaluzas del sec-
tor agroalimentario en 37° edicién de la feria
Fine Food de Australia, que ha tenido lugar
del 11 al 14 de septiembre, en el espacio expo-
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sitivo International Convention Centre de Sid-
ney (Darling Harbour).

Con esta mision comercial se da continui-
dad a la estrategia de diversificacion de mer-
cados de este organismo, que tiene como fin
impulsar las ventas de alimentos y bebidas
mas alld de sus mercados naturales, Europay
América. Los informes de la agencia destacan
que el sector agroalimentario andaluz crece
en Australia, un destino de oportunidad que,
con 28 millones de habitantes de alto poder
adquisitivo, valora especialmente la relacién
calidad-precio de los productos andaluces.

Asimismo, las firmas andaluzas han ex-
puesto su oferta de productos en el pabe-
lI6n espafiol de la Federacidn Espafiola de
Industria de Alimentacion y Bebidas (FIAB)
en colaboracion con ICEX Espafia Exporta-
cién e Inversiones, en el mayor certamen
agroalimentario de la zona que, con carac-
ter bianual, se celebra alternando las ciuda-

des Sidney y Melbourne.

Fine Food ha superado este afio la anterior
cifra de participaciéon con mas de 677 exposi-
tores y mds de 20.000 visitantes. Segun los
datos de Andalucia TRADE, Australia se pre-
senta como una oportunidad de negocio pa-
ra las firmas desplazadas a Sidney, ya que ac-
tla como puerta de acceso a la zona de Asia
y el Pacffico, y cuenta con una economia de
mercado estable, dindmica y abierta al co-
mercio internacional.

En lo que respecta al sector de la ali-
mentacion y las bebidas, el mercado aus-
traliano valora aquellos productos de cali-
dad que cuenten con una imagen bien di-
ferenciada ya sea por su singularidad en
sabor y elaboracidn, como por su respeto
al medio ambiente mediante empaqueta-
dos sostenibles, o por tener un distintivo
ecoldgico o bio. En concreto, los produc-
tos mas exclusivos, como el aceite de oliva
virgen extra, tienen mejores posibilidades

de éxito en el mercado.
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La Dieta Mediterranea mejora la salud del higado
y se relaciona con los cambios en la microbiota

Varios equipos del estudio PREDIMED-Plus sobre Dieta Mediterranea y del Centro de Investigacién Biomédica en Red (CI-
BER) han llevado a cabo un trabajo pionero para entender mejor la relacién entre la Dieta Mediterranea, el microbioma in-
testinal y la enfermedad conocida como higado graso no alcohélico. El estudio ha sido liderado por el grupo de IBIMA Pla-
taforma BIONAND “Obesidad, diabetes y sus comorbilidades: prevencién y tratamiento” e integrante del 4rea CIBERobn.

Segun ha informado el CIBER, el higado
graso no alcohdlico es una enfermedad ca-
da vez mds comun en Espafia, que afecta a
una gran cantidad de personas. Se produce
cuando se acumula grasa en el higado debi-
do a habitos alimenticios poco saludables y
un estilo de vida sedentario. Lo preocupan-
te de esta enfermedad es que, si no se
aborda adecuadamente, puede evolucio-
nar a problemas més graves, como la infla-
macién del higado o esteatosis, o la fibrosis
hepatica. Estas complicaciones pueden te-
ner un impacto significativo en la salud, por
lo que, a su juicio, es esencial buscar trata-
mientos efectivos.

En este trabajo, un subestudio de PREDI-
MED-Plus donde participa también su coor-
dinador Jordi Salas Salvadd, investigador del
CIBERobn en el Institut d’Investigacid Sanita-
ria Pere Virgili (IISPV) y catedratico de la Uni-
versitat Rovira i Virgili, se ha evaluado a 297
participantes de los nodos de Malaga y Reus
que se agruparon en tres grupos en funcién
de cémo cambiaron los marcadores bioqui-
micos relacionados con el higado graso no
alcohdlico durante un afio de intervencion
con Dieta Mediterranea.

Los resultados revelaron cambios signifi-
cativos en el microbioma intestinal en aque-
llos participantes que experimentaron mejo-
ras significativas en los marcadores del higa-
do graso no alcohdlico. Especificamente, los
participantes con menor sospecha de afec-
tacién hepatica mostraron mayor abundan-
cia de ciertas bacterias beneficiosas, en com-
paracion con aquellos con mayor grado de
dafo hepatico.

Ademas, se encontraron otro tipo de
cambios en la microbiota intestinal asocia-
dos con cambios en los marcadores bioqui-

micos. Por ejemplo, aquellos participantes
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que experimentaron una mejora significati-
va de indices bioquimicos relacionados con
la salud metabdlica del higado y una mejor
respuesta a la Dieta Mediterranea mostra-
ron una reduccion de bacterias relacionadas
con procesos inflamatorios y un aumento
de bacterias involucradas en la produccion
de acidos grasos de cadena corta, los cuales
poseen multiples beneficios, entre ellos,
mantener la salud intestinal y reducir el ries-
go de enfermedades.

El CIBER ha remarcado que este tipo de
descubrimientos vuelven a resaltar la gran
relevancia que tiene adoptar un estilo de vi-
da saludable y, en particular, del potencial
beneficioso que tiene para la salud adoptar
una Dieta Mediterranea equilibrada. En este
caso, ayudara a prevenir el higado graso no
alcohdlico y un gran abanico de enfermeda-
desy problemas de salud asociados.

“Cada vez hay mas evidencias que sittian a
la microbiota intestinal como un factor clave
para la salud metabdlica y mas en relacion
con la dieta, por lo que estos estudios son
muy necesarios”, ha sefialado la doctora Isa-
bel Moreno Indias.

A su vez, las doctoras Ana Marfa Gémez
Pérez y Patricia Ruiz Limén, primeras firman-

tes del articulo, se han referido a “la impor-

tancia de aumentar la adherencia a la Dieta
Mediterranea como un elemento clave en la
lucha contra las enfermedades relacionadas
con la obesidad”.

Por su parte, el doctor Francisco Tinaho-
nes ha explicado que “la enfermedad de hi-
gado graso no alcohdlico es una de las enfer-
medades hepaticas mas prevalentes y esta
relacionada directamente con el estilo de vi-
da. Es una enfermedad asintomédtica en sus
primeros estadios y la falta de marcadores
no invasivos hace que cuando se diagnostica
se encuentre en una situacidn avanzada, por
lo que son necesarios nuevos biomarcado-
res para su deteccion precoz, y la microbiota
intestinal podrfa ayudar”.

En conclusidn, esta investigacion liderada
por el IBIMA Plataforma Bionand aporta nue-
vos datos sobre el impacto de la Dieta Medi-
terrdnea en la salud metabdlica, en este caso
en relacidn con el higado graso no alcohdlico,
y su posible conexién con los cambios en el
microbioma. Estos descubrimientos subra-
yan la importancia de seguir una dieta equili-
braday saludable -caso de la Dieta Mediterra-
nea- como estrategja para prevenir y tratar

esta enfermedad y promover una buena sa-

lud hepdtica en la poblacidn espafiola.
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El COI refuerza su
colaboracion con EEUU

El Consejo Oleicola Internacional (COI) cele-
brd el pasado 12 de septiembre una sesién in-
formativa sobre la préxima misién de la Secre-
tarfa Ejecutiva de este organismo a Washing-
ton DC. En este evento, el COI presentd su co-
laboracién con el Culinary Institute of America
(CIA), describid las actividades que tendran lu-
gar durante su visita al pais norteamericano
en octubre y animd a los paises miembros a
que brinden su apoyo con el fin de consolidar
su cooperacion con el Gobierno estadouni-
dense, las instituciones federales y las partes
interesadas en el sector del aceite de oliva.

A la reunién asistieron, tanto presencial-
mente como on line, varios delegados de Ar-
gentina, la Unién Europea, Italia, Grecia, Por-
tugal, Tdnez, Turquia, EEUU y el Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA).

La sesién informativa fue organizada por el
director ejecutivo del COI, Abdellatif Ghedira,
y el director adjunto, Jaime Lillo. También
contd con la participacion de dos represen-
tantes del CIA: Michael Sperling, vicepresi-
dente de Asuntos Académicos; y Santiago
Mas de Xaxas Faus, codirector ejecutivo del
Torribera Mediterranean Center.

El COI recordd que su colaboracién con
EEUU comenzd hace aproximadamente
ocho afos y desde 2019 el pais participa co-
mo observador, contribuyendo periddica-
mente a una serie de reuniones y eventos.

Teniendo en cuenta que EEUU es el princi-
pal importador mundial de aceite de oliva 'y
que su poblacidn muestra un interés cada
vez mayor por adoptar estilos de vida mas sa-
ludables y sostenibles, donde este producto
se estd convirtiendo en una parte fundamen-
tal de la dieta estadounidense, el COI subrayd
que quiere dar un paso adelante en su coo-
peracion con las autoridades americanas.
Con este objetivo, el organismo se asocié con
el CIA, una prestigiosa entidad establecida en
1946 dedicada a ofrecer la mejor educacién
culinaria profesional del mundo.

Asi, con el fin comun de traducir los conoci-
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mientos técnicos del sector del aceite de oli-
va en términos practicos, ambas partes han
colaborado con éxito en una serie de proyec-
tos tales como “Olive oil and the Plant-For-
ward Kitchen”, que analiza cémo el aceite de
oliva hace que la cocina mediterranea sea tan
deliciosa, creando contenidos digitales y di-
fundiendo los estandares del COI, al tiempo
que se conciencia sobre la importancia del
consumo de aceite de oliva y los conceptos
de cata, calidad, atributos positivos y negati-
VOs, composicion, autenticidad, etc. en el am-
bito educativo, cientifico, institucional y gas-
trondmico a través de la organizacion perid-
dica de sesiones de degustacion.

Ademas, en colaboracidn con el CIA 'y Me-
nus of Change University Research Collabora-
tive (MCURC), el COI también organizd sesio-
nes de formacién en cata de aceite de oliva
virgen extra para 16 universidades estadouni-
denses en 2021.

El préximo mes de octubre, la Secretaria
Ejecutiva del COI viajara a Washington DC pa-
ra celebrar una reunién en el Capitolio el 25
de octubre y un almuerzo de degustacidén y
un seminario el 26 de octubre. Ambos even-
tos reunirdn a senadores estadounidenses,
miembros del Congreso de EEUU y personal
de alto nivel encargado de la supervisién de
la alimentacion, la agricultura y la salud; asi
como a representantes de la industria ali-
mentaria estadounidense o la comunidad di-
plomatica, entre otros.

A juicio del COI, estos encuentros constitui-
ran una oportunidad para impulsar la visibilidad
de la Dieta Mediterranea y los beneficios parala
salud del aceite de oliva, asi como aumentar la
colaboracidn con el Gobiemno estadounidense;
“ademas de garantizar alin mas el crecimiento
y la resiliencia a largo plazo del sector del aceite

de oliva como uno de los principales contribu-

yentes ala salud publicay planetaria”.

Profesionales de
19 paises
participan en un
curso sobre el
uso eficiente del
agua en el olivar

Un total de 60 profesionales de 19 paises
(Arabia Saudf, Argelia, Argentina, Chipre, Cro-
acia, Egipto, Eslovenia, Espafia, Francia, Gre-
cia, Irdn, Israel, Jordania, Libano, Marruecos,
Portugal, Tinez, Turquia y Uruguay) han par-
ticipado del 18 al 23 de septiembre en un cur-
so avanzado organizado por el CIHEAM Zara-
gozay el Consejo Oleicola Internacional (COI)
sobre uso eficiente del agua en el olivar en un
contexto de cambio climatico.

Este curso ofrece una visién general de c6-
mo las limitaciones hidricas actuales afectan
a la productividad del olivar en la regién me-
diterrdnea y de las perspectivas de futuro en
un contexto de cambio climatico.

Asimismo, busca proporcionar una mejor
comprensién del balance de agua en el suelo,
sus componentes y el continuo suelo-agua-at-
mdsfera, asi como la respuesta ecofisioldgica
del olivo ala disponibilidad de agua y al clima.

El programa también estd orientado a actua-
lizar conocimientos y potenciar la capacidad de
los profesionales de hacer una evaluacién criti-
ca de las nuevas tecnologias que existen para
hacer un seguimiento del estado hidrico; identi-
ficar los factores mds importantes en el uso efi-
ciente del agua y adoptar soluciones apropia-
das que ayuden en la toma de decisiones fun-
damentadas; y saber cudles son las ventajas e
inconvenientes del uso de agua de baja calidad
como fuente alterativa o de integrar distintos
recursos hidricos en el riego del olivar.

Los participantes tendran la oportunidad
de intercambiar experiencias, estrechar lazos
de cooperacién para afrontar el cambio cli-
madtico y hacer un uso eficiente del agua en el
olivar. A su vez, potenciaran el trabajo en red
para desarrollar estrategias de regadio entre

actores clave de los paises miembros del COI.



Crespo valora que la UE estudie
prorrogar la Medida 22, “fundamental
para el sector olivarero”

La consejera de Agricultura, Pesca, Agua y
Desarrollo Rural, Carmen Crespo, ha mostra-
do su satisfaccidn tras la reunién mantenida
en Bruselas con el equipo del comisario de
Agricultura y Desarrollo Rural por la predispo-
sicién mostrada a estudiar prorrogar la Medi-
da 22, que ha calificado como “fundamental
para el sector olivarero”, o en su defecto arti-
cular una bateria de ayudas similar.

Crespo ha recordado que “permite una
mayor liquidez a nuestros agricultores en un
momento tan dificultoso de elevados costes
de produccidn y sequia, crucial para el olivar,
que presenta pérdidas de produccion del 60%
y costes de produccidn que han subido por
encima del 115%”.

La consejera ha valorado también que la
CE esté planteandose ampliar los recursos
econdémicos y los propios criterios de la Re-
serva de Crisis al ser consciente de que “se
ha quedado corta” y debe tener en cuenta
las diferentes afectaciones que tienen que
ver con los efectos del cambio climatico,
“entre ellos la pertinaz sequia que sufre
muy especialmente Andalucia, como tierra
del sur de Europa”’.

Crespo ha explicado al equipo del comisa-
rio de Agricultura y Desarrollo Rural que “uno
de cada tres perceptores de la Politica Agra-
ria Comun (PAC) de nuestro pais es andaluz,
dependiendo directamente de sus ayudas un
total de 250.000 productores que necesitan
el apoyo firme de Bruselas, del Gobierno de
Espafa y, por supuesto, el nuestro, de la Jun-
ta de Andalucia, para hacer frente a los cos-
tes de produccidn y el déficit hidrico actual”.

La consejera de Agricultura andaluza ha
trasladado también en la reunidn de trabajo

la necesidad de extender la flexibilizacién

que se adoptd para percibir la PAC con moti-

vo del conflicto bélico en Ucrania ampliando
la posibilidad de poner en cultivo las tierras
en barbecho también en 2024 sin que supon-
ga pérdida de ayudas de la PAC.

G\
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Carmen Crespo también ha trasladado la
necesidad de que se tenga en cuenta y se si-
ga trabajando en una “reivindicacién histéri-
ca del sector”, como es la activacion de clau-
sulas espejo en los acuerdos comerciales
con terceros paises para evitar mayores exi-
gencias -por ejemplo en materia fitosanita-
ria- a los productores locales y, por ende, si-
tuaciones que suponen “una clara compe-
tencia desleal”.

Por otro lado, Crespo ha puesto en valor la
sostenibilidad de las producciones agrarias
andaluzas y ha reclamado “que las nuevas le-
gislaciones que estan en camino, como la de
Restauracion de la Naturaleza o la de Salud
del Suelo, no supongan nuevas obligaciones
ni cargas burocraticas para los agricultores”.

En este sentido, ha considerado que “no
podemos seguir pidiéndoles mas por menos
a nuestros productores”, al tiempo que ha
recordado que “los agricultores andaluces
son un ejemplo a seguir, contando ya con un
29% de la superficie en ecoldgico, cuando la
estrategia De la granja a la mesa pide a los Es-
tados que cuenten con un 25% de esta super-

ficie con vistas al afo 2030”.

Andalucia reclama
al Gobierno una
mayor )
flexibilizacion del
PEPAC ante la
nueva campana

La Consejerfa de Agricultura, Pesca, Agua y
Desarrollo Rural de Andalucia ha solicitado
en el Consejo Consultivo de Politica Agricola
para Asuntos Comunitarios que el Gobierno
publique, a la mayor brevedad posible, “las
medidas de flexibilizacion del Plan Estratégi-
co de la Politica Agraria Comun (PEPAC) con
vistas a la préxima campafia”, segtin ha expli-
cado la consejera del ramo, Carmen Crespo.

La consejera ha destacado, ademas, la peticion
de que la nueva Directiva sobre la Salud del Suelo
suponga una amonizacion de las figuras noma-
tivas que ya existen al respecto, sin conllevar, en
ningtn caso, “nuevos costes de produccién y
nuevas obligaciones que supongan una mayor
carga burocrdtica para nuestros agricultores”.

En el caso de la peticidn de flexibilizacién
del PEPAC, la consejera Carmen Crespo ha in-
cidido en que “los agricultores se encuentran
ya planificando la nueva campafia y necesitan
conocer con qué medidas pueden contar,
siendo fundamental que se siga flexibilizando
el Plan Estratégico de la PAC para paliar los
efectos del recorte de la nueva PAC”.

En concreto, ha solicitado “que se extienda
la flexibilizacién que se adopté con motivo de
la guerra en Ucrania, al no haber variado la si-
tuacién, manteniendo las excepciones en cuan-
to adiversificacién de cultivos o barbecho”. Del
mismo modo, la consejera ha solicitado una
prérroga de las medidas de flexibilizacién por la
sequia estructural que sufre Andalucia para el
cumplimiento de los ecoregimenes.

Por otra parte, la Consejerfa ha formalizado
su peticién al Gobierno de que Andalucia pue-
da contar con fondos europeos de la Reserva
de Crisis de 2024 para “paliar los efectos de la
pertinaz sequia que estamos sufriendo en

nuestra tierra”.
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Danos de acariosis en aceituna de mesa

La Red de Alerta e Informacién Fitosanita-
ria de Andalucia (RAIF) ha informado de que
en Sevilla, principal productora de aceituna
de mesa, aumenta la preocupacion por el
control de acariosis. En estos momentos, es-
ta provincia andaluza se encuentra en pleno
verdeo y las primeras variedades en recolec-
tar han sido manzanilla y gordal, inicidandose
ya la cosecha de hojiblanca.

Se trata de una plaga secundaria del olivar,
provocada por 4caros eridfidos. Su reducido
tamafio hace que no puedan observarse con
las lupas de mano “cuentahilos”, teniendo
que recurrir al binocular, segin la RAIF.

La primavera es el momento mas sensible, ya
que es cuando el crecimiento del brote es ma-
yor, se produce la floracién, cuajado y crecimien-
to de la aceituna del afio, y también se forma el
brote del afio siguiente, en el que se desarrollara
la cosecha de la préxima campafia. Las colonias

se establecen en el haz de las hojas jévenes.

La RAIF ha precisado que los dafios en
fruto son los mas importantes, originando-
se durante la floracién, cuando los acaros
atacan las flores y posteriormente estas
cuajan, asi como en la fase de crecimiento
del fruto. Esto causa, a su juicio, un perjuicio
directo en la aceituna de mesa con vistas a
su comercializacién, y también dificulta cier-
tos procesos como el deshuesado, en el que
estas deformidades no permiten realizarlo
de forma Sptima.

Este afio, seglin ha asegurado, se observa
una mayor incidencia de acariosis, especial-
mente en fruto, al que provoca las caracte-
risticas deformaciones, y no tanto en brotes.
La pasada primavera se realizaron aplicacio-
nes de azufre para su control, con repeticio-
nes en las parcelas mas problematicas.

Segun ha considerado la RAIF, es impor-
tante realizar una observacidon en campo

para determinar el porcentaje de aceitunas

deformadas y el de brotes
de la copa dafiados, .
principalmente en las
zonas mds afecta-
das; y conocer el ni-
vel de poblacién que

>

cara a la préxima campa-

presenta el olivar, de

oportunas en caso necesario. De presentar

fia, para tomar las medidas

indices elevados, la RAIF ha subrayado que
se procurara reducir las poblaciones reali-
zando una aplicacién preventiva a la prima-
vera siguiente, o en casos muy acusados
ese mismo otofio.

La principal causa que se contempla en el
ascenso registrado esta campafa es la eleva-
da temperatura del mes de abiril, asi como
las bajas precipitaciones y humedad de las ul-
timas campafias, que pueden estar favore-

ciendo la actividad de estos acaros.

Una investigacion pionera utiliza virus
de bacterias contra la Xylella fastidiosa

Una investigacién pionera del grupo de in-
vestigacion Virologia Ambiental y Biomédica
en el Instituto de Biologia Integrativa de Sis-
temas (12SysBio), centro mixto del Consejo
Superior de Investigaciones Cientificas (CSIC)
y la Universidad de Valencia (UV), utiliza virus
de bacterias contra la Xylella fastidiosa en las
Islas Baleares.

“Implementamos soluciones personaliza-
das basadas en fagos que van a eliminar a la
bacteria diana de forma especifica, mante-
niendo la microbiota del organismo a tratar,
ya sea una planta, un animal o incluso pacien-
tes”, ha explicado Pilar Domingo-Calap, direc-
tora cientifica de Evolving Therapeutics y lider
del grupo de investigacion Virologia Ambien-
tal y Biomédica en el 12SysBio, centro mixto
del CSIC, y la Universidad de Valencia (UV).

Esta empresa forma parte de AgrotecUV,
una iniciativa del Parque Cienttficico de la UV
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que cuenta con firmas de alta tecnologfa en
agricultura que funcionan a través de la cola-
boracién publico-privada.

El tratamiento de plantas de cultivo en Ma-
llorca, financiado por la Conselleria de Agricul-
tura del Gobierno balear, se ha apoyado en tra-
bajos previos del 12SysBio y del Instituto Valen-
ciano de Investigaciones Agrarias (IVIA), y tie-
ne como objetivo atacar a la Xylella fastidiosa.
Esta plaga, que en Mallorca ya es endémica,
afecta sobre todo a almendros, olivos y vinas,
y es uno de los principales organismos patdge-
nos de cuarentena de la Unién Europea ante el
cual los agricultores han de eliminar las plantas
afectadas, segtin ha destacado el CSIC.

Evolving Therapeutics -fundada por Pilar
Domingo-Calap y Marisa Domingo-Calap con
el apoyo de la Fundacién Respiralia, entidad
balear sin animo de lucro para el apoyo a per-

sonas con fibrosis quistica- ofrece soluciones

preventivas, de diagndstico y terapéuticas
frente a bacterias de una forma eficaz y eco-
Iégicamente segura. Precisamente, segin es-
te organismo, las bacterias resistentes en Es-
pafa ya causan tres veces mas mortalidad
que los accidentes de trafico y requieren nue-
vas estrategias de control. La terapia de fa-
gos, cada vez mas conocida por sus promete-
dores resultados, también puede usarse co-
mo biocontrol en salud animal y vegetal.
“Este estudio es indispensable para poder
avanzar hacia tratamientos sostenibles y bio-
I6gicamente seguros”, ha indicado Marta L6-
pez, jefa de la seccién de sanidad vegetal de
la Conselleria, quien ha considerado que
“aunque los resultados se validen a largo pla-
z0, es un paso adelante en la lucha contra
bacterias con nuevos tratamientos bioldgi-
cos, ecoldgicamente seguros y que daran

mucho que hablar en los préximos tiempos”.
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Los ministros de Agricultura de la UE debaten sobre el
medio rural, la salud del suelo y el comercio exterior

El analisis sobre las dreas rurales servira
como punto de partida de cara a la préoxima
Conferencia de Alto Nivel sobre la Visién a
Largo Plazo de las Zonas Rurales que, orga-
nizada por la Presidencia espafiola del Con-
sejo y la Comisidn Europea, se celebrara en
Siglienza (Guadalajara) entre los dias 27y 29
de septiembre.

Con la aproximacion realizada en esta reu-
nién, asi como con los avances que se lleva-
rdn a cabo en el foro de Sigiienza, la Presi-
dencia ha propuesto al Consejo que, en una
préxima reunidn, apruebe un documento de
conclusiones para definir con claridad los me-
canismos mas adecuados para promover
unos territorios rurales vivos y dindmicos, en
los que la produccién agroalimentaria sera,
sin duda, una de sus principales bazas de fu-
turo, y que fomenten la innovacién y la digita-
lizacién, atraigan empleo joven y faciliten la
inclusion de la mujer.

Con la presencia de los comisarios de Me-
dio Ambiente, Océanos y Pesca, Virginijus Sin-
kevicius; de Agricultura y Desarrollo Rural, Ja-
nusz Wojciechowski; y de la comisaria de Sa-
lud y Seguridad Alimentaria, Stella Kyriakides,
el ministro Luis Planas ha ordenado los deba-
tes y los intercambios de opiniones sobre
otras cuestiones relacionadas con el comer-
cio internacional y la visién a largo plazo para
las zonas rurales de la UE. La digitalizacién y
la conectividad son aspectos fundamentales
para dinamizar la economia del medio rural y
para ello, segun Planas, hay que mejorar el
acceso a la banda ancha. En Espafia, uno de
los objetivos es reducir la brecha digital entre
elmundo urbano y el rural.

Asimismo, la Comisién Europea ha infor-
mado acerca del comportamiento de las im-
portaciones y exportaciones de productos

agroalimentarios en la Unién Europea, asi co-

mo del estado en que se encuentran las ne-
gociaciones comerciales con terceros paises,
principalmente a través de los acuerdos de li-
bre comercio; sin olvidar los asuntos mas re-
levantes relacionados con la Organizacion
Mundial de Comercio (OMC), incluidos los te-
mas que centrardn la préxima conferencia
ministerial de Abhu Dabi.

Respecto a la Directiva sobre la Salud del
Suelo, el ministro espafiol ha sefialado que di-
cha directiva “debe permitir mejorar la cali-
dad de los suelos agricolas. Somos conscien-
tes de su trascendencia porque los suelos no
son sélo un medio de produccién, sino un
elemento vital en la explotacién agraria”, ha
asegurado. Ademds, ha remarcado que “de
la misma forma que protegemos legislativa-
mente el buen estado del agua y de la atmds-
fera, ha sido muy enriquecedor compartir
ideas sobre la gestién sostenible de los sue-
los y expresar nuestra opinién sobre cémo
protegerlos y restaurarlos en la UE, algo de
importancia estratégica para el futuro del
sector agrario comunitario”.

Los ministros de agricultura de la UE han
discutido en sesién publica los aspectos agri-
colas de la directiva propuesta sobre vigilan-
cia y resiliencia del suelo, basandose en la in-
formacién proporcionada por la Comisién.

Durante el debate, los Estados Miembro
han destacado la importancia de esta directi-
va para el sector agricola, ya que puede ayu-
dar a reducir los costes de la degradacion del

suelo y la pérdida de productividad relaciona-

da con la erosién. Ademas, los ministros han
coincidido en la necesidad de considerar los
diferentes tipos de caracteristicas geografi-
cas y climaticas de los Estados Miembro, asi
como las especificidades de los distintos sec-
tores agricolas de la UE. En todo caso, se ha
producido una coincidencia practicamente
unanime sobre la necesidad de que la nueva
normativa no suponga costes desproporcio-
nados para las administraciones y, mucho
menos, para los agricultores europeos.

La directiva propuesta fue publicada por la
Comisidn el pasado 5 de julio y esta en conso-
nancia con la estrategia del suelo de la UE,
cuyo objetivo es que todos los ecosistemas
del suelo estén en buenas condiciones para
2050. La propuesta sobre la salud del suelo
proporciona una definicién de lo que consti-
tuye un suelo sano y establece medidas para
el seguimiento y la evaluacién de la salud del
suelo, su gestion sostenible y la rehabilitacion

de sitios contaminados.

Comercio
Durante los debates, los ministros de la UE
han abordado las cuestiones agrarias relacio-
nadas con el comercio internacional. Tam-
bién han debatido sobre las negociaciones
de la Comisién Europea para nuevos tratados
de libre comercio, como los de Mercosur y
Australia. El Consejo ha mostrado su apoyo
general a las negociaciones en curso sobre
acuerdos comerciales, al tiempo que ha des-
tacado la necesidad de promover, a través de
los acuerdos de libre comercio, la agricultura
sostenible que garantice que se respetan las
ambiciones medioambientales de la UE.

De igual manera, se ha hecho referencia a
la necesidad de aplicar a las exportaciones el
mismo nivel de exigencia que se aplica a las

producciones comunitarias.
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La Fundacion Grupo Oleicola Jaén
presenta su III Cena Solidaria

Bajo el lema “Se tu el cambio que quieres
ver en el mundo”, la Fundacién Grupo Olef-
cola Jaén ha presentado una nueva edicion
de la Cena Solidaria que esta entidad cele-
bra en Baeza cada dos afios. Asi, el proxi-
mo 20 de octubre a las 20:00 horas en Van-
delvira Eventos (Baeza), un total de 250 co-
mensales solidarios podrdn disfrutar de un
menu de alta gastronomia elaborado por
Juan Carlos Garcia, chef de Vandelvira Res-
taurante, en el marco de la tercera edicién
de este evento.

La cena también serda ameniza-
da con distintos espectaculos
que se iran desvelando a través
de las redes sociales de Funda-
cién Grupo Oleicola Jaén a lo lar-
go de estas semanas (Facebook,
Instagramy Youtube).

El dinero recaudado de la Ill
Cena Solidaria de este afio sera
donado a APROMPSI Jaén (Aso-

Los olivos milenarios del Territorio Sénia, ]
protagonistas del "Libro verde para la gestion
sostenible del patrimonio cultural’

El ministro de Cultura y Deporte en funcio-
nes, Miquel Iceta, ha presentado el “Libro ver-
de para la gestion sostenible del patrimonio cul-
tural”, en el que aparecen ejemplos de bue-
nas practicas en las que se aplican criterios de
sostenibilidad medioambiental, econédmica y
social, entre los que figuran los olivos milena-
rios del Territorio Sénia.

La publicacién, impulsada por el Ministerio
de Cultura y Deporte, esta dirigida a gestores
culturales y ciudadanos en general y propone
distintos criterios de sostenibilidad que se
pueden tener en cuenta a la hora de trabajar
en la conservacién, restauracion o difusion del
patrimonio cultural.

El Territorio Sénia estad formado por 27 mu-
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ciacién Provincial Pro Minusvalidos Psiquicos
de Jaén); y Mensajeros de la Paz Andalucia.
El delegado de APROMPSI en Ubeda, An-
tonio Alhambra Urrutia, y el coordinador te-
rritorial de Mensajeros de la Paz Andalucia,
Sebastian Gutiérrez, han manifestado su
agradecimiento a la Fundacién Grupo Olei-
cola Jaén, a la vez que han animado a todas
las personas que puedan asistir a la cena a
que adquieran sus entradas a la mayor bre-

vedad, “pues son muy limitadas”.

Por su parte, la secretaria de Fundacion

nicipios (15 valencianos, 9 catalanes y 3 arago-
neses) situados a ambos lados del rio Sénia y
alrededor de Tosal del Rey, cima de montafia,
punto de encuentro de Aragén, Catalufia 'y
Comunidad Valenciana. Todos ellos compar-
ten geografia, historia, lengua y cultura, ade-
mas de la mayor concentracion de olivos mile-
narios del mundo. Son cerca de 5.000 ejem-
plares, casi todos de la variedad farga y de di-
mensiones abrumadoras, con troncos por en-
cima de los 3,5 metros de perimetro a 1,30
metros del suelo.

La Mancomunidad Taula del Sénia, formada
por ayuntamientos, se cred en 2006 con el ob-
jetivo de buscar la médxima colaboracién entre

municipios y administraciones, asi como coo-

Grupo Oleicola Jaén, Carmen Morillo, ha ani-
mado a todas las empresas que quieran cola-
borar a que donen regalos para la rifa que se
realizard al final de la cenay a que se pongan
en contacto con la entidad para hacer llegar
sus donaciones.

En la segunda edicién de este evento, ce-
lebrado en 2021, la Fundacién Grupo Oleicola
Jaén recaudd 10.451 euros, una cantidad que
se consiguid gracias a la colaboracidn de
cientos de personas, desde los alrededor de
250 asistentes hasta empresas colaborado-
ras y todo el personal que
aportd su trabajo o productos
y articulos en diversos ambitos
durante la velada.

Las entradas para la cena se
pueden adquirir en las instala-
ciones de Oleicola Jaén, llaman-
do al teléfono 953 741440 0 a
través de la tienda on line de

Fundacién Grupo Oleicola Jaén.

perar con los sectores econdmicos y sociales.
Esta Mancomunidad impulsé la creacion de la
Asociacién Territorio del Sénia, formada al 50%
por la Mancomunidad y otro 50% por los secto-
res economicos de la zona, que trabajan jun-
tos para la promocion del territorio.

Por su parte, el libro -disponible en formato
digital y editado en castellano, catalan, galle-
g0, euskera, francés e inglés- es una guia en la
que las asociaciones, profesionales de la ges-
tidn cultural, las administraciones y toda la ciu-
dadania en general pueden encontrar distin-
tas herramientas y retos a los que se enfrenta
una gestion del patrimonio cultural que quie-
ra seguir criterios de sostenibilidad medioam-

biental, econdmicay social.



PRECIOS DETALL

El control de precios se establece a través de un seguimiento continuo de
las variaciones que se vayan produciendo en las grandes superficies, su-
permercados y pequefios comercios de Madrid. Los precios rotan sema-
nalmente, de modo que, a lo largo de cada mes, les ofrecemos virgen ex-

tra, ecoldgico, oliva, otros tipos de aceites y marcas blancas.

Se sefiala, en cada envase, el precio més bajo y el mas alto expuesto en
los lineales. Las ofertas se sefialan con: (Of.)

Ultima revisién de precios: 31 de agosto de 2023.

Otnes aceites de semillas. (euros )

GRADOS ENV.5L. ENV.2L. BOTELLA MARCA TIPO ENV.5L BOTELLA
Capicta Alto Oleico 20,72 4,54 Asta Maiz 3,64
Coosol 17,41 2,99/3,65 Soy Plus Omega 3 Girasol+Soja 4,33
Coosol Premium  Alto Oleico 3,18 Vita Maiz s/c
Donsol 10,99 1,99 La Masfa Semillas 11,37 s/c
Fuensol 3,50
Koipesol 13,55 1,88
Masiasol 3,19
- - Ly d -

MARCA DISTRIB. TIPO ACEITE GRADOS LATA.5 L. ENVASES5 L ENV.2L BOTELLA1L 3/4 L
El Corte Inglés El C.Inglés Virgen extra 0,4° 34,75 6,95 6,25

El C.Inglés Oliva 0,4°y1° 17,85 32,25 6,55 4,89

El C.Inglés Girasol 022 7,95 1,75
Aliada El C.Inglés Girasol 7,95

El C.Inglés Oliva Suave 28,95 6,99 (31) 5,85

El C.Inglés Oliva Sabor Intenso 28,95 6,99 31.) 5,85

El C.Inglés Virgen extra 32,00 8,19 3 1) 4,50
Club del Gourmet El C. Inglés Virgen extra 15,00 (0,5 1.) 10,50 (0,51)
Club del Gourmet El C. Inglés Virgen extra Arbequina 13,90 (1/21.)
Club del Gourmet El C. Inglés Virgen extra Cornicabra 13,90 (1/721.)
Club del Gourmet El C. Inglés Virgen extra Hojiblanca 13,90 (1/721.)
Club del Gourmet El C. Inglés Virgen extra Picual 13,90 (1/21.)
Club del Gourmet El C. Inglés Virgen extra Picuda 13,90 (1/21.)
Club del Gourmet El C. Inglés Virgen extra Ocal 13,90 (1/21.)
Hipercor Hipercor Virgen extra 0,4° 23,75 4,79 3,99

Hipercor Oliva Sabor Suave 0,4° 1525 23,15 4,69

Hipercor Oliva Sabor Intenso e 15,25 23,15 4,69

Hipercor Girasol 0,2° 7,85 1,60
Carrefour Carrefour Virgen extra S. Intenso 0,7° 18,30 31,80 5,57/5,92 6,45 5,85

Carrefour Virgen extra S. Suave 0,3° 18,30 31,80 3,25 6,45 5,85

Carrefour Oliva Sabor S./Intenso 0,4°/1° 28,00 26,20/28,00 5,39

Carrefour Girasol 0)28 115 7/ [R55! 2,40

Carrefour Girasol Ecolégico 2,40(0,51.)

Carrefour Semillas 7,50 NSS!
Auchan Alcampo Virgen extra Q)5S 31,79 7,77 3 1.) 6,45 5,85

Alcampo Virgen extra ecolégico 3,49 (0,51.)

Alcampo Oliva Intenso e 29,00 10,86 (31.) 5,85

Alcampo Oliva Suave 0,4° 29,00 10,86 (31.) 5,85

Alcampo Girasol )22 7,50 NSS!

Alcampo Arbequina/Hojiblanca 2,15(051)
Hacendado Mercadona Virgen extra Q)52 16,75 (3 1.) 13,95 2,00(0,51.) 6,45 5,85

Mercadona Oliva 0,4°/1° 29,00 9,50 (31.) 5,85

Mercadona Girasol 0,2° 7,50 1,55

Mercadona Semillas 0,2° 6,90 7/ 1,53

Mercadona Maiz 0,2° 1,67

www.centrifugacionalemana.com
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SE BUSCA
Socio/comercial con amplia experiencia para la
zona de Jaén/Granada para empresa en
expansion dedicada a la integracion de lineas
completas de embotellado y envasado -asi
como de maquinaria de final de linea- para los
sectores de alimentacién, bebidas, quimica,
farmacia y cosmética.
Se requiere ser autonomo o con
empresa propia.
Teléfono: 661 500 154

SE BUSCA
Almazara provincia Tarragona busca maestro de
almazara para integrarse en el equipo de molino.
Trabajo para todo el afno, incorporacién
immediata. Maquinaria GEA-Westfalia Separator.
Minima experiencia 5 afios en puesto similar.
Mas informacién: 630 825 235

VENDEMOS

Decanters y centrifugas de varias marcas de se-
gundo uso y en buen estado de funcionamiento.

Mas informacién: 639 662 170

C
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SE VENDEN

Depésitos usados de acero inoxidable para aceite
de oliva, de 20.000 a 50.000 kg.
Teléfono: 625 683 192

SE BUSCA

Empresa productora de AOVE busca comerciales

multiproductos que visite sector Horeca: restau-

rantes, bares, tiendas gourmet y supermercados.

Se ofrece formacién, muestrario y herramientas
para la formalizacién de los pedidos.

Mas informacién: info@sagazextra.com

SE VENDEN
Decénters de 2° uso reparados y sin reparar.

Teléfono: 680 690 618

SE VENDE
Diverso material de laboratorio.
Mas informacion: 618 753 164 (Pilar)

VENDEMOS

Decanters usados de distintas marcas en buen
estado de funcionamiento.

Mas informacion: 630 900 805

¢ ¢ a t a

SE VENDE

Laboratorio completo compuesto de medidor de
grasa AUTELEC modelo MG 707, y su homogenei-
zador de muestras con accesorios accesorios. En
perfecto estado de funcionamiento.

Teléfono: 680 714 391

SE VENDE

Autelec MG 707 revisada por la casa con todos

sus accesorios, un filtro ecolégico de filtracion

directa de ZENITRAM FE-1500 practicamente
nuevo y un filtro de papel.

Mas informacién: 958 463 046

SE VENDE
Mayor exposicion de maquinaria usada de
Andalucia para patios de recepcion de aceitunas
(cintas transportadoras, limpiadoras, lavadoras,
pesadoras, etc.), de distintas marcas y tamanos.
Interesados, llamar al 957 600 150

www.treico.com
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Convocada la cata-concurso “Jaén Seleccion 2024"

La Diputacién de Jaén ha convocado un
afio mas la cata-concurso para elegir los
aceites de oliva virgenes extra de la préxima
campafia que luciran el distintivo “Jaén Se-
leccién 2024”. Las cooperativas y almazaras
de la provincia tendran hasta el préximo 1
de diciembre para presentar sus aceites
tempranos a este certamen.

Segun ha sefialado el diputado de Pro-
mocion y Turismo, Francisco Javier Loza-
no, esta cata-concurso ‘““crece en cada edi-
cién, con un elevado nimero de aceites
de calidad que optan a conseguir este se-
llo de prestigio que concede la Adminis-
tracién provincial a siete virgenes extra de
produccién convencional y a uno de pro-
duccién ecoldgica”.

Este certamen, que se realizard mediante
el sistema de cata ciega, se celebra desde
2006. “En esta edicidn, se vuelve a requerir
la presencia de un notario en la almazara,

ante el cual se procedera a la toma de
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muestras, asi como al precinto del depdsito,
mientras que el sistema de seleccién de los
aceites es a través de una cata a ciegas, ela-
bordndose la ficha de cata para cada uno de
los aceites”, ha explicado Lozano, quien ha
destacado “el esfuerzo del sector oleicola
jiennense en aras de la calidad, a pesar de la
escasa cosecha pasada y la mala previsidn
con vistas a la préxima campafia”.

Los aceites que concurran a esta cata-
concurso en la modalidad de produccidn
convencional deberdn proceder de un lote
homogéneo de al menos 5.000 litros, mien-
tras que los de produccidén ecoldgica ten-
dran que formar parte de un lote minimo de
3.000 litros. Asimismo, los presentados a la
modalidad de ecoldgico deberdn aportar
también un certificado emitido por el drga-
no de control competente que acredite que
el aceite ha sido certificado como tal.

Entre todos los AOVEs presentados se se-

leccionardn siete aceites de produccién con-

vencional y uno ecoldgico que portaran du-
rante todo el ano 2024 el distintivo “Jaén
Seleccién”. La valoracién sensorial de los
aceites de oliva virgenes extra participantes
correra a cargo de un panel profesional de
reconocido prestigio integrado por diez ca-
tadores, siendo uno de ellos el jefe de panel
que fijard los criterios comunes y especificos
de acuerdo con las bases del concurso. En
una primera fase, los integrantes del panel
seleccionaran los mejores aceites, eliminan-
do aquellos defectuosos y que no alcancen
los pardmetros establecidos. Los zumos se
ordenaran segun la puntuacién obtenida en
la cata. Los nombres de los ocho aceites se-
leccionados se haran publicos una vez finali-
ce el proceso de cata.

Desde la creacién de este distintivo, mas
de medio centenar de aceites de diferentes
marcas han sido seleccionados. A la dltima
cata-concurso se presentaron 71 virgenes

extras, 52 convencionales y 19 ecoldgicos.



www.mercacet.com,
una nueva forma
de comunicar

i Mas de 60.000.000
de visitas al ano!

Calendario de Ferias

y Eventos
en 2023

1] Septiembrie

&

Del 26 al 28 de septiembre
SPECIALITY AND FINE FOOD ASIA
Singapur
international@freshmontgomery.co.uk
www.speciality-asia.com

Del 26 al 28 de septiembre
CONGRESO EUROPEO DE
PRODUCCION ECOLOGICA
Cérdoba
congreso@organicseurope.bio
www.europeanorganiccongress.bio

Del 26 al 29 de septiembre
ALIMENTARIA FOODTECH
Barcelona
www.alimentariafoodtech.com

Del 27 al 28 de septiembre
SALON ALINA

Burdeos (Francia)
info@expomedia.fr
www.salonalina.com

Octubine

Del 2 al 4 de octubre
LUXE PACK MONACO
Ménaco
www.luxepack.com

Del 3 al 5 de octubre

FRUIT ATTRACTION

Madrid
www.ifema.es/fruit-attraction

Del 7 al 10 de octubre
UGA

Colonia (Alemania)
anuga@koelnmesse.de
www.anuga.com

Del 9 al 11 de octubre

SAN SEBASTIAN GASTRONOMIKA
San Sebastian
www.sansebastiangastronomika.com

Del 22 al 24 de octubre
NATEXPO

Paris (Francia)
www.natexpo.com

Mds informacion sobre los préximos

eventos del sector oleicola y olivarero en:

www.mercacei.com

AGENDA

Cota pasandao...

Cordoba se convertira del 26 al 28 de septiembre
en el epicentro europeo de la produccion ecoldgica

La sede de la Diputacién de Cérdoba aco-
gié el pasado 15 de septiembre la presenta-
cién del XVII Congreso Europeo de Produc-
cién Ecoldgica (EOC23), “el evento mas im-
portante para el sector ecolégico en Europa”
que tendrd lugar en el Palacio de Congresos
de Cérdoba del 26 al 28 de septiembre. Esta
17° edicion estd organizada en el contexto de
la presidencia espafiola del Consejo de la
Unién Europea.

El EOC2023, organizado de forma conjunta
por IFOAM Organics Europe y Ecovalia, reunira
en Cérdoba a los principales agentes del sector
que analizaran los temas que marcan el presente
y el futuro de la produccién ecolégica en Euro-
pa. Cuestiones como las politicas ambientales y
alimentarias europeas, el cambio climético, los
mercados internacionales, la promocion o la in-
novacién seran analizadas en las distintas mesas
redondas del congreso.

Durante tres dfias, el Palacio de Congresos de
Cordoba acogerd a congresistas de 24 nacionali-
dades distintas provenientes de la Unién Euro-
pea, Estados Unidos, Iberoamérica y Africa, re-
presentando a todos los eslabones de la cadena
agroalimentaria ecoldgica: produccion, industria,
comercializacion, certificacion, consumo, inves-
tigacion, servicios...

En la presentacion de este encuentro, Andrés
Lorite, diputado provincial de Cérdoba, destaco
que “es un orgullo colaborar en materia de agi-
cultura ecoldgica con este congreso. Somos una
institucion que lleva promocionando la agricul-
tura ecoldgica desde hace casi 30 afos porque

creemos que la agricultura es compatible con el
medio ambiente”.

Por su parte, Cristina de Toro, directora general
de Industrias, Innovacién y Cadena Agroalimen-
taria, afadié que “el Congreso Ecolégico Europeo
comparte objetivos con las politicas de la Junta
de Andalucia: relevo generacional, sostenibilidad,
cambio climdtico... Hay que impulsar la compe-
titividad de estas empresas”. Asimismo, recordd
que “Andalucia es lider en produccion ecoldgica,
con un caracter ascendente en los Ultimos afos
fruto de una apuesta de la Consejeria donde han
sido fundamentales las ayudas agroambientales”.

Finalmente, el presidente de Ecovalia, Alvaro
Barrera, sefialé que el Congreso -que ha supera-
do las expectativas con casi 300 participantes de
24 paises- “pondra el foco en un pais que quiere
seguir siendo lider en produccion ecoldgica y en
una provincia y localidad que ya la lideran”.

El Congreso cuenta con el apoyo institucional
del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimenta-
cién (MAPA); la Consejeria de Agricultura, Pes-
ca, Agua y Desarrollo Rural de Andalucia; y la
Diputacion de Cérdoba, ademds de numerosos
colaboradores privados.

Contigo de
el origen

En CaixaBank queremos ayudarte.
a impulsar tu proyecto desde las
raices, como tu lo haces. Porell
hemos creado el mayor et

de innovacién agroalimerita
ofrecerte soluciones. integrales
digitales e innovadoras.
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SP1 76.2

N.T en la extraccion
de aceite de oliva
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EL DECANTER DE DOS FASES CON LAS MEJORES PRESTACIONES DE RENDIMIENTO REAL
En la elaboracion de aceite de oliva, la correcta eleccién del modelo de decanter es una de las claves del éxito.
El ejemplo concreto es Pieralisi SPl 76.2, con la mayor capacidad y el mejor agotamiento. Gracias a pruebas
comparativas estamos seguros de ofrecer el mejor rendimiento real. Resultados nunca antes vistos, fruto también del
exclusivo sistema Rotodiff®, unmotor secundario hidraulico que consigue alcanzar velocidadesdiferenciales limite entre
el bowl y el sinfin. Pieralisi SPI 76.2 es el decanter que necesitas: maxima rentabilidad con alta eficiencia energética.

_ )PIERALISI

CIRCULAR THINKING

www.pieralisi.com



