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Muche Uinils... pero. paca agricultuna

el cara a cara entre Pedro
Sénchez y Alberto Nu-
fiez Feijdo se ha di-
cho de todo: que
si el candidato
popular llevaba pinganillo; que
si Sdnchez lucia su corbata de
la suerte; que si la mujer de Fei-
jéo tuvo que coger un taxiy lle-
varle el dosier porque se lo ha-
bia dejado en casa; que si al pre-
sidente del Gobierno le habia ma-
quillado y peinado su peor enemi-
go... En las crénicas posteriores a este
dantesco espectaculo se dijo de todo me-
nos algo, a mi parecer, fundamental: en el Gnico
debate que hubo -y que habra- en estas elecciones
entre los dos candidatos, y en un pais cuya produc-
cién agricola tiene un valor por encima de los
50.000 millones de euros, no se le dedicé ni un so-
lo segundo a este sector.
En este espacio se establecieron 4 bloques donde
se abordaron los temas que “mds preocupacion e
interés despiertan en los votantes”, segun indica-
ron desde Atresmedia. Se hablé de economia, poli-
tica social, politicas de Estado e internacionales y
gobernabilidad y pactos.
En ninguno de estos blogues, y en ninguno de los
100 minutos que durd el show, los aspirantes a
sentarse en el trono de la Moncloa consideraron
de importancia hablar de un sector que emplea a
casi 800.000 personas y que nos sitda en los pri-
meros puestos de Europa, sélo superado por Po-
lonia, Rumania e Italia, segun datos de Eurostat.

SI RECOGES TEMPRANO...
iESTO TE INTERESA!
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“No es pais para agricultores”, podria rezar
una pelicula de los Hermanos Cohen
sobre este tema, si no fuese por-
que esto no tiene nada de ficcién
y simucho de -triste- realidad.
Ni las asociaciones del sector ni
las organizaciones agrarias se
han pronunciado al respecto.
Probablemente porque ya nos
hemos acostumbrado a que
no se hable de nosotros. No so-
mos un tema cool para sacar are-
lucir en los mitines, ni hacemos el
suficiente ruido si no se nos nombra
como para molestarse en hacerlo.
Quizas los simples mortales no estamos al corriente
y ya se estan desarrollando chips comestiblesy, por
ese motivo, la agricultura se antoja un asunto me-
nor para los politicos, ya no nacionales, sino a nivel
mundial. Es probable que ya estén con la mente
puesta en cdpsulas alimenticias que se digieren sin
necesidad de rehogarse ni manchar la cocina y que
nos hayan abandonado por completo.
Aunque lo cierto es que, hasta que lleguemos a eso
-si es que llegamos-, todavia desayunamos, come-
mos y cenamos alimentos que brotan de la tierra.
Deberfamos exigir un poquito mds a unos politicos
que no se acuerdan de nosotros ni siquiera en pe-
riodo electoral. Ya basta de frivolidades y de hablar
de pinganillos y corbatas cuando atravesamos una
de las sequias mds devastadoras de nuestra historia
y a aquellos en los que depositamos nuestro voto y
nuestra confianza no les preocupa lo mas minimo.
“Menos liriliy mds lerele”. A ver si asi lo entienden.
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Los stocks de aceite de oliva
en Italia caen un 19,1%

La cantidad de aceite de oliva almacenado en Italia

a 30 dejunio se sitUa en 233.044 toneladas, de ellas
203.708 t. a granel y 29.336 t. envasadas, lo que supo-
ne un 19,1% menos respecto a la misma fecha del afo
anterior, segun un informe de la Inspeccion Italiana
de Prevencion del Fraude (ICQRF) publicado por el
Ministerio de Agricultura del pais transalpino.

Este informe detalla que el AOVE representa el
71,3% del stock (166.113 toneladas, -23,6%), de las
que 76.410 toneladas (-37,6%) son de origen italia-
no, mientras que 70.836 toneladas (-12,7%) proce-
den dela UE.

Alrededor de la mitad del aceite de oliva nacional
(45,8%) se almacena en las regiones del sur de Italia,
con la significativa contribucién de las regiones de Pu-
gliay Calabria, con el 29,7% y el 8,1%, respectivamente.
A nivel provincial, segtin el informe, destacan

Bari (42.411t.), Perugia (23.734 t.), Siena (14.935 t.),
Lucca (14.219 t.), Firenze (13.173 t.) y Barletta-An-
dria-Trani (11.021 t.).

Apesar de la gran cantidad de DOPs e IGPs presen-

tes (50), de un total de 11,4 millones de litros de aceite
de oliva bajo este distintivo de calidad en stock (17,8 mi-
llones de litros en la misma fecha de 2022), la DOP Te-
rra di Bari representa el 27,2% (3,08 millones de litros).
En general, el aceite de oliva con DOP e IGP en
stock representa el 4,5% del total de aceite de oli-
va almacenado en Italia y el 6,3% de las existencias
de AOVE.
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Uceite de eliva

Ausencia de operatividad y
tendencia alcista que parece no tener fin

egun se desprende de los dltimos
datos publicados por la AICA, la Rosa
produccién acumulada se situa en

662.943 t. y las salidas alcanzan 73.712 t. Si ex-

Moliterno

Disponibilidad de aceite cada vez menor. En es-

. te contexto, el lampante se establece a 6.500

‘/ €/t; el virgen, a 7.000/7.200 €/t; el virgen extra,
a7.500/8.000 €/t,; y el refinado, a 6.600 €/t.

trapolamos estos volimenes con lo que que-
da de aceite y a los préximos tres meses de

comercializacidn -ulio, agosto y septiembre-,

Broker
Aceite de oliva a granel

Malaga
Mercado totalmente roto, con los envasado-

nos quedaria un enlace que a duras penas
puede llegar a entre 180.000 y 200.000 t., al-

952603 030

rm@iberiadeaceites.com

res acumulando mucho aceite y la demanda

comportdndose de forma muy timida. Inope-

g0 que preocupa un poco a unos mercados -./

berta de Aceites s,

ratividad y apatia total en el mercado. Una se-

revolucionados y con una tendencia alcista

que no parece tener fin.

Jaén

Escasa operatividad y menor oferta en un mercado que asiste al impa-
rable aumento de todas las cotizaciones. La oferta ha visto reforzada
su posicidn tras los Ultimos datos de produccidn y salidas. Precios me-
ramente orientativos marcados por las pocas cisternas que se ven-
den. Asi, el lampante se establece a 6.500 €/t;; el virgen, a 6.700/7.000
€/t; el virgen extra, a7.200/7.500 €/t.; y el refinado, a 6.550/6.600 €/t.

Cérdoba

Tras conocerse los datos de salidas -muy positivas-, la oferta sigue
muy firme ante su baja disponibilidad, mientras que la demanda tan
sélo acude al mercado para realizar operaciones muy puntuales. Da-
do que los precios actuales aun no se han trasladado al lineal, el con-
sumo desciende pero lentamente. En este sentido, el lampante y el
refinado se sitdian a 6.500 €/t.; el virgen, a 7.000/7.100 €/t.; y el virgen
extra, a 7.500/7.800 €/t.

Sevilla

Muy poca actividad en un mercado donde la oferta se muestra retraida
y con muy pocas ganas de vender, mientras que la demanda, a los pre-
cios actuales, sélo compra de forma puntual y por estricta necesidad.

mana mas, y en este contexto, no se mues-

tran cotizaciones.

Castilla-La Mancha

Una vez conocidos los datos de salidas del mes de junio, el merca-
do ha permanecido con la misma tdnica, con la oferta muy escasa
y sin apenas disponibilidad y la demanda que tGnicamente se dedi-
ca a picotear. Cada vez quedan menos aceites de calidad y se te-
me por las escasas existencias de enlace. En este sentido, el virgen
se establece a 6.600/7.000 €/t.; y el virgen extra, a 7.200/7.700 €/t.

Extremadura

Mercado estable tras la publicacién de los datos de produccién y
salidas. Disponibilidad de aceite escasa y demanda muy limitada a
causa de las elevadas cotizaciones en todas las categorias. Asi, el
lampante cotiza a 6.300/6.500 €/t.; el virgen, a 6.600/6.900 €/t.; y
el virgen extra, a 7.200/7.700 €/t.

Valencia

Precios meramente orientativos ante la ausencia de operatividad. La
imparable escalada de las cotizaciones parece no tener fin. La oferta
sigue muy retraida y la demanda sélo compra para atender necesi-
dades muy puntuales. En este contexto, el lampante y el refinado se
sittian a 6.600 €/t.; el virgen, a 6.700 €/t.; y el AOVE, a 7.400 €/t.
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¢Cual es el consumo diario recomendado

de aceite de oliva?

Los doctores Antonio Escribano, Ramén Estruch y Fernando Lépez Segura ofrecen recomendaciones sobre la cantidad
de aceite de oliva que es aconsejable incluir a diario en nuestra dieta. Estos expertos colaboran con la Interprofesional
del Aceite de Oliva Espafiol en la divulgacién de las bondades del aceite de oliva, dirigiéndose tanto a los profesionales

de la medicina como a los consumidores de hoy y del futuro (generaciones Z e Y).

“Un consumo moderado y habitual de
aceite de oliva ofrece muchas ventajas para
nuestro organismo, ya que, siendo una grasa
necesaria de consumir, sus componentes
afiadidos hacen que su valor se multiplique y
que la dieta se enriquezca mas”, ha manifes-
tado Antonio Escribano, catedratico de Nu-
tricién Deportiva y especialista en endocrino-
logfa, nutricién y medicina para la Educacién
Fisica y el Deporte, quien ha sefialado que
“la alimentacidn es una cuestién de equili-
brio. Ni demasiado, ni demasiado poco. Esto
se aplica también a los aceites de oliva”.

La Interprofesional ha recordado que la
Unién Europea (UE) establece un consumo
minimo de 20 gramos de aceites de oliva a
diario, que es la cantidad a partir de la cual se
puede disfrutar del efecto antioxidante que
aportan los polifenoles que tienen los aceites
de oliva virgenes extra y virgenes, siempre y
cuando integren mas de 5 miligramos de es-
tos compuestos. Ademads, subraya que este
consumo debe realizarse dentro de una dieta
ricay variada, y un estilo de vida saludable.

Por su parte, la Food and Drug Administra-
tion (FDA), entidad que regula esos aspectos
en Estados Unidos, determind en 2018 que el
consumo de 20 gramos diarios de

\ud

aceites ricos en acido oleico
(o su equivalente, una cu-
charada y media), pue- (
de reducir el riesgo
de contraer una en-
fermedad corona-
ria cuando sustitu- |
ye a igual cantidad
de grasas saturadas \;*
en la dieta. “Asi, que-
da claro que tomar 20
gramos de aceites de oliva

a diario, preferentemente virge-
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nes extra o virgenes, nos permite beneficiar-
nos de sus efectos antioxidantes. O lo que es
lo mismo, una cucharada y media (unos 22
mililitros)”, ha precisado la organizacién, al
tiempo que ha asegurado que hay que tener
en cuenta que esa cantidad es la minima para
disfrutar de sus virtudes saludables.

Ramon Estruch, consultor senior del Servi-
cio de Medicina Interna del Hospital Clinic de
Barcelona y coordinador del estudio PREDI-
MED, ha confirmado que los participantes
en el proyecto -unos 7.500- que siguieron
una dieta rica en aceites de oliva virgenes ex-
tra durante afos “tenian menos riesgo de
padecer diabetes, su presién arterial era mu-

cho mas baja, presentaban menos cuadros

§

de depresidn y, sobre todo, tenian
menos riesgo de padecer una

enfermedad cardiovascular”. Esta compara-
cion se realizd con otro grupo que siguid una
dieta sana, pero baja en grasas.

Algo parecido ocurrid en el estudio Cor-
dioPrev, cuyos resultados publicd la presti-
giosa revista The Lancet hace un afio. Des-
pués de una media de siete afios, los 500
participantes que habian sufrido un infarto y
siguieron una Dieta Mediterranea rica en
aceite de oliva virgen extra “experimenta-
ron una reduccién de un 28% menos de recai-
das en su enfermedad. Incluso en el grupo
de los hombres, la reduccién del riesgo cayd
en mayor medida, un 33%, comparado con
los otros 500 que siguieron una dieta sana,
pero baja en grasas. Al final, comprobamos
que el aceite de oliva es mas eficaz que cual-
quiera de los farmacos existentes para pre-
venir la muerte o el reinfarto”, ha resaltado
el doctor Fernando Lépez Segura, especialis-
ta en Medicina Interna y uno de los investi-
gadores principales del citado estudio.

A los participantes en ambos proyectos
se les recomendd un consumo diario de 40
a 50 mililitros de aceite de oliva virgen ex-
tra, entre tres y cuatro cucharadas sope-
ras. Los expertos aseguran que esa puede
ser la cantidad éptima, segiin ha destaca-

do la Interprofesional.




Precios en origen de los aceites de oliva:
de lo incierto a lo inedito

Varios estdn siendo los elementos que estan llevando a los aceites de oliva, en cuanto a sus cotizaciones en origen,
de una situacién incierta a un caso inédito que rompe a diario la vigencia de las cotizaciones del dfa anterior. Asf lo
asegura Juan Vilar, consultor estratégico, analista oleicola internacional y profesor de la Universidad de Jaén (UJA),

en este articulo.

El caso mds parecido que hemos experi-
mentado de forma reciente se remonta a la
campana 2016/17, cuando en origen -y de for-
ma combinada- la media de las tres categori-
as ascendid a 4,21 euros/kg. como punto cul-
minante antes de comenzar a ceder en senti-
do opuesto.

Pero, ;cudles son los motivos de dicha si-
tuacién? En primer lugar, existen factores de
caracter exdégeno al sector que estan inci-
diendo en las cotizaciones. Por un lado, la
apreciacion de los costes energéticos, de los
combustibles, de las cotizaciones de produc-
tos sustitutivos, de los fertilizantes o tipos de
interés, entre otros, se han traducido en un
incremento de los precios en origen de los
aceites de oliva.

No obstante, otros han sido los factores
que en mayor medida estan influyendo en la
apreciacidn de las cotizaciones en origen de
todas las categorias y que en este caso sison
enddgenos al sector. Por un lado, la climato-
logfa estd resultando un factor fundamental
ala hora de establecer los precios en origen;
las escasas precipitaciones y excesivas tem-
peraturas en momentos inadecuados han in-
cidido de forma directa en la produccién de
aceite de oliva, no sélo en el ambito nacio-
nal, sino también en el internacional. Una

pertinaz sequia que ha afectado a los oliva-

res de secano -los cuales suponen el 70% del

LEONARDO D'ERRICO

610 78 51 92
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total de la superficie olivarera- y cuya persis-
tencia ha originado la disminucién de las
fuentes hidricas en un 30% del olivar irrigado
en el planeta. Asi pues, la escasez de agua
estd mermando la cosecha actual y castigan-
do las expectativas productivas, provocando
-por la simple relacién entre oferta y deman-
da- que las cotizaciones se eleven con una
solidez, solvencia y tendencia incierta que en
la actualidad nos situa ante un complejo es-
cenario en el que resulta dificil prever que ce-

dan, al menos en el corto plazo.

¢(Coémo ejerce la climatologia su
influencia sobre los precios en
origen?

La climatologia es el vector que mayor inci-
dencia tiene tanto en la evolucién positiva
de los precios como en la negativa. Se trata
del elemento que en mayor medida ejerce
su traccion en las cotizaciones y en
el menor de los plazos. En el con-
texto de un periodo de sequia per-
sistente, por la propia naturaleza
del cultivo -en el que la mayor parte
de la superficie es de secano-, la
oferta total (enlace y produccién)
pasa a ser inferior a la tedrica de-
manda, equilibrandose via precio

elevando las cotizaciones en origen

semana tras semana; mientras que de forma
gradual se va erosionando el consumo en el
lineal, si bien este vector actiia mas a largo
plazo. Si comparamos el primer semestre
del afio 2022 con el actual, en Espafia el mer-
cado doméstico ha cedido un 51%, y ese de-
terioro serd mayor cuanto mas tiempo se

mantenga esta crisis de oferta.

¢De qué forma afectan
conjuntamente los distintos
vectores en el precio?

Como hemos visto, la climatologia -esto es, la
falta de lluvias- incide negativamente en la
produccién y, por ende, en la disponibilidad
de aceites de oliva, mientras que los precios
ascienden tanto en origen como en el lineal,
contribuyendo al deterioro del consumo.
Nos encontramos en un ciclo en el que el des-
censo de consumo se ha adecuado de forma
plena a la oferta via precio y en un momento
determinado la tendencia dibujard un valor
maximo, coincidiendo con el cambio de ciclo
climatico. Asi, las lluvias ejercen de muiltiplica-
dor de la produccidn, de forma repetida y du-
rante varias campafias, generando -debido al
mencionado deterioro experimentado en el
consumo- una crisis de demanda, llevando a
los precios a situaciones inéditas como las re-
gistradas durante la campafa 2018/19 -1,56
euros/kg. de aceite de oliva de media en ori-
gen-. Por tanto, los ciclos se repiten a través
de la historia, siendo lo mas dificil anteponer-
se al momento del punto de inflexién, que
vendra dado por los factores mencionados:
la climatologia, la superficie, la disponibilidad
de aceite en forma de produccién y enlace, y
el consumo. Pero, sin duda, el factor de ma-
yor incidencia y mas decisivo es la climatolo-
gfa, elemento de tendencia incierta que en la
actualidad provoca cotizaciones inéditas.

MERCACEI SEMANAL « 17/23 JULIO 2023

5




m
Z

JA

CORDOBA

SEVILLA

GRANADA

MALAGA

TOLEDO

LERIDA Y TARRAGONA

ALICANTE

BADAJOZ

* Estos precios son orientativos.
Mercacei no se responsabiliza del uso que los
lectores hagan de los mismos.

ANDALUCIA
Lampante, base 1°
Virgen

Virgen extra
Refinado

Lampante, base 1°
Virgen

Virgen extra
Refinado

Lampante, base 1°
Virgen

Virgen extra
Refinado

Lampante, base 1°
Virgen
Virgen extra

Lampante, base 1°
Virgen
Virgen extra

CASTILLA-LA MANCHA
Virgen
Virgen extra

Virgen extra (DOP)

COMUNIDAD VALENCIANA
Lampante, base 1°

Virgen

Virgen extra

Refinado

EXTREMADURA
Lampante, base 1°
Virgen

Virgen extra

patrocinador oficial de los prec
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EUROS/T. EUROS/T.
SEMANA SEMANA
10/16 julio ‘23 17/23 julio ‘23
(Cierre dia 6 julio <23)  (Cierre dia 13 julio ‘23)

€t €/t
6.300/6.350 6.500
6.500/6.800 6.700/7.000
7.000/7.200 7.200/7.500
6.400 6.550/6.600
6.300/6.350 6.500
6.500/6.700 7.000/7.100
7.000/7.200 7.500/7.800
6.300/6.350 6.500
6.300/6.350 6.500
6.700/6.800 7.000/7.200
7.200/7.500 7.500/8.000
7.200/7.500 6.600
6.300/6.350 6.500
6.500/6.800 6.700/7.000
7.000/7.200 7.200/7.500
Sin oper. Sin oper.
Sin oper. Sin oper.
Sin oper. Sin oper.
6.600/6.800 6.600/7.000
6.850/7.200 7.200/7.700
Sin oper. Sin oper.
6.400 6.600

6.500 6.700

7.000 7.400

6.400 6.000
6.000/6.300 6.300/6.500
6.500/5.800 6.600/6.900
7.100/7.400 7.200/7.700

mtec8io  Agrotechbiomed
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EUROS/T.
SEMANA
10/16 julio ‘23
(Cierre dia 6 julio ‘23)

EUROS/T.
SEMANA
17/23 julio ‘23
(Cierre dia 13 julio ‘23)

SEVILLA ANDALUCIA €/t €lt.
Refinable, base 10° 2.200 2.200
Refinado, winterizado, a granel, sobre origen 2.950/3.000 2.950/3.000
Ulceites de semillas.
SEVILLA ACEITE DE GIRASOL
(Sobre origen a granel)
Crudo Sin oper. Sin oper.
Refinado 1.020 1.020
ACEITE DE SOJA
(Sobre origen cisternas)
Crudo 1.300 1.300
Refinado 1.080 1.080
ACEITE DE SEMILLAS
Refinado 1.020 1.020
Clleinnas ¢g Ucidos greasos
Oleinas de aceite de girasol-soja Sin oper. Sin oper.
Qlel'nas de Ol"UiO Sin oper. Sin oper.
Acidos grasos de oliva Sin oper. Sin oper.

(de refino fisico)

(Estos precios se entienden sin envase sobre fabrica).

Evoluciéon mensual de los precios

€Jt.* Aceite de oliva (virgen) €t.* Aceite de girasol (refinado)

6871
s.e4¢

6.436

Consulta todos los
precios en origen
actualizados en

Club Mercacei,
el club exclusivo

6.800 3.400

GEED 3.200
6.400
6.200
6,000
5.800
5.600
5.400
5.200
5.000
4.800

3.000
6.289

2023 2.800

2.600
2.400

2.200

(]
2.000

LJ
()
223 2,000

2.000
2.000

e 1.800

4.400
4.200
4.000

para nuestros
suscriptores

1.600
1.400

3.800 1.200

3.600
3.400 °
3200 3.425 .
3.000 | | | | 800 £ | | |

33semanade 4% semanade 42 semana de
julio julio julio i

1.100

Si no tienes tus claves, solicitalas
a redaccion@mercacei.com

()
RRES 1.000

3.303 3371
[ [}

12semanade  2%semanade
julio julio

12semanade  3%semanade
jul julio julio

juli
(* Media ponderada a nivel nacional).
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MERCADO

Uceites Grasas L EMANA LEANS
e .y MO 2 ot 2
industriales. (Cierre da 6 jull j

€/t. €/t.
MADRID

BARCELONA

Caracteristicas de los aceites y las grasas industriales

SEBOS FUNDIDOS nacionales son: Titulo 42/43° C, 3% acidez, a granel (sobre Madrid y Catalufia).

SEBOS FUNDIDOS de importaciéon USA: Fancy y Extra-fancy, a granel, sobre Barcelona.

GRASA ANIMAL: 10/12° de acidez, color FAC 34/36 titulo 39° C; humedad e impurezas, 2% base, sobre camién muelle
Barcelona.

MANTECA DE CERDO: acidez 1%, color FAC 1/3, a granel.

ACEITE DE COCO: acidez base 3%, sobre Barcelona.

ACEITE DE LINAZA refinado: 0,5° de acidez. Color Gardner 2. 4 max. Indice de yodo 182 minimo.

ACEITE DE MADERA: sobre Barcelona.

ACEITE DE RICINO: calidad n°1, indice de yodo 80/90. Color Gardner 2/3. Sobre Barcelona.

ACEITE DE PATA DE BUEY: punto de enturbamiento 2/3°C, sobre Barcelona.

ACEITE DE PESCADO: indice de yodo 150/160, acidez 2%, color Gardner 7/9 , sobre Vigo, envase aparte.
ACEITE DE PESCADO color oscuro: Acidez 5% / 10%, sobre Barcelona.

ACEITE DE SARDINA crudo: color anaranjado, indice de yodo 175 minimo, acidez 5%, sobre Vigo, a granel.
ACEITE DE SARDINA neutro: indice de yodo 170/180, color amarillo, sobre camién Barcelona.

GLICERINA DESTILADA: 98% glicerol, en cisternas.

GLICERINA BIDESTILADA: 99,5% glicerol, color apha 10, sobre camién Barcelona.
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a
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s
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*Precios orientativos.



MERCADO \‘_

] . » EUROS“(G. EUROS{\II(G.
Mercado intennacional SEMANA SEMANA
10/16 julio ‘23 17/23 julio ‘23

 julio . 17/23 julio “2.
(Cierre dia 6 julio ‘23) (Cierre dia 13 julio ‘23)

= ITALIA o o
o . .
t SUR DE ACEITE DE OLIVA virgen extra 7,80 7,80
i PUGLIA ACEITE DE OLIVA refinado 6,30 6,30
Z ACEITE DE OLIVA lampante 5,30/5,70 5,30/5,70
a ACEITE DE ORUJO refinado 3,15 3,15
- ACEITE DE GIRASOL refinado 1,00 1,00
. ACEITE DE MAIZ refinado 2,30 2,30
I ACEITE DE SOJA refinado 1,07 1,07
o ACEITE DE CACAHUETE refinado 2,40 2,40
n NORTE DE
e PUGLIAG& 8,20/8,50
s CALABRIA s/c
P—
2 TUNEZ ACEITE DE OLIVA virgen extra 7,10 7,00/7,20
ACEITE DE OLIVA virgen extra 6,25/6,50 6,25/6,50
9
A TURQUIA ACEITE DE OLIVA refinado 6,10 6,40/6,50
C
e 7,80/7,90
i GRECIA 7,70/7,80
t
e PORTUGAL 7,40/7,80
S
5 Euro
Yy TIPOS DE INTERES INTERBANCARIO (13 de julio de 2023) S 166,386
(Los tipos de mercado) Lifa italiana ... 1.936,270
Escudo portugués........... 200,482
G 1 semana 1 mes 2 meses 3 meses 6 meses 12 meses Dracma griego ................ 340,750
r Y CITerT) —— - - - - - 373 el 2,204
a [ ©— ey
s Yen Japonés...... Yen japoneés. ........oceeeeeenne 144,82
Libra ESterling oo _ 4,03 . 4,32 4'71 . COrona SUECA ....ccevereeereeeennas 11,11
) ) Corona checa....... 23,426
LCU R P — - - - - - - Libra esterling ..o 0,887
S Délar Canadiense .....mmmssssssnne 5 = o o o - Franco suizo......... .....0,995

\/ BROKER INTERNACIONAL
OLIVE OIL
\4 I? A\l ) PROKERS DE ACEITE DE OLIVA
Sieres comprador: (+34) 722 14 08 06, Jests Miranda

Sieres vendedor: (+34) 690 27 97 33, Juanjo Torres
Envio de muestras: C/Miguel Moya, 16. 12-C. 29017 Mélaga

MERCACEI SEMANAL « 17/23JULI0 2023 | 9
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Mercado del aceite de oliva en
junio: produccion acumulada de
662.943 t. y salidas de 73.712 t.

La Agencia de Informacién y Control Ali-
mentarios (AICA) ha hecho publicos los da-
tos provisionales del mercado del aceite de
oliva en junio, de los que se desprende que
en los nueve primeros meses de campafa
la produccién acumulada es de 662.943 t.
Por su parte, las salidas se sitian en torno a
las 73.712 t,, sinincluir las importaciones.

En total, las existencias se sitian en
456.447 toneladas, de las cuales 204.324 t.
se encuentran en almazaras; 244.896 t. en
envasadoras; y 7.228 t. en el Patrimonio
Comunal Olivarero.

“Seguin estos datos se mantiene un mo-
vimiento muy importante de comercializa-
cién, aunque algo inferior respecto al mes
anterior, cuando se regjstraron 97.850 t..
Si extrapolamos estos volimenes con lo
que queda de aceite y a los préximos tres
meses de comercializacion -julio, agosto y

septiembre-, nos quedaria un enlace que a

duras penas puede llegar a situarse entre
180.000 y 200.000 toneladas, por lo tanto,
muy corto”, ha considerado el gerente y
portavoz de Asaja-Jaén, Luis Carlos Valero,
quien ha apuntado que habrd que esperar
a los aforos de la préxima campafa para
ver futuras disponibilidades, “aunque las
previsiones son malas”.

El responsable de la Sectorial de Olivary
Aceite de Oliva de UPA y secretario gene-
ral de UPA-Andalucia, Cristébal Cano, ha
indicado que “a pesar de esta bajisima
produccidn comprobamos que la comer-
cializacién sigue imparable y con muy bue-
na salud. También demuestra que llegare-
mos con el enlace entre campafias mas
bajo de los ultimos afios, puesto que las
previsiones son de sumar dos campafas
consecutivas malas, ya que es mds que
evidente que la campaia 2023/24 serd de

una bajisima produccion”.

. Morales Navas

comercial aceitera s.l.u

TIf. +34 957 676 009 / +34 957 676 044
Mob. +34 686 965 465

DONA MENCIA - CORDOBA
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PRECIOS
€/t.
Harina de soja (s. fabrica) .....ccccecevuvucnceees 525
Harina de girasol (integ.) (abril) 400
Harina de pescado (extra, sobre fabrica
productora, con envase. 64/65% proteinas.
Salido de fabrica en sacos paletizados
fob Hamburgo). 1.380
Ddélares/t.
Harina de pescado, de Pert s/c
Harina de soja (Buenos Aires) s/c
(Precios cif Rotterdam)
(Estos precios son en origen) €/t
Maiz 310
Trigo panificable 360
Trigo forrajero (puerto destino) 340
Cebada cervecera 270
Cebada dos carreras 270
Colza (puerto destino) 752
Guisantes 280
Centeno 220
Harina de girasol (pellets) 300
Harina de girasol (alto proteico) 340
LA BOLSA DE CHICAGO

Habas de soja: La semana cerraba a
1.479,75 centavos de délar por bushel; la
ultima semana cerré a 1.544,00.

@ Precios: Futuros julio.

Harina de soja: 421,40 délares por tonela-
da corta era el Gltimo precio de cotizacién
al cierre de nuestra revista, mientras que la
anterior indicaba 417,50.
@ Precios: Futuros julio.

Aceite de soja: Cerraba a 64,32 centavos
de délar por libra, desde la altima cotiza-
cién de a 68,30.

@ Precios: Futuros agosto.

Maiz: Terminé la semana a 549,75 centavos/
bushel, habiendo comenzado a 545,50.
@ Precios: Futuros julio.



Disefian nanoparticulas de acido maslinico para
el tratamiento de cancer de mama y pancreas

También ha demostrado un efecto antiin-
flamatorio y presenta propiedades antimi-
crobianas contra diversas bacterias y hon-
gos, ayudando a combatir infecciones y pre-
venir el crecimiento de microorganismos pa-
tégenos en el cuerpo. Pero este compuesto
destaca sobre todo por su potencial antican-
cerigeno, segun ha informado la UGR.

En ensayos con células el dcido maslinico ha
demostrado ser un prometedor inhibidor del
crecimiento de células cancerosas, ademas de
promover la apoptosis o0 muerte celular pro-
gramada en varios tipos de cancer, como el
cancer de mama, colon y prdstata. Ademas,
contribuye a reducir la angiogénesis, el creci-
miento de nuevos vasos sanguineos que ali-
mentan los tumores. Debido a su versatilidad
y potencial terapéutico, esta molécula ha des-
pertado el interés en el campo de la medicina
y la salud. Su aplicabilidad practica, sin embar-
g0, se ve altamente limitada debido a su baja
solubilidad de agua (3.6 pg/L).

Transportan farmacos
Estas nuevas nanoparticulas consiguen au-
mentar la solubilidad de este compuesto en

soluciones acuosas en mas de un milldn de

Mama

Pancreas

veces, permitiendo su aplicabilidad en dife-
rentes campos. Adem3s, estas nanoparticu-
las se han disefiado para poder transportar
en su interior otros farmacos insolubles en
agua, consiguiendo un doble efecto antitu-
moral, el derivado del propio dcido maslinico
y el del farmaco encapsulado, lo que ofrece
una solucién prometedora para mejorar la
eficacia de los tratamientos contra el cancer.

El estudio ha sido realizado por un equipo de
cientificos liderado por Francisco Galisteo Gon-
zdlez, coordinador del grupo de investigacion
“Fisica de Fluidos y Biocoloides”, y Juan Anto-
nio Marchal Corrales, coordinador del grupo de
investigacion “Terapias avanzadas: Diferencia-
cién, Regeneracion y Cancer”’, miembros de la
Unidad de Excelencia ‘“Modeling Nature: from
nano to macro” de la UGR y del Instituto de In-
vestigacion ibs.GRANADA. Este consorcio cien-
tifico interdisciplinar destaca en el desarrollo de
nanomedicinas lipidicas para el tratamiento
contra el cancer. La presente investigacién se
ha enfocado en la validacién de una novedosa
estrategia de sintesis basada en productos na-
turales y biocompatibles.

El 4cido maslinico ha sido obtenido y purifi-
cado en colaboracién con Andrés Parray Mar-
ta Medina O’Donnell, del Departamento de
Quimica Organica de la UGR. Las NPs desarro-
lladas tienen un tamafio entre 120 y 160 nm.,
son monodispersas y altamente estables, y
conservan sus propiedades durante un perio-
do de almacenamiento de hasta 6 meses.

Los resultados obtenidos
en ensayos con células reve-
laron una destacada activi-
dad citotdxica de las NPs
frente a lineas celulares de
cancer de mamay cancer de
pancreas, mientras que su

toxicidad en células sanas

(fibroblastos) fue menor. Ademas, se obser-
v6 una rapida internalizacidn de estas nano-
particulas por parte de las células cancerige-
nas, y se ha demostrado su capacidad para
transportar farmacos ampliamente utilizados
en tratamientos de quimioterapia para el
cancer de pancreas (paclitaxel) y el cancer de
mama (docetaxel).

Estudios en ratones

Los estudios realizados con ratones confirma-
ron la ausencia de toxicidad de estas NPs y su
posibilidad de ser administradas tanto de for-
ma intravenosa como por via oral. Es importan-
te destacar que la administracion oral es consi-
derada la via de preferencia en la administra-
cién de farmacos, debido a su alta aceptacion
por parte de los pacientes, segtin la UGR. Estas
NPs estan formuladas ademas con una cubier-
ta polimérica que permite la unién de molécu-
las de direccionamiento, lo que facilita un trata-
miento antitumoral mds selectivo, dirigido a las
células tumorales, pero no alas sanas.

Este innovador nanosistema amplia las po-
sibles aplicaciones del dcido maslinico en di-
versos campos. En el tratamiento del cancer,
ademads de poder utilizarse en combinacidn
con diferentes farmacos, pueden ser adapta-
das para diferentes tratamientos y necesida-
des especificas. Segun el centro granadino,
esto genera un sistema versatil con un alto
potencial en la lucha contra el cdncer.

El trabajo ha sido financiado por el Minis-
terio de Ciencia e Innovacidn, asi como porla
Catedra Doctores Galera y Requena de In-
vestigacién en células madre cancerigenas
de la UGR. Los autores han agradecido a la
Mancomunidad de los pueblos de la Alpuja-
rra granadina la financiacién aportada a esta
investigacion a través de su proyecto “Soli-

daridad entre montafias”’.
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2 AXFLOW

LA MEJOR TECNOLOGIA NIR EN ALMAZARA

Mayor Rentabilidad - Rapida Amortizacion

LABORATORIO “Atdine” PROCESO “On-line”

ZEUTEC © Palytec

Sistema Polytec

www.axflow.es

Ic| tecnilab
‘ ecnologia analitica

La solucion
integral para
su almazara

Medicién NIR de Grasa, Humedad
y Acidez en aceituna y orujo

bombas

[RIEF

Bombas de aletas
de desplazamiento
positivo para
aceites vegetales

ventas@bombastrief.es
www.bombastrief.es
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20 ANOS SOLUCIONANDO SUS PROBLEMAS DE LLENADO Y ETIQUETADO
(-\

e N

Gonzdlez y Paris

La experiencia marca la diferencia
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Unicos Fabricantes Especializados
enel Envasado de Aceites desde 1962
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DELEGAGAO EM PORTUGAL
Rua A - Pavilhdo 03
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5370-565 MIRANDELA
Telf: 00351 278 096 522

Nos adaptamos a sus necesidades.
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LABORATORIO DE ANALISIS DE
PLAGUICIDAS, HERBICIDAS,ETC.

+ Productos ecolégicos
+ Aceites :,
. « Frutas y verduras g

RATORI S
OQUISA 2

Laboratorio cumpliendo norma dekalidad
en 17025, laboratorio acreditado por ENAC

“LA

(tra. de Cordoba Malaga km. 47,5 - 14550 Mo#tilla (Cordoba)
Tfno. 957-65 48 31« Fax 957-65 17 61
email: enoquisa@enoquisa.com - Www.enoquisa.com

ESPEJO

OLIVARUM

Fundacién

CAJARURAL JAEN

LABORATORIO

I CENTRO DE ASESORAMIENTO
\\\\\ i TECNICO AGRARIO

-
www.olivarum.es |z

LABORATORIO

@ ATentamus company

“Expertos en analisis de aceites de oliva,
de sus derivados, de otros aceites vegetales
y de sus contaminantes.”

Acreditados por ENAC seg(in la norma
ISO 17.025 (Consultar Alcance Técnico en
www.enaces). Reconocidos por el C.O.l
como Laboratorio de Analisis Fisico-Quimicoy
Contaminantes para el periodo vigente.

FABRICACION DE MAQUINARIA PARA RECEPCION DE-
. ACEITUNA, PISTACHO, ALMENDRA, CACAHUETE Y OTROS FRUTOS

V.| TAMESUR,s.A.
MAQUINARIA DE ELEVACION Y TRANSPORTE

Con més de 65 afios de experiencia, la Organizacion TREICO se reinventa cada dia ofreciendo productos
novedosos de alta calidad para cubrir las necesidades de nuestros dlientes con el mejor servicio.

www.treico.com
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DE PROCESOS
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ELECTRICIDIDAD

High Technology
Great Performance
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SERVICIOS DE
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| AGRICULTURE]

Tractores estrechos %)
de Kubota, NS
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confortables
y seguros

MORESIL

Especialistas en Recoleccién

Olivar tradicional

Superintensivo

Fébrica: Ctra. Cérdoba-Palma del Rio km. 31 14730 Posadas (Cérdoba)
Tel: 957630243 www.moresil.com

Nuevos marcos
de Olivar en Seto
para fincas de
Secano y Regadio

Econdmicos y muy rentables

Inférmate

0

Telf. (0034) 957 42 17 40
www.todolivo.com



Almazaras de la Subbética, Oro Bailén y Monini,
grandes triunfadores en la edicion 2022/23
del ranking World’s Best Olive Oils

Con 46 premios en 2022 y mas
de 270 en los ultimos cinco afos,
Rincén de la Subbética, un excel-
so monovarietal hojiblanco de
produccién ecoldgica con DOP
Priego de Cdérdoba obtenido en
los primeros dias de cosecha pro-
cedente de las mejores fincas si-
tuadas dentro del Parque Natural
de las Sierras Subbéticas, vuelve
a encabezar con 335 puntos el
ranking de los mejores AOVEs del
mundo. Le siguen en el TOP3 de los virge-
nes extra mas galardonados del planeta el
italiano Don Gioacchino, de Azienda Agricola
Sabino Leone, con 285 puntos, y el jiennen-
se Oro de Cdnava, de la SCA Ntra. Sra. de los
Remedios de Jimena, con 265 puntos.

Completan el TOP10 los AOVEs italianos Mo-
nini Monocultivar Coratina, de Monini S.p.A. (4°,
260 puntos); U'Ciuri, de Azienda Agricola Mice-
li & Sensat, (6° 240 puntos); y Ortice Riserva,
de Frantoio Romano, S.r.l. (10° 185 puntos).
Junto a ellos, otros cuatro virgenes extra espa-
fioles, de los que tres son de Aceites Oro Bai-
[én Galgdn 99, uno de los grandes triunfadores
de esta edicion del ranking: Oro Bailén Picual
(5°, 245 puntos), Oro Builén Hojiblanca (7°, 220
puntos) y Oro Bailén Arbequina (8° 200 pun-
tos); a los que acompana Eco Day, de Aceites
Nobleza del Sur (9°, 190 puntos).

En total, entre los 36 AOVEs que figuran
en el ranking World’s Best Olive Oils de esta
edicién 2022/23 encontramos 20 zumos es-
pafoles, 10 italianos, 2 croatas, 2 brasilefios
y un representante de Portugal y Sudéfrica,
este Ultimo el vencedor absoluto del con-
curso EVOOLEUM 2023, De Rustica Estate
Collection Coratina.
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THE WORLD'S BEST DLIVE DIES 2022/2023

The World's Best Organic Olive
Oils 2022/23

En el ranking de los Mejores AOVEs Organi-
cos del Mundo, repite en lo mas alto Rincdn

de la Subbética con 335 pun-
tos, acompafado en el podio
de dos monovarietales ecold-
gicos italianos de Umbria y Si-
cilia, Monini Monocultivar Co-
ratina (260 puntos) y U’Ciuri
(240 puntos).

El TOP10 lo completan cua-
tro virgenes extra espafioles,
dos italianos y uno croata: Eco
Day, de Aceites Nobleza del
Sur (4° 190 puntos); Monini
Monocultivar Frantoio, de Monini S.p.A. (5°,
175 puntos); Artajo 10 BIO Koroneiki'y Artajo 10
BIO Coupage, de Suministros Agroebro, S.L.
(6°y 8°, con 170 y 150 puntos, respectivamen-

RANKING DE LOS MEJORES AOVEs DEL MUNDO - 2022/2023

Rank Productor / Almazara Marea Pais Region
1 Almazaras de la Subbética, S.L. Rincon de la Subbética ESPARA Andalucla
r Az Agr. Sabino Leone Don Gioacchino ITALIA Puglia
3 Ntra. Sra. de los Remedios Oro de Cénava ESPARA Andalucia
4 Monini, S.p.A. Monini Monocultivar Corafina ITALIA Umbria
5 Aceites Oro Bailén Galgon 99, S.L. Oro Bailén Picual ESPARA Andalucia
6 Az. Agr. Miceli & Sensat U'Ciuri ITALIA Sicilia
7 Aceites Oro Bailén Galgon 99, S.L. Oro Bailén Hojiblanca ESPARA Andalucia
8 Aceites Oro Bailén Galgon 99, S.L. Oro Bailén Arbequina ESPARA Andalucia
9 Aceites Nobleza del Sur Eco Day ESPARA Andalucia

10 Frantoio Romano S.r.l. Ortice Riserva ITALIA Campania
1" S.C A San Vicente Puerta de las Villas Picual ESPARA Andalucia
12 Monini, S.p.A. Monini Monocultivar Frantoio ITALIA Umibria
13 Suministros Agroebro, S.L Artajo 10 BIO Koroneiki ESPARA Navara
14 Oleoperales, SL. Pradolivo Cosecha Temprana Picual ESPARA Andalucia
15 Rafael Alonso Aguilera, S.L. Oro del Desierto Coupage ESPARA Andalucia
2 ‘Suministros Agroebro, S.L Artajo 10 BIO Coupage ESPARA Navarma
£ Masoni Becciu di Deidda Valentina Cuncordu ITALIA Cerdefia
18 Muela Olives, SIL. Venta del Baron ESPARA Andalucia
19 Opg Chiavalon Chiavalon Organic CROACIA Istria
20 Az. Agr. Alfredo Cetrone In ITALIA Lazio
= Frantoio Franci S.n.c. Villa Magra Riserva ITALIA Toscana
22 Orna d.o.0. Mate Bianca Bellezza CROACIA Istria
23 Az_Agr. Mandelli Francesco Careser ITALIA Trentino
24 Esporao, S.A. Herdade do Esporao Seleccdo PORTUGAL Alentejo
> Fazenda do Campo Alto, Lida. Azeite Sabid Blend Terroir BRASIL S4o Paulo
= SCA del Campo "El Alcdzar" Olibaeza ESPARA Andalucia
e Almazaras de la Subbética, S.L. Parquecliva Serie Oro ESPARA Andalucla
= Aceites Oro Bailen Gaigon 99, S.L Oro Bailen Picual Bio ESPARA Andalucia
= Suministros Agroebro, S.L Artajo 8 BIO Arbequina ESPARA Navarra
= Aceites Moral, S.L. Verde Divino ESPARA Andalucla
n De Rustica Olive Estate De Rustica Estate Collection Coratina | SUDAFRICA Cabo Oeste
. Al Aima del Olivo, S.L. Al Alma del Oiivo Hojiblanca Ecologico  ESPARA | Gastila-la
£ Molino de Genil, S.L. Molino de Genil Premium Picual ESPARA Andalucia
i Fazenda Serra dos Tapes Potenza Blend Frutado BRASIL Rio Grande
i Goya en Espana, S.AU. Goya Unico ESPARA Andalucia
Aziende Agricole di Martino Sa.s. Schinosa Coratina ITALIA Puglia

Punt.
335
285
265
260
245
240
220

190
185
180
175
170
165
150
150
150
140
135
130
130
125
110
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
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te); Oro del Desierto Coupage, de Rafael Alon-
so Aguilera, S.L. (7% 150 puntos); Cuncordu, de
Masoni Becciu di Deidda Valentina (9° 150
puntos); y Chiavalon Organic, de Opg Chiava-
lon (10° 135 puntos).

En total, entre los 32 AOVEs organicos
mas premiados del mundo en la dltima cam-
pafa figuran 21 virgenes extra espafoles, 7
italianos, 2 croatas y un representante de Td-
nez y Portugal. Sorpasso espafiol, por tanto,
en esta categoria, dominada por Italia en la
pasada edicién del ranking.

The World’s Best (& Organic)

Olive Oil Mills 2022/23

En el caso del ranking de las Mejores Alma-
zaras del Mundo, Almazaras de la Subbética,
S.L. consigue 435 puntos y no revalida victo-
ria por octavo afio consecutivo, cediendo la
primera posicidon a Aceites Oro Bailén Gal-
g0n 99, S.L., que obtiene nada menos que
765 puntos, completando el podio la italiana

THE WORLD'S BEST OREANIC DLIVE DILS 2022/2023

Rank Productor / Almazara Mareca Pais Region Punt.
1 Almazaras de la Subbética, S.L. Rincén de la Subbética ESPARA Andalucia 335
2 Monini, S.p.A. Monini Monocultivar Coratina ITALIA Umbria 260
3 Az Agr. Miceli & Sensat U'Ciuri ITALIA Sicilia 240
4 Aceites Nobleza del Sur Eco Day ESPARA Andalucia 190
5 Monini, S.p.A. Monini Monocultivar Frantoio ITALIA Umbria 175
6 Suministros Agroebro, S.L. Artajo 10 BIO Koroneiki ESPARA Navarra 170
T Rafael Alonso Aguilera, S.L. Oro del Desierto Coupage ESPARA Andalucia 150
= Suministros Agroebro, S.L. Artajo 10 BIO Coupage ESPANA Navarra 150
& Masoni Becciu di Deidda Valentina Cuncordu ITALIA Cerdefia 150
10 Opg Chiavalon Chiavalon Organic CROACIA Istria 135
il Oma do.o. Mate Bianca Bellezza CROACIA Istria 125
12 Aceites Oro Bailén Galgon 99, S1L. Cro Bailén Picual Bio ESPANA Andalucia 100
% Suministros Agroebro, S.L. Artajo 8 BIO Arbequina ESPARA Navarra 100
= Aceites Moral, S.L. Verde Divino ESPARA Andalucia 100
3 Al Alma del Olivo, S.L. Al Alma del Olivo Hojiblanca Ecologico ESPARA | Castilla-La Mancha 100
1 Rafael Alonso Aguilera, S.L. Oro del Desierto Picual ESPANA Andalucia a5
= Oleocampo, S.CA Oleocampo Premium ESPARA Andalucia 95
" 5.C_A. Encarnacitn Esencial ESPARA Andalucia 95
% Aceite Supremo, S.L. Supremo Royal ESPARA Andalucia 95
s Escalera Alvarez SAT Entre Caminos Seleccion ESPARA Andalucia 95

21 Accademia Olearia S.r.l. Accademia Olearia BIO DOP Sardegna ITALIA Cerdefia 90
. Nuevos Espacios, S.A. Unolive ESPARA Andalucia 90
o 5.C.A. San Vicente Puerta de las Villas Organic ESPARA Andalucia 90
. Olelcola Jaén, S.A. Olelicola Jaén Ecol6gico ESPARA Andalucia 90

25 Aceites Guadalquivir, S.C.A. Buensalud Ecoldgico ESPARA Andalucia 85
o Aceites Vadolivo Sierra Oliva ESPARA Andalucia as
s Sud Italia Alimentari S.r.l. Cassetia DOP Terra di Bari Castel del Monte ITALIA Puglia a5
i Huilerie Bashir Jarraya Domaine Um Aljanna TUNEZ | Bizerte Governorate 85

29 hliazata s FONLs Agropeciiaiia Vieiru Ecologico DOP Gata Hurdes ESPARA |  Extremadura 80

30 Almazaras de la Subbética, S.L. Rincon de la Subbética Altitude ESPARA Andalucia 75
= Acushla, 5 A Acushla Gold Edition Organic PORTUGAL| Region del Norte 75
= Torre Rivera Az. Agr. Blend(22 ITALIA Puglia i)

Monini S.p.A. con la misma puntuacién que
la compafiia de Priego de Cérdoba.

A continuacién figuran la navarra Suminis-
tros Agroebro, S.L. -otra de las claras protago-
nistas en esta edicidn-, que ocupa la cuarta po-
sicién con 420 puntos; Aceites Nobleza del Sur
(5% 285 puntos); Azienda Agricola Sabino Leo-
ne (6% 285 puntos); Opg Chiavalon (72, 270 pun-
tos); las cooperativas SCA San Vicente (82 270
puntos) y Ntra. Sra. de los Remedios (9% 265
puntos); cerrando el TOP10 la italiana Azienda
Agricola Alfredo Cetrone (107, 260 puntos).

Entre las 28 mejores almazaras del mundo
encontramos 13 espafolas, 10 italianas, 2
portuguesas, una croata, una israeli y otra
brasilefa -las dos Ultimas son Sindyanna of
Galilee y Fazenda do Campo Alto, Ltda., dos
de las sorpresas de la presente edicidn-.

Finalmente, en el ranking “The World’s
Best Organic Olive Oil Mills 2022/23” es la ita-
liana Monini S.p.A. quien consigue alzarse al
primer lugar del ranking gracias a sus 435
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puntos, seguida por Suministros Agroebro,
S.L. y Almazaras de la Subbética, S.L., con
420y 335 puntos, respectivamente.

Completan el TOP10 Rafael Alonso Aguile-
ra, S.L. (Oro del Desierto), 4 con 245 puntos;
Azienda Agricola Miceli & Sensat (5% 240
puntos); Aceites Nobleza del Sur (6% 190
puntos); Masoni Becciu di Deidda Valentina
(7%, 150 puntos); las croatas Opg Chiavalon
(82, 135 puntos) y Orna d.o.o0. (9%, 125 pun-
tos); y la toscana Frantoio Franci Snc, tam-
bién con 125 puntos.

En conjunto, Espafia confirma el sorpasso
al situar nada menos que 16 empresas entre
las 25 mejores almazaras ecoldgicas del
mundo, seguida por Italia, que en esta edi-
cién tan solo coloca seis almazaras; Croacia,
con dos representantes -ambas de Istria-; y

una almazara de Tunez.

Sélo ocho concursos en busca del
mayor rigor y credibilidad
En la edicién 2022/23 del ranking WBOO,
ocho han sido los concursos y competiciones
considerados: EVOOLEUM Awards, Expoliva
-que por su caracter bienal vuelve a formar
parte del ranking en 2023-, Mario Solinas
Quality Award y Premio OVIBEJA, dentro del
Grupo 1; y ArgOliva, Leone d’Oro, SIAL Olive
d’Ory SOL d’Oro He-
misferio Norte -en
2022 no se ha cele-
brado la competi-
cién del Hemisferio
Sur-, en el Grupo 2.
Entre las noveda-
des de esta edicidn, la
organizacion del ran-

king ha elevado la
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RANKING DE LAS MEJORES ALMAZARAS ORGANICAS DEL MUNDO 20222023

Rank Productor / Almazara Pais Regidén Punt.
1 Moninl, S.p.A. ITALIA Umbria 435
- 2 Suminisiios Agroebra, S.L. ESPANA Navara 420
3 Almazaras ge |a Subbetica, S.L. ESPARA Andalucia 335
4 Rafael Alonso Aguliera, S.L. ESPARA Andalucla 245
5 A7. Agr. Micell & Sensat ITALIA Siclia 240
6 Aceltes Nobleza del Sur ESPARA Andalucla 190
7 Masonl Becclu al Deldda Valentina ITALIA Cerdefia 150
RANKING DE LAS MEJORES ALMAZARAS DEL MUNDO - 2022/2023 8 Opg Chiavalon CROACIA Istria 135
2 Omad.o.0. CROACIA 15iria 125
Rank Productor / Almazara Pais Regidén Punt. 3 Frantolo Franci S.n.c. ITALIA Toscana 1256
1 Acesites Oro Ballen Galgon g9, S.IL. ESPARA Andalucia TES 11 Aceites Oro Ballen Galgon 89, S.L. ESPARA Andalucta 100
2 Almazaras de la Subbetica, S.L. ESPANA Andalucia 435 = Aceltes Moral, S.1. ESPARA Andalucta 100
; manmk;&;o s E';:;?A ;’mm ﬁ 7 Al Alma gel OIVD, S.L. ESPANA | Castlia-laMancha | 100
5 Aceltes Nobleza del Sur ESPARA Andalucia 285 L OIE0CAMPO, 5.C.A. ESPARA Lt 25
3 Az AQL Saning Leone ATIE Fugla e S.C.A. ENcamacion ESPANA Andalucia o5
=k > Acelte Supremo, 5.1 ESPANA Andalucla 95
7 Opg Chiavaion CROACIA Istria 270 z :
. S.C.A. San Vicenie ESPARA Andalucia 270 Escalera Alvarez SAT. ESPANA Andalucia 95
] NIa. Sra. de Ios Remedios ESPARA Andalucia 265 18 Accademia Olearia S.rl. ITALIA Cerdefia 20
10 Az_Agr. Alfredo Cetrone ITALIA Lazlo 260 " Nuevos Espacios, S.A. ESPARA Andalucia a0
11 Frantolo Franci S.n.c. ITALIA Toscana 255 5 S.C.A_San Vicenta ESPARA Andalucta a0
12 Frantolo Remano S.I.L ITALIA Campania 250 E Olelcola Jaén, S.A. ESPANA Andalucta o0
13 Ragzaﬂmmm i?ia:ﬂgm L E%P::&A Nﬂa!smtlm 245 22 ACEles Guactalquivir, S.C.A. ESPANA Andaluca 85
14 _AQL e a 240 n
15 Muela Ollves, SIL. ESPARA Andalucia 225 = SACERES VSO ESPARIA Lo e L
16 Masonl Becciu d Deldda Valentina TTALIA Cerdefia 220 Sud Italia Almentan S.11. [TALIA Pugiia 85
0 Hullerle Bashir Jarraya TUNEZ | Blzerie Govemnorale | 85
17 S.C.A Ntra Sra. de [a Paz de Olepestepa ESPARA Sevila 180
" Sindyanna of Galliee ISRAEL More 180
19 Del Agulia Sola, S.L. ESPANA Andalucia 185 e
= R SeLlA Puglla L en caso de que el ju- en tres concursos y otros 16 con medallas
% Oleicola Jagn, S A ESPANA Andalucia 180 . ) i)
: Gilnofie PIoGUCAD AJNCOIE. LO2. FOHELIGAT Alenteio i rado considere que  en dos competiciones”.
23 Acelles Guadalquivir, 5.C A ESPARA Andalucia 175 . . . .z
24 AZ. Agr. COsmO dl RUSSD TALIA Lazio 170 un aceite no se co- Schmidt destaca que en esta edicidn del
25 Accagemia Olearia S.rl. ITALIA Ceroenia 165 . . . .
. Casa Agricola Roboredo Magela PORTUGAL Reglon Norte 165 rresponde con la ca-  ranking “existe mayor diversidad de aceites
o Fazenda do Campo Alto, Lida. BRASIL 580 Paulo 165 .
2 Oleoperales, S.L. ESPARA Andalucia 185 tegoria previamente y empresas, con presencia de paises como

16

puntuacion otorgada a los distintos concursos y
ha establecido una mayor distincion entre me-
dallas para que la suma de las mismas se dife-
rencie mas que en el pasado, con el fin de que
en la clasificacién final haya menos aceites con
las mismas puntuaciones. Por otra parte, el ran-
king WBOO ha adaptado sus normas a los cam-
bios introducidos en los concursos Mario Soli-
nas Quality Award y Premio Ovibeja, que hanre-
definido los grupositipos de productores (gran-
des/pequefios) y diferenciado a los productores
de los envasadores, cada uno con sus respecti-
vas producciones y lotes minimos exigidos.
Conviene recordar que, desde hace seis
ediciones, el ranking WBOO sdlo considera
concursos que admiten una sola muestra por
categoria y grupo de empresas, adoptando
dichos concursos el procedimiento de que,

asignada, éste pue-

da ser clasificado en otra categoria distinta.
En declaraciones exclusivas a Mercacei, el
creador del ranking y presidente de WBOO,
Heiko Schmidt, subraya que “en esta oca-
sion muchos productores han reducido tan-
to el nimero de concursos a los que se han
presentado como la cantidad de muestras
enviadas debido a la escasa produccidn re-
gistrada en la actual
campafa. De ahi
que hayamos conta-
bilizado casi 200 AO-
VEs con una sola
medalla y tan sdélo

ESQUEMA DE PUNTOS DEL WBOO RANKING 2022/2023
(Compeficiones en grupos por punios y en orden alfabético)

ich u 1*  wBOO 2° wBOO
Concursos / Puntos = Pis s Pts
{En orden altabétic) | P TS0 Premio
EVOOLEUM 1= Piemio| 100 | 2° Piemio| 95
Ex 1= P i JLi] il a5
poliva iemio| 1 Mencitn
Mario Solinas . _
A 1 1* Piemio, 100 |2° Premio, 95
Owvibeja o 100 Plata 95
Argoliva * 1* Piemio| 75 2° Piemio| 70
- ik
Leone I'Oro O 75 Final 70
SIAL Olive D'Or O 75 Plata 70
Sol D"Oro ™ O 75 Plata 7O
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Brasil, Sudafrica, Tinez o Israel, ademas de
Espafia, Italia, Portugal y Croacia. Seguimos
mirando al futuro con la esperanza de que
cada vez mds concursos a la calidad del AO-
VE se vayan animando a formar parte de
nuestro ranking aplicando la estricta norma-
tiva vigente, porque consideramos que es el
Unico camino posible en aras de lograr el ma-

yor rigor y credibilidad”.

WORLD'S BEST
B OLAVE DILS

WORLD'S LEADING OLIVE DIl COMPETITIONS 22/23
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La Universidad de Extremadura (UEX) co-
ordina el proyecto europeo de investigacion
MoreMedDiet, cuyo objetivo final es disefar y
proponer cinco recetas atractivas de Dieta
Mediterrdnea valoradas por sus cualidades
nutricionales, sostenibles y econdmicas, que
permitan incrementar la adopcién de alimen-
tos saludables de este patrdn alimentario.

El proyecto, titulado “More on the adop-
tion of a healthy Mediterranean Diet, agrupa a
12 socios que representan diferentes partes
de la cadena de valor alimentaria: ocho uni-
versidades, dos centros de investigacion y dos
empresas de siete paises diferentes de la
Cuenca Mediterranea -Espafia, Portugal, Italia,
Francia, Jordania, Egipto, Tlinez y Turquia-.

Los investigadores van a proponer cinco
recetas de Dieta Mediterranea saludable en
el marco de este proyecto europeo -financia-
do por el programa PRIMA en el marco del
programa Horizonte Europa de la UE-, que

www.anuga.com

acaba de arrancar en Badajoz, con un primer
encuentro de los socios. En Espafia, More-
MED Diet implica a investigadores del Institu-
to Universitario de Investigacidn de Recursos
Agrarios de la Universidad de Extremadura
(INURA), CICYTEX, el Instituto de Investiga-
cién de Carne y Productos Carnicos (IProCar)
y el grupo Analisis Comportamental de la Ac-
tividad Fisica y el Deporte (ACAFYDE), ambos
de la UEx. La investigadora principal, Maria
de Guia Cérdoba, ha explicado “las recetas
que vamos a estudiar estaran basadas en in-
gredientes locales, vegetales producidos sin
pesticidas y animales, enriquecidos con com-
puestos bioactivos obtenidos a partir de sub-
productos de cereales, frutas y hortalizas au-
téctonas o microbiota relacionada”.
Ademads, otro de los objetivos principales
es incorporar nuevas tecnologias de bajo pro-
cesamiento que cumplan con los principios

de la economia circular y, en su caso, la ex-

TASTE THE FUTURE
COLOGNE, 07.-11.10.2023

Anuga Fine Food -

exclusive delicatessen, gourmet and basic food.

S

Key theme: SUSTAINABLE GROWTH -

Las cinco mejores recetas de una
Dieta Mediterranea saludable

traccion verde de los envases de productos
naturales trabajando en un sistema de pro-
duccidn integral para producir alimentos salu-
dables y auténticos.

La metodologia de trabajo del proyecto
para el disefio de las recetas estara basada en
sesiones de co-creacion con consumidores
de todas las edades siguiendo el modelo de
investigacion e innovacién basado en Living
Labs (LL). En concreto, “utilizaremos el mo-
delo LL para observar e identificar diferencias
socioecondémicas, culturales e individuales en
el uso de materias primas y alimentos relacio-
nados con la Dieta Mediterrdnea”, ha apun-
tado Maria de Guia Cdrdoba.

Otro de los propdsitos de esta amplia in-
vestigacion es estudiar y comprender el com-
portamiento de los consumidores en la elec-
cién de los alimentos que consumen, en fun-
cidn de las barreras y motivaciones socioeco-

ndmicas, educativas y culturales.

Secure your
tickets now:

anuga.com

SGM Ferias & Servicios, S.L. o
C/Retamar, 11, 28043 Madrid o

Tel.: 91 359 81 41 / 91 359 84 55
info@koelnmesse.es

moving towards a more sustainable food future together with the industry.
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La Diputacion de Jaén pone

en marcha el XX Premio
de Cocina con AOVE

La Diputacién Provincial de Jaén ha puesto
en marcha la vigésima edicién del Premio In-
ternacional de Cocina con Aceite de Oliva Vir-
gen Extra “Jaén, paraiso interior”, cuya final
se celebrard el préximo 11 de octubre en el
marco de San Sebastian Gastronomika.

El diputado de Promocién y Turismo, Fran-
cisco Javier Lozano, ha presentado este certa-
men que “esta consolidado en el tiempo co-
mo una iniciativa de fomento de la gastrono-
mia y de la inclusién y la utilizacién del aceite
de oliva virgen extra como alimento importan-
te en la misma, ademas de que posibilita traba-
jar con el sector de la hosteleria y los grandes
chefs de nuestro pais para que sean prescrip-
tores de opinién en la promocién del AOVE”.

En esta linea, el diputado de Promocidn y
Turismo ha mostrado su satisfaccién por
que este certamen alcance su vigésimo ani-
versario. “Se trata de un aniversario especial,
en el que queremos darle mayor promocion
y trabajar de forma mds incardinada con el
sector de la gastronomia y de la hosteleria,
por lo que vamos a continuar con la linea
que marcamos en el afio anterior de colabo-
rar con San Sebastidn Gastronomika, que es
uno de los congresos mds importantes a ni-
vel mundial de gastronomia, que aglutina a
los mejores cocineros y cocineras del mundo
y creemos firmemente que es el espacio pa-
ra situar al aceite de oliva virgen extra y, es-
pecialmente, a los Jaén Seleccidn en lo mas
alto de la gastronomifa”.

Hasta el préximo 8 de septiembre estard
abierto el plazo para la presentacion de re-
cetas a este concurso, que estd dotado con
un Unico galarddn de 8.000 euros. Cada co-
cinero que se inscriba en este certamen -un
proceso que podran realizar a través de la
web www.jaenparaisointerior.es- podra pre-
sentar solo un plato, en cuya elaboracion
tendra que primar la utilizacion de los AO-
VEs “Jaén Seleccion’ 2023 -Oro Bailén Picuadl,
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Dominus Co- :
secha Tem-
prana, Puerta
de las Villas, Oro
de Cdnava, Esencial
Olive, Pradolivo, Seforio de Camarasa y el
ecoldgico Supremo Royal-.

Entre las recetas presentadas a esta edi-
cion, un jurado integrado por representantes
de San Sebastidn Gastronomika y de la Dipu-
tacion de Jaén, asi como por cocineros de re-
conocido prestigio y periodistas gastrondmi-
cos, seleccionard un total de ocho, que seran
las que se elaboren durante la final del con-
curso en la jornada del 11 de octubre en el Pa-
lacio Kursal de San Sebastian. En el proceso
de seleccién de los platos finalistas, el jurado
valorard especialmente el maridaje del AOVE
con los ingredientes utilizados en los mismos,
asi como la presentacion y la innovacién de
cada una de las recetas presentadas.

En la final de este certamen -que se desa-
rrollard en directo en el marco de San Sebas-
tian Gastronomika ante jurado y publico- los
ocho chefs seleccionados dispondran de un
tiempo total de 75 minutos para la elabora-
cidn de sus recetas, de los cuales 45 serdn pa-
ra la realizacién de las mismas en la cocina
central del Kursal y 30 para finalizarlas y em-
platarlas en la sala del jurado. En la presenta-
cién de estos platos ante el jurado, los finalis-
tas tendrdn que explicar los ingredientes utili-
zados en los mismos, las técnicas empleadas
y el maridaje de los aceites seleccionados.

Este concurso de cocina “forma parte de
una estrategia que mantiene la Diputacion
en defensa de la calidad en la produccién de
los AOVE y de los Jaén Seleccidn con el obje-
tivo de conseguir una mayor visibilidad del
aceite de oliva virgen extra, especialmente
en un momento de dificultad para el sector
como el actual debido a la sequia”, ha recor-
dado Lozano.

Arranca el primer
taller del
Programa Andaluz
de Cultura
Gastronomica
"Andalucia

come Cultura”

El Restaurante Radis acogi6 el pasado 11 de
julio el primer taller del Programa Andaluz de
Cultura Gastrondmica “Andalucia come Cultu-
ra”, una iniciativa patrocinada por la Funda-
cién Unicaja con la colaboracion de la Conse-
jerfa de Turismo, Cultura y Deporte de la Jun-
ta de Andalucia y de la Fundacién del Olivar.
Este proyecto, que defiende la gastronomia
como patrimonio, cultura e imagen de desti-
no en el territorio andaluz, presenta el “Taller
Radis Jaén: La evolucién de las recetas/guisos
tradicionales de Jaén”.

En esta actividad se realizé un viaje al origen
de recetas populares y su evolucién histdrica
dentro de una misma casa de comidas familiar
de generacién en generacion hasta llegar a su
configuracién actual en un restaurante de alta
cocina. Esto se plasmé en cocina mediante la
elaboracién in situ y en directo de unas “habas
legas”, primero seguin la antigua receta de la
familia Mesa-Ledn, propietaria del restaurante
La Alcuza de Pegalajar; y después segun la re-
ceta evolucionada en aplicacion de técnicas y
canones de la alta cocina por la actual genera-
cién de la misma familia de la mano de Juanjo
Mesa Ledn y que se ofrece en el ment del res-
taurante Radis.

Jaén ha sido la provincia elegida para iniciar
la andadura de este proyecto que recorrera el
resto de provincias andaluzas con el objetivo
de identificar las raices culturales de su gastro-
nomia y combinando el conocimiento patri-
monial con la practica culinaria. En el segundo
semestre de este afio se celebrardn mesas re-
dondas en las que personalidades reconocidas
de los dmbitos cultural y culinario compartiran

su experiencia y conocimiento.



Cordoba acoge un curso
de control de calidad en el
sector del aceite de oliva

El centro IFAPA Alameda del Obispo, ubi-
cado en Cérdoba, acogid los dias 12 y 13 de ju-
nio el curso “Control de la conformidad en el
sector del aceite de oliva”. Esta formacién pre-
sentada por Maria Eugenia Pérez Garcia, sub-
directora general de Control e Inspeccidn
Agroalimentaria de la Agencia de Gesién
Agraria y Pesquera de Andalucia (AGAPA),
fue impartida a un total de 60 profesionales
procedentes de distintos dmbitos dentro de
la coordinacién y ejecucidn de las campafias
de inspeccién de la calidad agroalimentaria
en esta Comunidad Auténoma.

En esta actividad formativa participd personal
experto de la Direccién General de Industrias, In-
novacion y Cadena Agroalimentaria; de los Ser-
vicios de Agricultura, Ganaderia, Industria y Cali-
dad de las Delegaciones Territoriales; y de AGA-
PA a través de sus Coordinadores Provinciales y
de la Subdireccién General de Control e Inspec-
cién Agroalimentaria, incluyendo tanto a sus
servicios centrales como a los inspectores de ca-
lidad, ubicados en las Oficinas Provinciales de la
Agendia, y al personal de los Laboratorios Agro-
alimentarios de Cérdobay Atarfe.

El objetivo de esta accién fur ofrecer for-
macién continua y especifica al personal im-
plicado en el control de este sector y aumen-
tar la interrelacién que le permita unificar cri-
terios e identificar los puntos de mejora para
el desarrollo de las actuaciones de inspeccion
de calidad, seguin informd AGAPA.

Para ello, el curso conté como ponentes
con Anselmo Martin Rojas, jefe del Servicio de
Calidad y Control Agroalimentario; Celedonio
Fornell Martinez, jefe del Servicio de Agricul-
tura, Ganaderfa, Industria y Calidad de Jaén;
Francisco de Paula Rodriguez Garcia, asesor
de la Direccién General de Industrias, Innova-
cién y Cadena Agroalimentaria y miembro del
Consejo Oleicola Internacional (COI); Noelia
Ruiz LSpez, responsable Técnico del Area de
Aceites y Grasas del Laboratorio Agroalimen-
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tario de Cdrdoba; Placido Pascual Morales, je-
fe del Panel de Cata de Aceite de Oliva Virgen
del Laboratorio Agroalimentario de Cdrdoba;
y Daniel Ramos Diaz, jefe del Departamento
de Control de Calidad Alimentaria de AGAPA.

Entre los principales contenidos aborda-
dos cabe destacar el proceso productivo, la
valoracion de los resultados analiticos y el
procedimiento especifico de inspeccién del
aceite de oliva, asi como los principales frau-
des en el sector del aceite de oliva y técnicas
de deteccion.

La formacion finalizé con una visita al Labo-
ratorio Agroalimentario de Cérdoba y una
jornada de iniciacion a la cata de aceites.

Segun precisd AGAPA, el objetivo principal
de la inspeccién de calidad en Andalucia en
materia de fraudes es detectar y limitar frau-
des, engafios, falsificaciones, adulteraciones,
practicas no autorizadas o prohibidas o cual-
quier otro tipo de infraccidn a la reglamenta-
cién en materia de calidad.

La Subdireccién General de Control e Inspec-
cién Agroalimentaria, a través de su Servicio de
Inspeccién Agroalimentaria, tiene entre sus
competencias en materia de inspeccidn, vigilan-
ciay control, la ejecucidn de las funciones de ins-
peccion y vigilancia relativas a la calidad agroali-
mentaria y sobre el funcionamiento de los mer-
cados agrarios y alimentarios, tal y como se indi-
ca en el articulo 7 de los Estatutos de AGAPA,
aprobados por el Decreto 99/2011, de 19 de abril.

Masterfiam, el
primer postgrado
universitario
sobre cultura
gastronomica

en Espana

El Ministerio de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacién (MAPA) colabora con la Universi-
dad de Cadiz en la puesta en marcha en el
curso académico 2023-2024 de la cuarta edi-
cidn de Mdsterfiam, el primer mdster univer-
sitario en Espafia que centra sus materias en
la cultura gastrondmica.

El Master en Gestidn e Innovacion de la
Cultura Gastrondmica es una titulaciéon pro-
pia de la Universidad de Cadiz que cuenta
con dos titulos de experto universitario en
innovacion, creatividad y cultura gastrond-
mica y en gestidn de proyectos gastrondmi-
cos: crear, dirigir e innovar.

Esta formacion de postgrado se puso en
marcha en el afio 2020 en virtud de un con-
venio de colaboracién entre el MAPA y la
Universidad de Cadiz, una iniciativa mas con
la que el Ministerio reafirma su compromiso
de dar visibilidad a las caracteristicas y valo-
res de la produccién alimentaria espafiola. El
objetivo de Mdsterfiam es formar a profesio-
nales para liderar proyectos gastrondmicos
nacionales e internacionales con capacidad
para el andlisis y el pensamiento critico.

En la cuarta edicidn -cuya inscripcidn estd
abierta hasta el 25 de septiembre- se abre la
posibilidad de inscribirse no solo a personas
con titulacién universitaria, sino también a
estudiantes sin titulacion universitaria a tra-
vés de los cursos de formacidn permanente.

En ediciones anteriores se ha logrado un alto
indice de contratacién de los alumnos que han
cursado el master; en tormo al 80% de ellos ha
conseguido insertarse en el mercado laboral o
mejorar su em-
pleo al especiali- :
zarse en innova-
déngastrondmica.
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La consejera de Salud de Andalucia defiende
en su visita a Oleicola Jaén que los beneficios del
aceite de oliva aparezcan en el etiquetado

Catalina Garcia ha explicado que “el conte-
nido en acidos grasos monoinsaturados (3ci-
do oléico) confiere al AOVE las caracteristi-
cas cardioprotectoras que contribuyen a re-
ducir el colesterol LDL, el mas temido por los
cardidlogos, y, en cambio, ayuda a aumentar
el colesterol saludable (HDL), como han
avalado los estudios Predimed, de la Uni-
versidad de Jaén o el de los investigadores
del Instituto Maimdnides de Investigacién
Biomédica de Cérdoba (Imibic), con el Hos-
pital Universitario Reina Sofia y la Universi-
dad de Cérdoba”.

Asimismo, ha afiadido que el AOVE tam-
bién contiene dcidos grasos poliinsaturados
Omega 3 y Omega 6, que “le confieren pro-
piedades antiinflamatorias que, unidas a las
vitaminas que nos aportan, son potentes
antioxidantes naturales”. Y son precisa-
mente estas propiedades, seguin ha subra-
yado Garcia, las que “otorgan al AOVE un
efecto preventivo del envejecimiento celu-
lar retrasando el dafio neuronal en enfer-
medades neurodegenerativas, como el Alz-
heimer o la demencia senil”.

La consejera de Salud andaluza ha defen-
dido que “estas propiedades son el princi-
pal aval para que nuestro aceite vaya con-
quistando nuevos mercados y consumido-
res. No sdlo por su exquisito sabor, sino
también porque existen evidencias cientifi-
cas que muestran que es un producto no
sdlo saludable, sino muy recomendable en
la dieta diaria”.

Finalmente, se ha referido al apoyo direc-
to de la Junta de Andalucia al sector, con
ayudas e inversiones que suman 952 millo-
nes de euros, que responden a las necesida-
des que plantean los olivareros, asi como a

las que han surgido con la sequia. Asi, el Go-
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bierno andaluz apoya al sector con campa-
fas especificas de promocién de productos
de calidad certificada, las ayudas a las tres
DOPs jiennenses y a la IGP Aceite de Jaén o
“el fomento de la fusidn e integracién de las
cooperativas como forma de ganar muscu-
lo en el mercado para ser mas competitivos
y, por tanto, mas capaces de retener el va-
lor afadido”, ademas de regular la marca
Gusto del Sur para los productos andaluces
de calidad diferenciada.

En esta visita han acompafiado a la con-
sejera el presidente de Grupo Oleicola Jaén,
Luis Carlos Morillo; asi como los miembros
directivos de la empresa, Carmen Morillo,
Remigio Morillo y Joaquin Morillo; ademas
del alcalde de Baeza, Pedro Cabrera, y el
concejal de Agricultura de Baeza, Antonio
Javier Perales.

El alcalde de Baeza, Pedro Cabrera, ha
hecho un reconocimiento al equipo de
Grupo Oleicola Jaén que, con su almazara
4.0 y su futuro proyecto de oleoturismo,
“son un orgullo para la ciudad de Baeza, ya
que contribuirdn al ensalzamiento del tu-
rismo y de la cultura”.

A su vez, la directora econémico financie-
ra de Grupo Oleicola Jaén, Carmen Morillo,
ha indicado que en esta visita “hemos podi-
do mostrar los avances mds destacados en

las obras de reconversién de nuestra empre-

sa, que se encuentran en pleno desarrollo.
Estas transformaciones no sdélo consolidan
nuestro compromiso con el desarrollo soste-
nible y la innovacidn tecnoldgica, sino que
también nos permiten posicionarnos como
referentes en nuestro sector.”

Por su parte, el presidente de Grupo Olef-
cola Jaén, Luis Carlos Morillo, ha informado
de que a partir del mes de octubre las insta-
laciones de la almazara estardn abiertas al
publico en general “para que disfruten del
oleoturismo en una ciudad tan turistica co-
mo Baeza. Asi, aquellos interesados en cono-
cer de cerca el proceso de produccién del
aceite de oliva virgen extra y disfrutar de la
experiencia Unica que ofrece el oleoturismo
podran visitar sus instalaciones y participar

en actividades especiales”.




El aceite de oliva y las aceitunas
se abren camino en India

Andalucia TRADE organizé un total de 275
reuniones de negocio para cinco firmas
agroalimentarias andaluzas con 55 agentes
indios en un encuentro comercial que tuvo
lugar en las ciudades de Delhi y Bombay del
19 al 23 de junio. El objetivo de esta accidn
fue impulsar el consumo de aceitunas y de
aceite de oliva en India, un mercado de opor-
tunidades, ya que se trata del pais mds po-
blado del mundo con 300 millones de consu-
midores potenciales pertenecientes a la cla-
se media con un poder adquisitivo en au-
mento y unos habitos de consumo cada vez
mas saludables.

Actualmente, India es el cuarto destino
asidtico del oro liquido andaluz. Andalucia es
la Comunidad lider en ventas de aceite de oli-
va a Asia, con unas exportaciones de 117 mi-
llones de euros el primer cuatrimestre del
2023, que suponen el 70% de las ventas na-
cionales, muy por delante de la segunda mas
exportadora, Catalufia, con el 18,2% del total.
Con este contexto, los informes de Andalu-
cia TRADE revelan que el aceite de oliva se
estd introduciendo en el mercado indio y su-
pera en el primer cuatrimestre de 2023 los
9,9 millones de euros, con un avance del 31%.

Respecto al sector de la aceituna de mesa,
la agencia andaluza también encuentra en
Asia un mercado en potencia, tras los datos
de exportaciones del primer cuatrimestre de
2023, que registran unas ventas por valor de
31 millones de euros, lo que supone el 88%
de la factura nacional al continente.

Con esta misidn se continda la estrategia

de diversificacién de mercados que desarro-
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lla de la Agencia para la Transformacion y el
Desarrollo Econémico-Andalucia TRADE, que
tiene como objetivo impulsar las ventas del
aceite de oliva andaluz mas alld de sus merca-
dos naturales, Europa y Ameérica, ampliando
especialmente a los dos nuevos grandes mer-
cados mundiales, China e India. Los informes
de la agencia destacan que el aceite de oliva
estd considerado un producto gourmet en
India, con una variedad de opciones aun des-
conocidas para los compradores.

Estas cualidades hacen del aceite de oliva
un complemento Unico cada vez mas valora-
do en el mercado, también por sus propieda-
des saludables, por lo que, pese a las diferen-
cias entre la gastronomia india y la andaluza,
se ha detectado que los consumidores in-
dios estdn dispuestos a explorar este nuevo
ingrediente beneficioso para la salud. Esta
tendencia en los habitos de consumo brinda
una excelente oportunidad para promover
el aceite de oliva andaluz en un pais con
1.400 millones de habitantes, segtin Andalu-
cia TRADE.

Asimismo, este organismo ha subrayado
que India ha experimentado un notable au-
mento en el consumo de alimentos procesa-
dos y saludables en los Ultimos afios, tanto a
través de canales de distribucidn tradiciona-
les como en el comercio on line. Este fend-
meno se debe en gran medida a la rapida di-
gitalizacion que esta teniendo lugar en el pa-
is, lo cual haimpulsado el crecimiento del co-
mercio electrdnico. Se proyecta, ademas,
que el e-commerce en India crecerd entre un
25% Yy un 30% anual hasta 2026.

Esta accién, que se ha vinculado tradicio-
nalmente a la industria del aceite de oliva en
exclusiva, se ha ampliado este afio también
al sector de la aceituna de mesa, para poten-
ciar su consumo en el mercado indio. En el
caso de la aceituna de mesa, a pesar de que
a dia de hoy no es un alimento habitual en la
dieta india, el producto encaja perfectamen-
te en su gastronomia. Este hecho seune ala
tendencia creciente de adquirir productos
de importacion provenientes de paises que,
como Espafia, son un referente en alimenta-
cién. Ademas, el alto valor nutricional de la
aceituna de mesa unido a su versatilidad en
la cocina convierte el producto en un alimen-

to facil de incorporar a todo tipo de platos.

Encuentro comercial
Las cinco empresas andaluzas participantes
en el encuentro comenzaron su agenda pro-
fesional entrevistdndose con 35 importadores
locales en Delhi, con el objetivo de intercam-
biar sinergias comerciales en este mercado en
expansion mediante un total de 175 encuen-
tros. Tras la accidn, las firmas importadoras lo-
cales pudieron degustar seis tapas, con cuatro
aperitivos indios y dos andaluces en un show-
cooking. La agenda continud con otro cente-
nar de B2B con 20 importadores en Bombay.
Las empresas participantes procedieron
de Sevilla (Grupo Ybarra y Oleoestepa), Cor-
doba (Anfora Quality Products y Almazaras
de la Subbética) y Jaén (Acesur).

MERCACEI SEMANAL « 17/23 JULIO 2023

21




Cepsa inicia la comercializacion de combustible
sostenible a partir de aceites usados de cocina

Cepsa ha comenzado a comercializar com-
bustible sostenible de aviacién (SAF) a partir
de desechos agricolas y aceites usados de
cocina en cuatro de los principales aeropuer-
tos espafioles, por los que cada afio pasan
mas de 133 millones de pasajeros, lo que su-
pone el 55% del tréfico de pasajeros del pais.
En concreto, la energética ha iniciado la co-
mercializacién de SAF en los aeropuertos de
Madrid, Barcelona, Palma de Mallorca y Sevi-
lla para todos los clientes que lo soliciten.

La compafiia -que actualmente es uno de
los principales fabricantes y suministradores
de combustibles para la aviacidn del mercado
espafiol- produce este combustible sosteni-
ble en su Parque Energético La Rabida (Huel-
va) a partir de residuos organicos, como acei-
tes usados de cocina o desechos agricolas,
entre otros. Estos biocombustibles de segun-
da generacidn, ademas de poder reducir las

emisiones de los aviones hasta en un 90% en

comparacién con el queroseno convencio-
nal, fomentan la economia circular, ya que se
producen a partir de residuos que, de otro
modo, acabarfan en vertederos, segtn ha in-
formado la empresa en un comunicado.

Cepsa consolida su propdsito de convertir-
se en un referente en el sector de las energfas
limpias y liderar la descarbonizacién del trans-
porte aéreo. Este hito se produce unos meses
después de que la energética suministrara
combustible sostenible para la aviacién a mas
de 200 vuelos en el Aeropuerto de Sevilla en
una accién pionera que se convirtié en el pri-
mer suministro de SAF de tales caracteristicas
en un aeropuerto del sur de Europa, ademds
de ser la primera vez que en Espafia toda la
cadena de valor contd con una trazabilidad
certificada por el sistema ISCC EU (Internatio-
nal Sustainability Carbon Certification), desde
la fabricacién del combustible sostenible para
la aviacién hasta el suministro fisico.

Dentro de su estrategia Positive Motion,
Cepsa esta desarrollando un ecosistema cen-
trado en acelerar la descarbonizacion de los
clientes industriales, el transporte pesado, asf
como de la propia compafiia, mediante la pro-
duccién de moléculas verdes, principalmente
hidrégeno renovable y biocombustibles. En
concreto, con el objetivo de impulsar la des-
carbonizacién de la aviacidn, la compafiia aspi-
ra a liderar la produccién de SAF en Espafia y
Portugal, con una capacidad de produccion
anual de 800.000 toneladas en 2030, una can-
tidad de combustible sostenible suficiente co-
mo para sobrevolar 2.000 veces el planeta.

Cepsa ha alcanzado acuerdos de colabora-
cidn con las principales aerolineas que ope-
ran en Espafia para impulsar juntos la descar-
bonizacidn del sector aéreo. En concreto, la
energética tiene alianzas con Iberia, Iberia
Express, Vueling, Air Nostrum, Binter, TUI,
Etihad, Wizz Air y Volotea.

Un nuevo asfalto derivado del proceso
de refinado del aceite de oliva

La Junta de Castilla y Ledn utilizard una
mezcla bituminosa experimental semicalien-
te con aditivos derivados del proceso de refi-
nado del aceite de oliva para la renovacion
del firme en dos viales anexos de la autovia
A-601, que comunica Valladolid con Segovia
y se encuentra integrada dentro de la Red
Autondmica de Carreteras.

La Consejeria de Movilidad y Transforma-
cion Digital, de la mano de la empresa con-
cesionaria de la conservacion de esos dos
tramos de la via de alta capacidad y conti-
nuando con el compromiso de introducir
medidas innovadoras y sostenibles en las
carreteras de titularidad autondmica, ha
decidido a probar esta novedosa férmula
cuyo uso se incluye en la actual normativa
vigente a nivel nacional y al objeto de com-
parar sus prestaciones a lo largo del tiempo
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con las de mezclas bituminosas convencio-
nales de la misma edad.

Los tramos en los que se va a aplicar este in-
novador producto se centran en la via de servi-
cio que comunica la travesia de Cuéllar con el
enlace 57 de la autovia por la margen derecha.
En ella se tiene previsto extender la nueva mez-
cla sobre 400 de los 800 metros que se renova-
ran, utilizando una mezcla convencional en el
resto para poder comparar su comportamien-
to. Por otro lado, se ha actuado en el ramal sen-
tido Segovia del enlace 85, en direccidn a la lo-
calidad de Carbonero el Mayor, que estd com-
puesto por otros 400 metros, los cudles se re-
pondrdn integramente con la nueva mezcla.

Segun ha informado la Junta de Castilla y
Ledn, las ventajas que ofrece esta tecnologfa
-con un método de fabricacion similar al de

las mezclas convencionales pero con una

temperatura 40° C inferior- se centran princi-
palmente en la reduccién del consumo ener-
gético en su fabricacién y, por ende, en las
emisiones de gases a la atmdsfera. Al mismo
tiempo, ha asegurado que ayudan a mejorar
las condiciones de trabajo de los operarios,
puesto que las emisiones de humos y olores
durante su implementacidn son mucho me-
nores, al igual que sucede con el nivel de ries-
go de accidentes por quemaduras.

Por otra parte, en la fabricacién de esta
mezcla se va a utilizar un aditivo a base de
acidos grasos vegetales residuales con la
consiguiente ventaja medioambiental adicio-
nal, ya que por cada 1.000 litros de aditivo
utilizado en la fabricacién se reutilizan hasta
300 litros de residuos de la fabricacién del
aceite de oliva y hasta 400 litros de aceite ve-
getal reciclado.



El ceiA3 analiza en una jornada los avances de los
proyectos de los Grupos Operativos del sector del olivar

La coordinadora general del ceiA3 y vice-
rrectora de Innovacién y Transferencia de la
Universidad de Cérdoba, Lourdes Arce, ha
destacado que el olivarero es “un sector es-
tratégico en el ambito agroalimentario anda-
luz y que ha evolucionado muy positivamen-
te en estos Ultimos afios gracias al esfuerzo
de todos los agricultores y del conocimiento
que se ha transmitido desde los distintos
grupos de investigacion que formamos par-
te del ceiA3”.

Arce ha afadido que “hacemos transfe-
rencia del conocimiento hacia el sector y la
Administracion publica que regula toda nor-
mativa que actualmente estan vigentes” y
ha indicado que “a todos los investigadores
del ceiA3 y las empresas presentes os animo
a que podais seguir colaborando gracias a
nuevas convocatorias abiertas de proyectos
de 1+D entre agrupaciones de empresas y or-
ganismos de investigacion”.

Por su parte, la directora gerente del
ceiA3, Lola de Toro, ha agradecido la partici-
pacion a los investigadores y asistentes del
sector pertenecientes a los distintos grupos
operativos como “agentes agregados al
ceiA3, Consejos Reguladores y representan-
tes de distintas asociaciones agrarias que es-
cuchardn los avances”.

Ademas, ha explicado que el rol del ceiA3 en
estos grupos operativos es “actuar de agente
de innovacién y conectar a los agentes del sec-
tor con nuestros investigadores y detectar las
demandas en I+D, asi como buscar entre nues-
tros investigadores a los que den la respuesta
a las necesidades y favorecer esa divulgacion
tan necesaria en grupos operativos”.
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Lajornada ha favorecido las sinergjas y la in-
teraccién entre investigadores del ceiA3, asi
como la transferencia hacia el sector para
compartir los avances logrados hasta la fecha.

En la actualidad, el consorcio participa de
forma directa junto con investigadores en
cuatro proyectos innovadores dentro de la
convocatoria 2020 de las ayudas dirigidas al
funcionamiento de Grupos Operativos de la
Junta de Andalucia: BIORUMIOLI, BIOSUE-
RO, CoverOlive y TIC4BIO.

Asi, se ha presentado el GO Biorumioli
“Productos bioeconémicos derivados de pe-
quenos rumiantes a través de la revalorizacion
de subproductos del aceite de oliva”, un pro-
yecto estratégico e innovador que obtendra
productos lacteos bioecondmicos y funcio-
nales producidos a partir de pequefios ru-
miantes alimentado con un subproducto de
la industria del aceite de oliva como la pulpa
de aceite, a través de los investigadores de la
Universidad de Cérdoba de los grupos “Eco-
nomia Agraria, del Agua y de los Recursos Na-
turales (EAARN) | SEJ-649” y “Water, Environ-
mental and Agricultural Resources Economics
(WEARE) | SEJ-592”, Macario Rodriguez y
Melania Salazar.

Ademés, la investigadora Isabel Alamo ha
presentado el GO BIOSUERO “Revaloriza-

cién del suero quesero para su uso como bio-

fertilizante/bioestimulante”, un proyecto es-
tratégico e innovador que contribuird a la
mejora de los cultivos y de los suelos por me-
dio de labiofertilizacion/bioestimulacion con
derivados de suero de leche que consisten
en acido lactico, péptidos y aminoacidos li-
bres y la biomasa de lactobacillus. Se trata de
aplicar un proceso de economia circular para
la valorizacién de sueros de leche que con-
duce a la obtencién de nuevos productos
con actuacion biofertilizante/bioestimulante
(&cido lactico, péptidos, aminoacidos libres,
bacterias lacticas) contribuyendo a la mejora
delos cultivos y suelos.

El investigador del ceiA3 Juan Antonio To-
rres, del grupo “Geobotdnica y palinologia:
Aplicaciones al medio natural | RNM-350” de
la Universidad de Jaén, ha presentado los
avances del Grupo Operativo CoverOlive
“Adopcion de TIC y nuevas cubiertas vegeta-
les adaptadas para mejorar el suelo y biodiver-
sidad del olivar”, un proyecto estratégico e
innovador que desarrollard un sistema de
asesoramiento en la gestion de las explota-
ciones agrarias que sirva como herramienta
para la toma de decisiones en lo relativo al
manejo del suelo.

Por su parte, la investigadora ceiA3 Carmen
Flores, del grupo “Hidrdulica y riegos | AGR-
228” de la Universidad de Cérdoba, ha abor-
dado las claves del GO TIC4BIO, un proyecto
innovador que aumentara la competitividad
de las empresas ecoldgicas (fincas e industrias
agroalimentarias) gracias a la creacion de una
herramienta TIC que favorecera la toma de
decisiones, tanto para realizar un uso eficiente
del agua de riego y del agua usada en la
agroindustria, como para calcular el grado de
biodiversidad de la finca y poder mejorarlo,
dando respuesta a la preocupacion medioam-
biental y de conservacion de los recursos na-

turales del mercado mas exigente.
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El control de precios se establece a través de un seguimiento continuo de  ecoldgico, oliva, otros tipos de aceitesy marcas blancas.

las variaciones que se vayan produciendo en las grandes superficies, super-  Se sefiala, en cada envase, el precio més bajo y el més alto expuesto en
mercados y pequefios comercios de Madrid. Los precios rotan semanal-  los lineales. Las ofertas se sefialan con: (Of.)

mente, de modo que, a lo largo de cada mes, les ofrecemos virgen extra,  Ultima revision de precios: 14 de julio de 2023.

MARCA LATAS L ENV.5L ENV.2L. BOTELLA1 L. CRISTAL 3/4 L. CRISTAL1/2L
1881 14,50 (lata 2,51.) 6,30 11,90
5 Elementos Cornicabra AKp75! 12,30
5 Elementos Picual 8,00
5 Elementos Seleccién Premium 10,00
Abasa 31,45 5,90

Abasa Frutado 8,00

Abbae de Queiles 50,00 (3 1.) 17,25
Abraham Garcia 14,50
Albador 28,00 (lata 3 1.) 11,50 7,00 5,00
Albenzaide 5,50 5,00
Alfar La Maja 7,65 5,00
Alhema de Queiles 4495 (lata31.) 15,50 (lata) 11,40 (lata)
Alianto 17,25
Al-Manzar 7,00 12,30/12,95
Al-Manzar Olivares en Terrazas 15,85

Almaoliva Arbequina 13,50
Almaoliva Gran Seleccién 28,60 11,75

Almenara 5,99
Aneba 8,50 8,00
Aniguala 8,10
Anima Aurea 12,00
Antara 19,00 (lata 2,5 I.) 12,20 7,00 6,25
Artajo 14,90
Artajo Arbosana/Koroneiki 13,90
Arteoliva (tetra-brick) 4,50

Arzuaga 11,00
AU 15,57 3,14 5,00 8,85 (lata)
Aubocassa 19,64
Baecula 15,00 (lata 2,5 1.) 7,50 (lata) 5,50 3,50
Basilippo 11,00
Basilippo Gourmet Primer Dia 17,00
Basilippo Seleccién Arbequina 13,70
Belluga 13,70
Benja Gran Seleccién 5,00 4,25
Bertin Osborne Seleccién 10,45
Biocano 4,25
Borges 27,79 11,95 6,95/8,99 6,84

Borges Arbequina 7,85 5,35
Borges Hojibc1anca 7,85 5,35
Borges Picual 7,85 5,35
Cal Saboi 25,00
Camino de Anibal 10,00
Camp Cervia 31,00 8,00

Campos de Uleila 9,70
Canoliva 32,90 5,00
Caiiada del Marqués 28M5

Capilla del Fraile 25,50 (lata 2,5 1.) 11,50
Capricho Andaluz 40,00 (anfora) 39,19 2,98 (0,251.) 7,99 (lata) 6,51 2,75 (lata)
Carabafia 19,65
Carbonell 38,26 32,95/46,86 6,78/9,00 8,99 4,68 (Of.)
Carbonell 12 Campafia 8,60
Carbonell Arbequina 8,07/10,49 5,59 2,75
Carbonell G. Seleccién (Almazara) 47,99 18,48 15,00 (3 1) 8,07/10,49 7,85 4,31/4,77
Carbonell Hojiblanca 8,86/10,49 6,98 2,85
Carbonell Picual 8,07/10,49 9,30 2,75
Carbonell Regium 9,30

Carmen High/Premium Selection 11,50

Casa Alarcén Envés 13,00
Casa Benito 9,85 (lata)

Casade Alba 13,36
Casa del Agua 6,39
Casado Morales 12,00
Casas de Hualdo Cornicabra/Arbequina 20,00 (lata 3 1.) 8,20/9,30
Castelanotti 10,40 9,50
Castillo de Canena 1er Dia de Cosecha 22,80/23,90
Castillo de Canena Arbequina 14,50
Castillo de Canena Picual 14,50
Castillo de Canena Reserva Familiar 16,25/17,90
Castillo de Canena Royal 25,40/30,00
Castillo de Tabernas 50,00 76,50 7,42
Castillo de Tabernas Esencia 17,00
Castillo de Tabernas Picual 27,00 (lata 2,5 1.) 8,45
Castillo de Tudején 12,90
Cazorla Picual/Royal 26,00/30,00 17,30(2,51.) 6,50 (lata) 5,50

Cladivm 10,00
Claramunt Arbequino / Frantoio 13,00
Columela 12,00 (lata) 8,90
Conde de Argillo 8,40 7,45
Conde de Argillo Serie Oro 10,70

Conde de Benalua 33,36 15,08 3,83
Cordoliva 14,95 3,90
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PRECIOS

DETALL

MARCA

Coosur

Coosur (monovarietales)
Cortijo de Suerte Alta
Cortijo La Torre Premium
Cortijo Lantisco

Cortijo de Segura
Cortijo Spiritu_Santo
Cortijos de Montefrio
Cosecha

Cuac

Cuarcos de Otto

Dcoop

De Nuestra Tierra Jaén
De Ntra. Tierra Les Garrigues
De Ntra. Tierra Sierra Segura
Deortegas

Dominus

Don Juan Manuel

Duque de Baena

Echinac

Ecolibor

El Buen Olivo

El Lagar del Soto

El Molino de Bertin
Enrique Ponce
Escornalbou

Esencial

Finca Alamillos del Prior
Finca Els hostalets

Finca La Moncloa

Finca La Moncloa Gran Seleccién

Fruto del Sur

Fuenroble

Fuenroble Seleccién
Fuente la Madera
Fuenteroble Seleccién
Fuentebaena

Full Moon

Garcia de la Cruz Solitude
Germén Baena
Germanor

Gourmed

Gracurris

Guiradoli

Hacienda Fuencubierta
Hacienda Guzman
Hacienda La Laguna
Hacienda Meca
Hechizo Andaluz

Hejul

Herencia Mediterranea
Hojiblanca

Impelte Nuevo

10 (Black/White)
Iznaoliva

Jacoliva

Jaencoop

K Arguifano

Knolive

Koipe
L'Alqueria Alfafarenca/Blanqueta

L’Estornell

L’Estornell Centenario
L'Unic Llumet

LA Organic

La Boella Arbequina/Arbosana

La Caseria de Santa Julia
La Catedral de Navarra

LATAS L.

29,50

41,50

34,50

35,56

29,99

50,00

ENV.5 L.
28,99/38,17

41,99

34,10

32,80

32,88

24,11/26,99

36,95
41,40

41,00 (frasca)

22,07

ENV.2L.
16,75 (lata 3 1.)

33,00 (lata 3 1.)

38,00 (vidrio
20,00 (lata 2,
27,90 (lata 2,

2

B1l
51.
Sl
29,70 (lata 2,5 I.

17,853 1.)

42,90 (3 1)
19,00 (lata 2,5 1.)

23,47
21,00 (lata 2,51.)

22KI51(311%)

90/5,49
994(3|)

10,11

15928

BOTELLA1L.

8,78/8,94
8,78/8,94 5,99
14,50 (lata)

5,50
4,05
9,65

9,09 (lata)

10,65
2,89 3,55

31,10(1,51)

6,55
13,32 (lata)
8,50

6,53/10,84
4,90(0,21)

4,50

7,00 7,00
6,00

4,50

4,88/5,34 5,88/5,89

7,40/9,99
8,91
4,88/5':;,19 8,35

8,59

11,00 14,35

2,79

CRISTAL3/4 L.

CRISTAL1/2L

3,49
12,95
10,15
16,00

11,80
5,60

4,25 (lata)
19,95
9,00

4,59
4,99
6,69
8,15
17,78

5,24

3,00
11,15
12,69
12,88

18,90
8,55

11,00
20,80
8,55

10,01
18,00

3,50
18,00

15,00
7,00
5,01

6,50
5,50

6,25

18,61
4,35 (lata)
6,00

7.15
7.80
3,95

7,00
13,50

9,00

7,03

9,35
7,89/8,05
9,00 (lata)
11,00
17,40
10,58

7,25 (0,37 1.)

www.centrifugacionalemana.com
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SE BUSCA
Socio/comercial con amplia experiencia para la
zona de Jaén/Granada para empresa en
expansion dedicada a la integracion de lineas
completas de embotellado y envasado -asi
como de magquinaria de final de linea- para los
sectores de alimentacion, bebidas, quimica,
farmacia y cosmética.
Se requiere ser autonomo o con
empresa propia.
Teléfono: 661 500 154

SE BUSCA
Almazara provincia Tarragona busca maestro de
almazara para integrarse en el equipo de molino.
Trabajo para todo el afio, incorporacién
immediata. Maquinaria GEA-Westfalia Separator.
Minima experiencia 5 afios en puesto similar.
Mas informacién: 630 825 235

VENDEMOS

Decénters y centrifugas de varias marcas de se-
gundo uso y en buen estado de funcionamiento.

Mas informacién: 639 662 170

C o«

n u

SE VENDEN

Depésitos usados de acero inoxidable para aceite
de oliva, de 20.000 a 50.000 kg.
Teléfono: 625 683 192

SE BUSCA

Empresa productora de AOVE busca comerciales

multiproductos que visite sector Horeca: restau-

rantes, bares, tiendas gourmet y supermercados.

Se ofrece formacién, muestrario y herramientas
para la formalizacion de los pedidos.

Mas informacion: info@sagazextra.com

SE VENDEN
Decanters de 2° uso reparados y sin reparar.

Teléfono: 680 690 618

SE VENDE
Diverso material de laboratorio.
Mas informacioén: 618 753 164 (Pilar)

VENDEMOS

Decénters usados de distintas marcas en buen
estado de funcionamiento.

Mas informacion: 630 900 805

a C

a t ¢

SE VENDE
Laboratorio completo compuesto de medidor de
grasa AUTELEC modelo MG 707, y su homogenei-
zador de muestras con accesorios accesorios. En
perfecto estado de funcionamiento.

Teléfono: 680 714 391

SE VENDE

Autelec MG 707 revisada por la casa con todos

sus accesorios, un filtro ecolégico de filtracion

directa de ZENITRAM FE-1500 practicamente
nuevo y un filtro de papel.

Mas informacién: 958 463 046

SE VENDE
Mayor exposicion de maquinaria usada de
Andalucia para patios de recepcion de aceitunas
(cintas transportadoras, limpiadoras, lavadoras,
pesadoras, etc.), de distintas marcas y tamanos.
Interesados, llamar al 957 600 150

www.treico.com

T L a s

Prepara tu agenda para los ultimos meses del aiio:
las ferias y citas de interés para el sector oleicola

Desde Mercacei detallamos las
ferias y encuentros de interés del
calendario para el sector oleicola
que tendran lugar durante el dlti-
mo cuatrimestre del afio.

Asi, con “la vuelta al cole” en
septiembre llegardn citas tales co-
mo ArgOliva (del 5 al 10 en San
Juan, Argentina); World Food Is-
tanbul (del 6 al 9 en Estambul,
Turquia); Gourmet Selection (del 10 al 11 de
septiembre en Paris, Francia); Speciality & Fi-
ne Food Fair (del 11 al 12 en Londres, Inglate-
rra); Fine Food Australia (del 11 al 14 en Sid-
ney, Australia); la Feria de Maquinaria de
Ubeda (del 13 al 16 en Ubeda, Jaén); el XVII
Encuentro de Maestros y Responsables de
Almazara de GEA (el 14 en Ubeda, Jaén);
Agropriego (del 22 al 24 en Priego de Cérdo-
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ba); Foodex Saudi (del 17 al 20 en Riyadh, Ara-
bia Saudi); Alimentaria Foodtech (del 26 al 29
en Barcelona); Speciality and Fine Food Asia
(del 26 al 28 en Ciudad de Singapur); y el Con-
greso Europeo de Produccién Ecoldgica (del
26 al 28 en Cérdoba).

En octubre se llevaran a cabo Fruit Attrac-
tion (del 3 al 5 en Madrid); Anuga (del 7 al 11
en Paris, Francia); San Sebastidn Gastrono-

mika (del 9 al 11 en San Sebas-
tian); y Natexpo (del 22 al 24 en
Paris, Francia).

En noviembre se celebraran
BioCultura Madrid (del 2 al 5 en
Madrid); Gastronomic Forum Bar-
celona (del 6 al 8 en Barcelona);
Hospitality Qatar (del 6 al 8 en Do-
ha, Qatar); FHC China (del 8 al 10
en Shanghai, China); Worlds of
Flavour (del 8 al 10 en Napa Valley, Califor-
nia); Nordic Organic Food Fair (del 15 al 16
en Malmoe, Suecia); el Foro DATAGRI (del
15 al 16 en Logrofio); Sitevi (del 28 al 30 en
Montpellier, Francia); y Empack y Logistics

& Automation (del 29 al 30 en Madrid).
Puedes consultar todas las ferias y even-
tos en la seccion Agenda de nuestra web:

www.mercacei.com/agenda



www.mercacei.com,
una nueva forma
de comunicar

i Mas de 60.000.000
de visitas al afio!

Calendario de Ferias

y Eventos
en 2023

1] Julie

Del 25 al 28 de julio

FOOD AND HOTEL INDONESIA
Jakarta (Indonesia)
www.foodhotelindonesia.com

1] dgeste

&

Del 10 al 12 de agosto
VIETFOOD AND BEVERAGE

Ho Chi Minh City (Vietnam)
vietfood@vinexad.com.vn
www.hcm.foodexvietham.com/en

20 de agosto

42 CONFERENCIA EUROPEA SOBRE
XYLELLA FASTIDIOSA

Lyon (Francia)
xylella_conference@efsa.europa.eu
www.efsa.europa.eu

Septiembrie

&

&

Del 6 al 9 de septiembre

WORLD FOOD ISTANBUL

Estambul (Turquia)
www.worldfood-istanbul.com/home

Del 10 al 11 de septiembre
GOURMET SELECTION

Paris (Francia)
www.en.salon-gourmet-selection.com

Del 11 al 12 de septiembre
SPECIALITY AND FINE FOOD FAIR
Londres (Reino Unido)
www.specialityandfinefoodfairs.co.uk

Del 11 al 14 de septiembre
FINE FOOD AUSTRALIA
Sidney (Australia)
www.finefoodaustralia.com.au

Del 13 al 16 de septiembre

FERIA DE MAQUINARIA AGRICOLA
DE UBEDA

Ubeda (Jaén)
feriamaquinariaubeda@gmail.com
www.feriamaquinariaagricolaubeda.com

Mds informacidn sobre los préximos

eventos del sector oleicola y olivarero en:

www.mercacei.com

AGENDA

Cota pasandoao...

Abierto el plazo de inscripcion para participar en la WOOE

La préxima edicién de la World Olive Oil Ex-
hitibion (WOOE), la feria internacional del aceite
de oliva que se celebrara en Madrid los dias 26 y
27 de febrero de 2024, ya ha abierto el plazo de
inscripcién para expositores.

La feria, organizada por la empresa Pomona
Keepers, se ha consolidado como la gran feria
del negocio, la exportacién, las marcas y la cali-
dad del aceite de oliva; y retine a compradores,
productores y profesionales de todos los dmbitos
del sector.

Segdn han destacado desde la organizacion,
las almazaras y empresas que deseen estar pre-
sentes en la feria pueden formalizar ya su ins-

cripcién a través de la web de la WOOE y par-
ticipar en este evento de negocio donde, ade-
mas de vender aceite de oliva, podrdn encon-
trar nuevos aliados y dar a conocer sus produc-
tos ante cientos de profesionales, entre ellos
importadores, envasadores, cocineros, empre-
sarios, restauradores, medios de comunicacién
e influencers.

Asimismo, en este espacio se relinen repre-
sentantes de 47 paises, pero también es un
evento internacional donde se analizan las ten-
dencias mds relevantes del mercado, ya que la
feria organiza un ambicioso programa de con-
ferencias, catas y actividades paralelas.

Organic Food & Eco Living Iberia 2024: 4 y 5 de junio

Organic Food & Eco Living Iberia ha anuncia-
do su regreso a IFEMA Madrid los dias 4 y 5 de
junio de 2024. Con la asistencia de mas de
4.800 profesionales y la participacién de 350
empresas y expositores nacionales e internacio-
nales, la pasada edicién fue todo un éxito y de-
mostré el crecimiento constante de la feria, ya
muy afianzada en Espafna y Portugal, segiin han
informado sus organizadores.

Ademas, con el objetivo de seguir expandiéndo-
se a nivel internacional, la feria establecera alian-
zas estratégicas con sus partners. En este sentido,
decenas de embajadas de Europa, América, Africa
y Asia mostraron su interés en la tltima convocato-
ria. Con vistas a 2024, Organic Food Iberia contara
con la presencia de pabellones nacionales e inter-
nacionales, entre los que la organizacién ya ha
confirmado la participacién de Japén.

“Es la feria que necesita el sector profesional
para seguir su desarrollo natural. Sin duda, una

cita marcada y reservada en nuestro calendario
de 2024”, apunté Pol Picazos, director general
de Biocop.

Por su parte, Eduard Martinez, director de
Compras de Herbolario Navarro, resalté que “es-
ta cita se ha convertido en ineludible para los
profesionales y un gran escaparate mundial para
mostrar nuestros avances y compartir experien-
cias con los principales actores del sector”.

“Es una feria fundamental en Espafia. Un en-
cuentro anual donde tanto proveedores como re-
tailers nos juntamos para demostrar la fuerza y
apuesta de futuro del sector”, afirmé por su parte
Sophie Pagnon, directora de Comunicacién y
Marketing en Veritas.

Asimismo, Androklis Giatsoglou, organiza-
dor del Pabellén de Grecia, recalcé que “la
asistencia de este ano fue excelente, con visi-
tantes de buena calidad. Sin duda volveremos
el afio que viene”.

NRI: 5530-2022/09681

PAC2023
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B NUEVOS MOLINOS

MARTILLOS

NUEVAS TERMOBATIDORAS =

m NUEVO ACONDICIONADOR
DE PASTAS “HEATEX"

NUEVAS LINEAS “EVO” Y “REX LIMITED” =
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Via delle Mimose, 3 (Z.I.) - 70026 Modugno (BA) « Italia ¢ +39 080 5314910

Pol. Ind. Los Olivares « C/Huelma « Parc. 19 » 23009 Jaén « Spain
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